Pravilnik o nacinu razvrstavanja i postupanja sa sporednim
proizvodima Zivotinjskog porekla, veterinarsko-sanitarnim uslovima
za izgradnju objekata za sakupljanje, preradu i uniStavanje sporednih
proizvoda zivotinjskog porekla, nacinu sprovodenja sluzbene kontrole
i samokontrole, kao i uslovima za stoCna groblja i jame grobnice

Pravilnik je objavljen u "Sluzbenom glasniku RS", br. 31/2011, 97/2013, 15/2015i 61/2017.

I. UVODNE ODREDBE

Predmet uredivanja

Clan 1.

Ovim pravinikom blize se propisuje nacin razvrstavanja, postupanja sa sporednim proizvodima Zivotinjskog porekla, metode
njihove prerade, higijenski uslovi, nacin njihovog utovara, pretovara iistovara, veterinarsko-sanitarni uslovi za izgradnju objekata,
oblk i sadrzina evidencije koja se vodi u objektima za sakupljanje, preradu i uniStavanje sporednih proizvoda Zivotinjskog porekla,
postupak sa sporednim proizvodima u izuzetnim slu¢ajevima, nacin sprovodenja sluzbene kontrole i samokontrole, kao i uslovi za
sto¢na groblja i jame grobnice i nacin zakopavanja i spaljivanja sporednih proizvoda Zivotinjskog porekla.

Clan 2.

Odredbe ovog pravinika odnose se na:

1) sporedne proizvode Zivotinjskog porekla koji su, u skladu sa posebnim propisom, iskljuceni iz lanca ishrane ljudi;

2) proizvode Zivotinjskog porekla koje je odgovorno lice odredilo kao sporedne proizvode Zivotinjskog porekla, i to:

(1) proizvode Zivotinjskog porekla koji se mogu upotrebljavati za ishranu fjudi, u skladu sa posebnim propisom,

(2) sirovine za proizvodnju proizvoda Zivotinjskog porekia.

Proizvodi i sirovine iz stava 1. tacka 2) ovog Clana koje je odgovorno lice odredilo kao sporedne proizvode Zivotinjskog porekia
koji nisu namenjeni za ishranu fjudi ne koriste se za ishranu fjudi.

Clan 3.

Odredbe ovog pravinika ne odnose se na sledece sporedne proizvode Zivotinjskog porekla, i to:

1) trup i deo trupa divijih Zivotinja, osim divijaci, za koje ne postoji sumnja, odnosno potvrda prisustva zarazne bolesti koja se
moze preneti na ljude i Zivotinje, osim vodenih Zivotinja koje su sakupliene radi prometa;

2) trup il deo trupa divijaci koji, u skladu sa dobrom lovackom praksom, nisu sakuplieni posle odstrela;

3) sporedne proizvode Zivotinjskog porekla koji poticu od divliadi i mesa divljaci kojim lovci direktno snabdevaju krajnjeg
potrosaca iii lokalni maloprodajni objekat, a koji direktno snabdeva krajnjeg potrosaca malm kolicinama divljaci ii mesa divijaci;

4) seme za vestacko osemenjavanije, jajne Celije i oplodene jajne celije koji su namenjeni za reprodukciju;

5) mieko, kolostrum i proizvode dobijene od njih, koji su dobijeni, Cuvani i unisteni ii koriS¢eni na gazdinstvu sa koga poticu;

6) Skolike od Skolikasa iz kojih je izvadeno meko tkivo i meso;

7) kuhinjski otpad, osim:

(1) otpada koiji potice iz prevoznih sredstava u medunarodnom prometu,

(2) otpada koji je namenijen za ishranu Zivotinja,

(3) otpada koji je namenjen za preradu primenom neke od osnovnih metoda prerade koje su propisane ovim pravinikom,
osim Metode prerade 6, il za proizvodnju biogasa ii komposta;

8) materijal Zivotinjskog porekla koji nastaje na ploviima u vezi sa poslovima ulova i obrade ribe, koji se uklanja u morskoj vodi,
osim materijala koji je dobijen evisceracijom riba koje pokazuju znake zaraznih bolesti koje se mogu preneti na fjude, ukfjucujudii
parazitne bolesti;

9) sirovu hranu za kucne ljubimce koja potice z maloprodajnin objekata u okviru kojih se rasecanje mesa i skladiStenje obavlja
iskljucivo u cilju snabdevanja krajnjeg potrosaca;

10) sirovu hranu za kucne ljubimce koja potice od Zivotinja koje su zaklane u sopstvenom domacinstvu za proizvodnju hrane
za potrebe sopstvenog domacinstva;

11) nepreradeni stajnjak poreklom od konja, zmet i urin, osim stajnjaka i nemineralzovanog guana;

12) lovacke trofeje koji su:

(1) dobijeni od papkara, kopitara i ptica, koji su prosl kompletan postupak prepariranja koji obezbeduje njihovu odrzivost na
sobnoj temperaturi,

(2) dobijeni od drugih vrsta Zivotinja, osim papkara, kopitara i ptica;

13) koZu papkara i kopitara koja je proizvedena primenom nekog od sledecih tretmana, i to:

(1) tretmana kompletnog procesa Stavlienja,
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(2) "wet blue" tretmana,
(3) tretmana "piklovanja",
(4) tretmana bazom i salamurom pH vrednosti od 12 do 13 u trajanju od najmanje osam sati.

Znacenje izraza

Clan 4.

Pojedini zrazi upotrebljeni u ovom praviniku imaju sledece znacenje:

1) bela voda jeste meSavina mleka, proizvoda na bazi mleka ii prozvoda od mieka sa vodom koje se prikuplia tokom ispiranja
mlekarske opreme, uklju¢ujuéi posude koje se koriste za mleko i proizvode, pre njihovog ¢iSéenja i dezinfekcije;

1a) validacija jeste postupak kojim se na osnovu uspostavljene evidencije i dokumentacije utvrduje i proverava da li se tokom
proizvodnog procesa neprekidno proizvodi proizvod koji je u skladu sa utvrdenim, odnosno uspostavijenim svojstvima i
pokazateljima kvaliteta;

2) guano jeste zmet i ostaci ptica, slepih miSeva i foka, koji se moze koristiti kao oplemenjivac zemljista;

3) deponija jeste mesto odobreno za odlaganje otpada u skladu sa posebnim propisom kojim se ureduje zastita Zivotne
sredine;

4) divlia Zivotinja jeste svaka Zivotinja koju ljudi ne drze il ne uzgajaju;

5) dobijeni proizvod jeste bilo koji prozvod koji je dobijen postupkom obrade, transformacije, odnosno promene, prerade,
odnosno faze prerade sporednih proizvoda Zivotinjskog porekia;

6) Zvakalice jesu proizvodi koji se daju ku¢nim fubimcima da ih Zvacdu, koji nisu Stavlieni, a dobijeni su od koze papkara i
kopitara il od drugih materijala Zivotinjskog porekla;

7) zelatin jeste prirodni, rastvorljiv protein, Zeliran ii nezeliran, koji je dobijen delimicnom hidrolizom kolagena dobijenog od

8) zivotinja jeste svaki kicmenjak i beskicmenjak;

9) koza jeste kutano i subkutano tkivo Zivotinja;

10) kolagen jeste proizvod na bazi proteina koji je dobijen od koZa i tetiva Zivotinja, ukfjucujuéi kosti svinja, Zivine i riba;

11) kospaljivanje jeste uniStavanje sporednih proizvoda Zivotinjskog porekla i dobijenih proizvoda u objektu za ko-spaljivanje;

12) krznasice jesu zivotinje koje se drze ii gaje radi proizvodnje krzna i koje se ne koriste za proizvodnju hrane;

13) krv jeste sveza puna krv;

14) krvno brasno jeste preraden protein Zivotinjskog porekla koji je dobijen od krvi ili frakcija krvi toplotnom obradom u skladu
sa ovim pravinikom;

15) kucni ljubimac jeste svaka Zivotinja koja pripada vrstama koje fjudi neguju i drze, osim farmski uzgajanih zivotinja;

16) kuhinjski otpad jeste sav otpad od hrane, kao i ve¢ korié¢ena jestiva uljia koji poticu od pripreme jela u restoranima i
kuhinjama, ukljuCujuci centralne kuhinje i kuhinje u domacinstvima, kao i iz keteringa;

17) lboratorjski reagens jeste upakovan proizvod, spreman za upotrebu, koji sadrzi sporedne proizvode Zivotinjskog porekia il
dobijene proizvode, koji je, kao takav ii u kombinacijii sa materijama koje nisu Zivotinjskog porekla, namenjen za odredenu
laboratorijsku upotrebu kao reagens il reagensni proizvod, kalibrator ili kontrolni materijal za detekciju, merenje, ispitivanje i
proizvodnju druge supstance;

18) meduobjekat za materijal Kategorije 1 i meduobjekat za materijal Kategorije 2 jeste objekat u kome se sakuplja,
privremeno drzi i skladisti nepreradeni materijal Kategorije 1, odnosno materijal Kategorije 2 i u kome se, ako je potrebno, mogu
obavljati odredene radnje, kao Sto je skidanje koze, usitnjavanje i post mortem pregled;

19) meduobjekat za materijal Kategorije 3 jeste objekat u kome se sakuplia, priviremeno skladisti, sortira, hladi ii zamrzava
nepreradeni materijal Kategorije 3, u cifju isporuke za kona¢nu namenu;

20) meduproizvodi jesu proizvodi dobijeni od materijala Kategoriie 3 koji su nhamenjeni za proizvodnju medicinskih sredstava,
"in vitro" dijagnozu, odnosno laboratorijske reagense i Cije su faze koncepcije, obrade, odnosno prerade dovolino kompletne da
se mogu smatrati preradenim proizvodom, s tim Sto zahtevaju dalie postupke kao Sto je mesanje, oblaganje, spajanje,
pakovanje, odnosno oznacavanje u ciju pripreme za stavljanje u promet, odnosno dalju upotrebu;

20a) mesno-kostano brasno jeste protein Zivotinjskog porekla koji je dobijen preradom materijala Kategorije 1 ¥/ii materijala
Kategorije 2 primenom osnovnih metoda prerade u skladu sa ovim pravinikom;

21) nadlezni organ jeste ministarstvo nadlezno za poslove veterinarstva koje je oviaséeno za sprovodenje sluzbene kontrole,
kao i odgovarajuci organ druge zemlje Cija nadleznost je ustanovljena propisima te zemlie;

22) nepreradena vuna jeste ov¢ja vuna koja nije podvrgnuta industrijskom pranju ili Stavijenju ii nekoj drugoj metodi kojom se
osigurava uniStavanje patogena;

23) nepreradene dlake jesu dlake preZivara koje nisu podvrgnute industrijskom pranju, Stavljenju ii nekoj drugoj metodi kojom
se obezbeduje uniStavanje patogena;

24) nepreradeno perje i delovi perja jesu perje i delovi perja koji nisu tretirani vodenom parom ii nekom drugom metodom
kojom se obezbeduje uniStavanje patogena;

25) nepreradene svinjske Cekinje jesu svinjske Cekinje koje nisu podvrgnute industrijskom pranju, Staviienju ii nekoj drugoj
metodi kojom se obezbeduje uniStavanje patogena;

26) objekat za preradu materijala Kategorije 1 jeste objekat u kojem se preraduje materijal Kategorije 1 pre konacnog
unistenja;

27) objekat za preradu materijala Kategorije 2 jeste objekat u kojem se preraduje materijal Kategorije 2 pre dalje prerade,
upotrebe ii konacnog uniStenja;

28) objekat za preradu materijala Kategorie 3 jeste objekat u kojem se materijal Kategorije 3 preraduje u preraden protein
Zivotinjskog porekla i druge dobijene proizvode koji se mogu upotrebiti za ishranu Zivotinja;

29) objekat za preradu sporednih proizvoda Zivotinjskog porekla koji primenjuje alternativne metode prerade jeste objekat u
kojem se sporedni proizvodi Zivotinjskog porekla i dobijeni proizvodi preraduju primenom neke od alternativnih metoda prerade iz



ovog pravinika;

30) objekat za preradu topliene mastijeste objekat u kojem se preraduju topliene masti koje su dobijene od materijala
Kategorije 2 i materijala Kategorije 3;

31) objekat za proizvodnju komposta jeste objekat u kojem se u aerobnim uslovima bioloski razgraduju sporedni proizvodi
Zivotinjskog porekla, odnosno dobijeni proizvodi;

32) objekat za proizvodnju biogasa jeste objekat u kojem se u anaerobnim uslovima bioloski razgraduju sporedni proizvodi
Zivotinjskog porekla, odnosno dobijeni proizvodi radi proizvodnje i sakupljanja biogasa;

33) objekat za proizvodnju hrane za kucne ljubimce jeste objekat u kojem se proizvodi hrana za kuéne ljubimce, Zvakalice il
poboljSivaci ukusa i u kojem se od odredenih sporednih proizvoda Zivotinjskog porekla priprema ta hrana za kucne fjubimce,
Zvakalice ili poboljSivaci ukusa;

34) objekat za proizvodnju tehnickih proizvoda jeste objekat u kojem se od sporednih proizvoda Zivotinjskog porekla prozvode
tehnicki proizvodi;

35) objekat za proizvodnju meduproizvoda jeste objekat u kojem se od sporednih proizvoda Zivotinjskog porekla proizvode
meduproizvodi;

36) objekat za skladiStenje dobijenih prozvoda jeste objekat u kojem se dobijeni proizvodi priviemeno skladiSte pre konacne
upotrebe i uniStenja;

37) objekat za spaljivanje jeste bilo koja nepokretna, odnosno pokretna tehnicka jedinica i oprema koja je odredena za
termicki tretman u ciju uniStavanja sporednih proizvoda Zivotinjskog porekla, odnosno dobijenih proizvoda, sa ili bez obnavljanja
energije koja nastaje sagorevanjem, a ukljuCuje postupke spaljivanja oksidacijom, kao i druge termicke tretmane kao Sto su
piroliza, gasifikacija ii plazma proces, na nacin da je materijal koji nastaje primenom navedenih procesa posledicno u potpunosti
spalien;

38) objekat za kospaljivanje jeste bilo koji nepokretan, odnosno pokretan objekat Cija je osnovna uloga proizvodnja energije,
odnosno materijalnih prozvoda, a u kojem se sporedni proizvodi Zivotinjskog porekla, odnosno preraden protein Zivotinjskog
porekla i drugi preradeni proizodi koriste kao osnovno i dodatno gorivo il termicki tretiraju u cilju uniStavanja;

39) objekat za spaljivanje, odnosno kospaljivanje malog kapaciteta jeste objekat za spaljivanje Ciji je kapacitet manji od 50 kg
na sat;

40) objekat za spaljivanje, odnosno kospaljivanje velikog kapaciteta jeste objekat za spaljivanje Ciji je kapacitet veéi od 50 kg
na sat;

41) odgovorno lice jeste lice pod Cijom kontrolom su sporedni proizvodi Zivotinjskog porekla i dobijeni proizvodi, ukljucujudi i lice
koje ih koristi, kao i lice koje vrSi poslove prometa i prevoza;

42) odobren objekat jeste objekat za koji je utvrdeno da ispunjava veterinarsko-sanitarne i higijenske uslove za obavijanje
delatnosti koji su propisani ovim pravinikom i koji je upisan u Registar odobrenih objekata;

43) ogledna Zivotinja jeste Zivotinja koja se koristi u ogledne svrhe;

44) opravdano udaliena podrucja jesu podrucja u kojima je populacija Zivotinja mala, a samim tim i broj uginuca, a objekata
za preradu i uniStavanje nema il su prostorno udalieni, z kog razloga je sakuplianje i prevoz sporednih prozvoda Zivotinjskog
porekla neizvodivo iii finansijski neopravdano;

45) organsko dubrivo i oplemenjivac zemljista jesu materijali Zivotinjskog porekla koji se koriste pojedinacno il zajedno, a koji
se dodaju zemijistu u ciju ishrane biljaka i popravke plodnosti zemljista, odnosno za poboljSanje fizickih, hemijskih i bioloskin
osobina zemljiSta, a mogu sadrzati i stajnjak, sadrzaj digestivnog trakta odvojenog od digestivnog trakta, kompost i ostatke
fermentacije;

46) ostaci jesu svi tecni i Cvrsti materijali nastali postupkom spaljivanja ili kospaljivanja, tretiranjem otpadnih voda i drugim
postupcima u skiopu objekata za spaljivanje i kospaljivanje, ukljuCujuéii pepeo, Shaku, fittersku i kotlovsku prasinu;

47) ostaci fermentacije jesu ostaci od prerade sporednih proizvoda Zivotinjskog porekla u objektu za proizvodnju biogasa;

48) ostaci iz centrifuge ili separatora jeste materijal koji je sakuplien kao sporedni proizvod posle purifikacije sirovog mieka i
separacije obranog mleka i pavlake od sirovog mleka;

49) poboljSivaci ukusa jesu tecni ili dehridrirani preradeni proizvodi Zivotinjskog porekla koji se koriste za poboljSanje palatibine
vrednosti hrane za kuéne fjubimce;

50) preraden protein zivotinjskog porekla jeste protein Zivotinjskog porekla koji je dobijen iskljucivo od materijala Kategorije 3
primenom osnovnih metoda prerade i kao takav se moze upotrebiti kao hrana za Zivotinje, odnosno za proizvodnju hrane za
Zivotinje, ukljucujuci hranu za kuéne ljubimce, ii za prozvodnju organskog dubriva i oplemenjivaéa zemljiSta. Preraden protein
Zivotinjskog porekla ne obuhvata proizvode od krvi, mieko, proizvode od mleka, kolostrum, Zelatin, hidrolizovan protein i dikalkcjum
fosfat, jaja i proizvode od jaja, trikalcijum fosfat i kolagen;

51) preradena hrana za kucne ljubimce jeste hrana za ku¢ne fjubimce, izuzev sirove hrane za kucne ljubimce, koja je
preradena u skladu sa odredbama ovog pravinika;

52) preradeni proizvodi jesu proizvodi koji su dobijeni od sporednih proizvoda Zivotinjskog porekla primenom neke od metoda
prerade iii tretmana iz ovog pravinika, i obuhvataju preraden protein Zivotinjskog porekla, prozvode od krvi, toplienu mast i riblie
ulie, mieko i proizvode od mieka, Zelatin i hidrolizovan protein, dikalcijum i trikalcijum fosfat, kolagen, proizvode od jaja, hranu za
kuéne ljubimce, poboliSivate ukusa iZvakalice, preradeni stajnjak i proizvode od preradenog stajnjaka, proizvode od krvi,
tretiranu kozu, lovacke trofeje, proizvode pcelarstva, toplienu mast od materijala Kategorije 2 i derivate topliene masti;

53) provoz jeste prevoz sporednih proizvoda zivotinjskog porekla, od njih dobijenih proizvoda i preradenih proizvoda iz jedne
drzave kroz Republiku Srbiju do mesta istovara u drugoj drzavi;

54) proizvodi pCelarstva jesu med, pcelinji vosak, maticna mle¢, propolis ili polen koji se koriste u uzgoju i drzanju pcela;

55) proizvodi od krvi jesu proizvodi dobijeni od krvi il frakcija krvi, zuzev krvnog brasna, a ukfjucuju i susenu, zamrznutu,
odnosno tecnu plazmu, susenu punu krv, suSena, zamrznuta, odnosno te¢na crvena krvna zrnca iii njihove delove, kao i
mesavine tih proizvoda;

56) proizvodi Zivotinjskog porekla jesu:

(1) hrana zivotinjskog porekla, med i krv,

(2) zivi Skoljkasi, zivi bodljiokosci, Zivi plastasi i Zive morske gastropode namenjene za ishranu ljudi,

(3) ostale Zivotinje namenjene za obradu, kako bi Zive bie dopremliene do krajnjeg potroSaca;



57) proizvod za "in vitro" dijagnozu jeste upakovan proizvod spreman za krajnjeg korisnika koji sadrzi proizvode od krvi a
koristi se sam il u kombinaciji kao reagens, reagentni proizvod, kalbrator, kit ii drugi sistem u "in vitro" analizi uzoraka poreklom
od ljudi i Zivotinja, iskljucivo i uglavnom u svrhu dijagnoze fizioloskog i zdravstvenog stanja, bolesti ii genetske abnormalie il
odredivanja sigurnosti i kompatibinosti sa reagensom, osim doniranih organa i krvi;

58) riblie brasno jeste preraden protein Zivotinjskog porekla koji je dobijen od morskih Zivotinja, osim od morskih sisara;

59) registrovan objekat jeste objekat koji je upisan u Registar objekata, a za koji nije predvideno prethodno utvrdivanje
ispunjenosti veterinarsko-sanitarnih i higijenskih uslova za obavljanje delatnosti;

60) reprezentativni uzorak jeste uzorak u kome su ocCuvane osobine SarZe iz koje je uzorak uzet, ukfjucujuéi nasumicno
uzimanje uzoraka, pri cemu je svakoj jedinici i dodatku Sarze data ista verovatnoca da ¢e postati deo uzorka;

61) sadrZaj digestivnog trakta jeste sadrzaj koji se nalkzi u digestivnom traktu sisara i ratita, nezavisno od toga da i je
odvojen od digestivhog trakta;

62) sirova hrana za kuéne liubimce jeste hrana za ku¢ne fjubimce koja je podvrgnuta postupku konzerviranja, iskfjucivo
postukom hladenja, zamrzavanja i brzog zamrzavanja;

63) sirovi materijal jesu sporedni proizvodi Zivotinjskog porekla koji se izuzetno koriste u ishrani Zivotinja, u skladu sa ovim
pravinikom, i obuhvata materijal Kategorije 2 koji ne potice od Zivotinja koje su uginule i ubijene usled sumnije ili dijagnostikovane
zarazne bolesti koja se moze preneti na ljude i Zivotinje, kao i materijal Kategorije 3;

64) spaljivanje, odnosno zakopavanje na stocnom groblju, odnosno jami grobnici jeste spaljivanje, odnosno zakopavanje
sporednih proizvoda Zivotinjskog porekla na stoCnom grobliu, odnosno jami grobniciuz preduzimanje odgovarajuch bio-
sigurnosnin mera za spreCavanje Sirenja zarazne bolesti tokom prevoza, koje su, u skladu sa zakonom kojim se ureduje
veterinarstvo, vrsi pod nadzorom veterinarske inspekcie;

65) spaljivanje, odnosno zakopavanje na licu mesta jeste spaljivanje, odnosno zakopavanje sporednih proizvoda Zivotinjskog
porekla na deponiji koja je odobrena za te namene, na mestu na kome su nastali ili na mestu koje je prethodno odredeno za te
namene, a na kome nema rizka za zdraviie Zivotinja, javno zdravle i Zivotnu sredinu, uz preduzimanje odgovarajuch bio-
sigurnosnin mera za spreCavanje Sirenja zarazne bolesti tokom prevoza, koje se, u skladu sa zakonom kojim se ureduje
veterinarstvo, vrsi pod nadzorom veterinarske inspekciie;

66) specificni rizicni materijal (u daljem tekstu: SRM) jesu tkiva i organi koji su kao takvi definisani u skladu sa posebnim
propisom kojim se propisuju mere za spreCavanje pojave, Sirenja, suzbijanje i iskorenjivanje transmisivnih spongioformnin
encefalopatija;

67) stajnjak jeste zmet, odnosno mokraca farmski uzgajanih Zivotinja, osim farmski uzgajanin riba, sa ii bez prostirke;

68) stavlianje u promet jeste svako postupanje sa sporednim proizvodima Zivotinjskog porekla i prozvodima dobijenim od njih
koje se vrsi na teritoriji Republke Srbije, a Cija je svrha prodaja iii bio koji oblik isporuke, uz naknadu ii bez naknade, ukfjucujudi i
skladistenje radi kasnije isporuke;

69) tehnicki proizvodi jesu proizvodi koji su dobijeni od odredenih sporednih proizvoda Zivotinjskog porekla a nisu namenjeni za
ishranu ludi ili Zivotinja, ukfjucujuéi Stavlienu i obradenu koZu, lovacke trofeje, preradenu vunu, dlake, Cekinje, perje i delove
perja, serum konja, proizvode od krvi, farmaceutske prozvode, medicinske i kozmeticke prozvode, prozvode od kosti za
proizvodnju porculana, Zelatin i lepak, organska dubriva i oplemenjivate zemljiSta, topliene masti, derivat masti, preradeni
stajnjak, mieko i proizvode od mieka;

70) topfiena mast jeste mast dobijena preradom:

(1) sporednih proizvoda zZivotinjskog porekla,

(2) proizvoda za ishranu ljudi, koje je odgovorno lice odredio za svrhu, koja nije ishrana fjudi;

71) transmisivhe spongioformne encefalopatije (u daliem tekstu: TSE) jesu sve prenosive bolesti iz grupe spongiformnih
encefalopatija, osim onih koje se javljaju kod fjudi;

72) tretiran materijal jeste sirovi materijal koji je tretiran u centru za sakuplianje, a koji se zuzetno koristi u ishrani Zivotinja, u
skladu sa ovim pravinikom;

73) trup jeste telo Zivotinje posle klanja i obrade;

74) uzorak jeste jedna ili viSe jedinica proizvoda ii deo predmeta ispitivanja, odabran na razli¢ite nacine iz skupa ii veéeg dela
skupa, koji je namenjen da obezbedi informaciju o odredenoj osobini tog proizvoda ili predmeta ispitivanja, a na osnovu koje ¢e
se doneti odluka o tom proizvodu ii predmetu ispitivanja ii 0 njegovom proizvodnom procesu;

75) farmski uzgajane Zivotinje jesu:

(1) zivotinje koje liudi drze ii uzgajaju radi proizvodnje hrane, vune, krzna, perja, koze il bilo kog drugog proizvoda koji se
dobija od Zivotinja, kao i u neke druge poljoprivredne svrhe,

(2) konji;

76) hermeticki zatvorena konzerva jeste posuda koja je dizajnirana da posle zatvaranja obezbedi da ne dode do naknadne
kontaminacije sadrzaja konzerve mikroorganzmima;

77) hidrolizovan protein jesu polipeptidi, peptidi i aminokiseline i njihove meSavine, koji su dobijeni hidrolzom sporednih proizvoda
Zivotinjskog porekla;

78) hrana za kucne ljubimce jeste hrana namenjena kuénim ljubimcima koja sadrzi materijal Kategorije 3;

79) hrana za kucne ljubimce u konzervi jeste toplotno obradena hrana za kucne ljubimce u hermeticki zatvorenoj konzervi;

80) cvarci jesu proteinski ostaci od toplienja masti, posle delimi¢nog izdvajanja masti i vode;

81) centar za sakuplianje jeste objekat koji sluzi za tretiranje sirovog materijala za ishranu Zivotinja, a moze biti i deo objekta
za:

(1) preradu materijala Kategorije 2,

(2) klanje Zzivotinja,

(3) proizvodnju hrane Zivotinjskog porekla,

(4) uzgoj i drzanje zivotinja;

82) sarza (proizvodna partija, serija iii lot) jeste odredena koli¢ina prozvoda koji su proizvedeni u jednom objektu pod istim
uslovima prerade iii vise odredenih koli¢ina proizvoda koji se skladiSte zajedno, pod uslovom da mogu biti identifikovani u slucaju
ako je potrebno poviacenje proizvoda sa trzista, ponovni postupak prerade iii unistenje;



83) Staviienje jeste ucvrSéivanje koze pomocu biinih Stavia i soli hroma, odnosno drugih supstanci, kao S$to su soli
aluminijuma, soli gvozda, soli siicjuma, aldehidi i kinoni, odnosno drugi sinteticki ucvrséivaci za kozu.

I1. NACIN RAZVRSTAVANjA I POSTUPANjA SA SPOREDNIM PROIZVODIMA ZIVOTINjSKOG
POREKLA, KAO I METODE NjIHOVE PRERADE

1. Nacin razvrstavanja sporednih proizvoda Zivotinjskog porekla

Clan 5.

Sporedni proizvodi Zivotinjskog porekla razvrstavaju se na materijal Kategorije 1, materijal Kategorije 2 i materijal Kategorije 3,
u zavisnosti od stepena rizika za javno zdravije i zdravlje Zivotinja.

Materijal Kategorije 1

Clan 6.

Materijal Kategoriie 1 obuhvata sledece sporedne proizvode Zivotinjskog porekla, i to:

1) kes Zivotinja i sve pripadajuce delove, ukljucujuci kozu:

(1) Zivotinja kod kojih postoji sumnja ili potvrda prisustva zarazne bolesti TSE,

(2) uginulih il ubijenih Zivotinja u toku sprovodenja mera za sprecavanje Sirenja, suzbijanje i iskorenjivanje TSE,

(3) kuénih ljubimaca i zivotinja iz zooloskog vrta i cirkusa, izuzev farmski uzgajanih Zivotinja i divijih Zivotinja,

(4) oglednih Zivotinja,

(5) diviiih Zivotinja kod kojih postoji sumnja ili potvrda prisustva zarazne bolesti koja se moZe preneti na Zivotinje ili fjude,

(6) telo il delovi tela Zivotinje koji u vreme njihovog uklanjanja sadrze SRM;

2) SRM;

3) sporedne proizvode Zivotinjskog porekla koji u skladu sa posebnim propisom kojim se ureduje sistematsko pracenje rezidua
farmakoloskih, hormonskih i drugih Stetnih materija kod Zivotinja, prozvoda Zivotinjskog porekla, hrane Zivotinjskog porekla i
hrane za Zivotinje, poti€u od Zivotinja koje su bie podvrgnute nedozvolienom tretiranju ii koji sadrze druge supstance i
zagadivace okoline, i to:

(1) organohlorna jedinjenja ukljucujuci polinlorovane bifenie,

(2) organofosforna jedinjenja,

(3) hemijske elemente,

(4) mikotoksine,

(5) boje,

(6) druge Stetne supstance;

4) sporedne proizvode Zivotinjskog porekla koji su prikuplieni u predtretmanu otpadnih voda iz objekata za preradu materijala
Kategorije 1 i drugih objekata u kojima se uklanja specificni rizicni materijal;

5) kuhinjski otpad iz prevoznih sredstava u medunarodnom prometu;

6) meSavinu materijala Kategorije 1 sa materijalom Kategorije 2 ii materijalom Kategorije 3 il sa obe kategorije.

Materijal Kategorije 2

Clan 7.

Materijal Kategorije 2 obuhvata sledece sporedne proizvode Zivotinjskog porekla, i to:

1) stajnjak, nemineralzovan guano i sadrzaj digestivnog trakta;

2) sporedne proizvode zivotinjskog porekla koji su prikuplieni u predtretmanu otpadnih voda iz objekata za preradu materijala
Kategorije 2 i objekata za klanje zivotinja, osim objekata za klanje Zivotinja iz ¢lana 6. tacka 4) ovog pravinika;

3) sporedne proizvode zivotinjskog porekla koji sadrze rezidue dozvolienih supstanci ii kontaminenata, ako tirezidui i
kontaminenti prelaze dozvoliene granice, u skladu sa posebnim propisom kojim se ureduje sistematsko pracenje rezidua
farmakoloskih, hormonskih i drugih Stetnih materija kod Zivotinja, prozvoda Zivotinjskog porekla, hrane Zivotinjskog porekla i
hrane za zZivotinje;

4) proizvode Zivotinjskog porekla koji su ocenjeni da nisu bezbedni za ishranu ljudi usled prisustva stranih tela u njima;

5) proizvode zivotinjskog porekla iz uvoza koji ne ispunjavaju veterinarsko-sanitarne uslove za uvoz, ako se ne izvrSi povracaj
zemlji zvoznici, osim materijala Kategorije 1;

6) zivotinje, kao i delove Zivotinja, osim zivotinja iz ¢l. 6. i 8. ovog pravinika, ito:

(1) zivotinje koje su uginule ii su ubijene, ukljucujudi i Zivotinje ubijene radi iskorenjivanja zaraznih bolesti, osim klanjem il
ubijanjem za ishranu fjudi,

(2) fetuse,

(3) jajne Celije, oplodene jajne Celije i seme, koji nisu namenjeni za priplod,

(4) leSeve Zivine u ljusci jajeta;

7) meSavinu materijala Kategorije 2 sa materijalom Kategorije 3;

8) ostale sporedne proizvode zivotinjskog porekla, osim materijala Kategorije 1 i materijala Kategorije 3.

Materijal Kategorije 3



Clan 8.

Materijal Kategorije 3 obuhvata sledece sporedne proizvode Zivotinjskog porekla, i to:

1) trup i delove Zivotinja koje su zaklane, a u slucaju divliadi, trup i delove odstreliene divijaci, koji su bezbedni za ishranu fjudi,
a koji iz komercijalnih razloga nisu namenjeni za ishranu fjudi;

2) trup i delove trupa koji poticu od Zivotinja zaklanih u klanici i za koje je pregledom pre klanja dozvolieno klanje za ishranu
fiudi, kao i trupove i delove divijaCi odstreliene za ishranu fjudi, i to:

(1) trup, telo i delove Zivotinja koji su ocenjeni i odbaceni kao nebezbedni za ishranu ljudi, ali koji ne pokazuju znake zaraznih
bolesti koje se mogu preneti na ljude ili Zivotinje;

(2) dlave Zivine;

(3) koze zivotinja, ukljuCujuci ostatke od zavrSne obrade, rogove i noge, ukljuCujuci kosti falange, karpalne, metakarpalne,
tarzalne i metatarzalne kosti, i to:

- Zivotinja, osim prezivara, za koje postoji obaveza laboratorijskog ispitivanja na prisustvo TSE,

- prezivara koji su laboratorijski ispitani na prisustvo TSE i rezulatat laboratorijskog ispitivanja je bio negativan;

(4) Cekinje;

(5) perje;

3) sporedne proizvode Zivotinjskog porekla koji poticu od Zivine i lagomorfa za koje je dozvolieno klanje na gazdinstvu sa
Zivotinjama, u skladu sa posebnim propisom, i koji ne pokazuju znake zaraznih bolesti koje se mogu preneti na fjude ili Zivotinje;

4) krv koja poti¢e od Zivotinja koje nisu pokazale znake zaraznih bolesti koje se putem krvi mogu preneti na ljude ili Zivotinje i
koje su zaklane u klanici posto je pregledom pre klanja dozvolieno klanje za ishranu fjudi, i to:

(1) zivotinja, osim preZivara za koje postoji obaveza laboratorijskog ispitivanja na prisustvo TSE,

(2) prezivara koji su laboratorijski ispitani na prisustvo TSE i rezulatat laboratorijskog ispitivanja je bio negativan,

5) sporedne prozvode Zivotinjskog porekla koji poticu iz objekata za proizvodnju hrane Zivotinjskog porekla, ukfjucujuci
odmascene kosti, Cvarke i ostatke iz centrifuge ii separatora pri preradi mieka;

6) proizvode zivotinjskog porekla ii hranu koja sadrZi proizvode Zivotinjskog porekla koja viSe nije namenjena za ishranu ljudi iz
komercijainih razioga, greSaka u prozvodnji, greSaka u pakovanju ii drugih nedostataka koji ne predstaviiaju rizk za javno
zdravlje i zdravlje Zivotinja;

7) hranu za kucne lubimce i hranu za Zivotinje Zivotinjskog porekla ii hranu za Zivotinje koja sadrzi sporedne proizvode
Zivotinjskog porekla ii preradene proizvode koja viSe nije namenjena za ishranu Zivotinja z komercijainih razloga, gresSaka u
proizvodniji, greSaka u pakovanju il drugih nedostataka koji ne predstavijaju rizik za javno zdravlje il zdravlie Zivotinja;

8) krv, placentu, vunu, perje, diake, rogove, isecke kopita i papaka i sirovo mieko koji poticu od Zivih Zivotinja koje nisu
pokazala znake zaraznih bolesti koje se tim putem mogu preneti na fjude il Zivotinje;

9) vodene Zivotinje i delove tih Zivotinja, osim morskih sisara, koje nisu pokazala znake zaraznih bolesti koje se mogu preneti
na ljude ili zivotinje;

10) sporedne proizvode zivotinjskog porekla od vodenih Zivotinja koji poticu iz objekata u kojima se proizvodi hrana;

11) sporedne proizvode Zivotinjskog porekla koji poticu od Zivotinja koje nisu pokazale znake bolesti prenosive tim materijalom
na ljude i Zivotinje, i to:

(1) Skolike poreklom od Skoljkasa, sa mekim tkivom ii mesom,

(2) materijal koji potice od kopnenih Zivotinja, i to:

- sporedni proizvodi Zivotinjskog porekla iz inkubatora,

- Jaja,

- sporedni proizvodi Zivotinjskog porekla od jaja, ukfjucujucii juske jaja,

12) vodeni i kopneni beskicmenjaci, osim vrsta koje su patogene za ljude il Zivotinje;

13) Zivotinje koje pripadaju zooloSkim rodovima Rodentia i Lagomorpha i njihovi delovi, osim materijala Kategorije 1 & ¢lana 6.
tacka 1) podtac. (3), (4) i (5) i materijala Kategorije 2 iz ¢lana 7. tac. 1) do 7) ovog pravinika;

14) koze Zivotinja, kopita, perje, vuna, rogovi, dlaka i krzno koji poti€u od tela mrtvih Zivotinja, osim onih iz tacke 2) ovog
¢lana koje nisu pokazale nikakve znake bolesti koje se preko tih proizvoda mogu preneti na fjude ili zivotinje;

15) masno tkivo koje potice od Zivotinja koje nisu pokazale nikakve znake bolesti koje se mogu preko tog materijala preneti na
fiude ili Zivotinje, koje su zaklane u klanici i za koje je pregledom pre klanja dozvolieno klanje za ishranu ludi;

16) kuhinjski otpad, osim otpada iz ¢lana 6. tacka 5) ovog pravinika.

2. Metode prerade sporednih proizvoda Zivotinjskog porekla

Clan 9.

U ciliu upravilianja rizicima po Zivot i zdravlje ljudi i Zivotinja i Zivotnu sredinu, prerada sporednih proizvoda Zivotinjskog porekia i
dobijenih proizvoda, u zavisnosti od kategorije materijala, vrsi se primenom odgovarajue osnovne metode prerade, odnosno
alternativhe metode prerade, u skladu sa ovim pravinikom.

Osnovne metode prerade iz stava 1. ovog ¢lana su: Metoda prerade 1, Metoda prerade 2, Metoda prerade 3, Metoda
prerade 4, Metoda prerade 5, Metoda prerade 6 i Metoda prerade 7.

Altternativhe metode prerade iz stava 1. ovog ¢lana su:

1) akkalna hidroliza;

2) hidroliza pod visokim pritiskom i visokom temperaturom;

3) proces biogas hidrolize pod visokim pritiskom;

4) proizvodnja biodizela;

5) sagorevanje masti zivotinjskog porekla u kotlaricama;

6) termo-mehanicka proizvodnja biogoriva;



7) "Bruks" gasifikacija.

Osnovne metode prerade iz stava 2. ovog Clana i alternativhe metode prerade iz stava 3. ovog ¢lana i njihova primena dati su
u Priogu 1 - Metode prerade sporednih proizvoda Zivotinjskog porekla i njihova primena, koji je odStampan uz ovaj pravinik i Cini
njegov sastavni deo (u daliem tekstu: Priog 1).

3. Postupanje sa sporednim proizvodima Zivotinjskog porekla

Opsta pravila postupanja sa sporednim proizvodima Zivotinjskog porekia

Clan 10.

U cilju spreCavanja pojave i Sirenja, kao i suzbijanja i iskorenjivanja zaraznih bolesti Zivotinja i ljudi i zastite Zivotne sredine, sa
materijalom Kategorije 1, materijalom Kategorije 2, materijalom Kategorije 3 i dobijenim proizvodima postupa se u skladu sa
ovim pravinikom i propisima kojima se utvrduju mere za sprecavanje pojave i Sirenja, suzbijanje i iskorenjivanje zaraznih bolesti
Zivotinja.

Sporedni proizvodi Zivotinjskog porekla i dobijeni prozvodi poreklom od prijemcivin vrsta Zivotinja ne otpremaju se sa
gazdinstava, objekata i zarazenog podrucja koji su pod merama za spreCavanje Sirenja, suzbijanje i iskorenjivanje zaraznih
bolesti Zivotinja, a narocito usled prisustva narocito opasnih zaraznih boleti Zivotinja, osim ako se njihova otprema sprovodi u ciiu
i na nacin da se spreci Sirenje zaraznih bolesti na fjude i Zivotinje.

Clan 11.

Kada je u pitanju postupanje sa sporednim proizvodima Zivotinjskog porekla koje se odnosi na ishranu Zivotinja, primenjuju se
sledeca pravia:

1) preraden protein Zivotinjskog porekla koji je dobijen od tela i delova tela odredene vrste kopnenih Zivotinja, osim krznaSica,
ne koristi se u ishrani Zivotinja iste vrste;

2) kuhinjski otpad i hrana za Zivotinje koja sadrZi ili je dobijena od kuhinjskog otpada ne koristi se u ishrani farmski uzgajanih
Zivotinja, osim krznaSica;

3) preraden protein Zivotinjskog porekla koji je dobijen od tel i delova tela odredene vrste farmski uzgajanih riba ne koristi se
u ishrani farmski uzgajanih riba iste vrste;

4) ako nije proteklo 90 dana od dana primene organskog dubriva il poboliSivaca zemljista, hrana za Zivotinje bijnog porekla
koja potice sa zemljista na kome su primenjena organska dubriva i poboliSivaci zemljista, osim stajnjaka, ne koristi se u ishrani
Zivotinja, niti se na takvom zemljistu vrsi ispasa.

Za proizvodnju kozmetickin sredstava, medicinskih sredstava, aktivnih implantibinih medicinskih sredstava, in vitro dijagnostickih
medicinskih sredstava, lkekova i veterinarskih lekova koriste se sporedni proizvodi Zivotinjskog porekla i dobijeni proizvodi, na nacin
koji je propisan posebnim propisom kojim se ureduje njihova proizvodnja.

Postupanje sa materijalom Kategorije 1

Clan 12.

Sa materijalom Kategorije 1 postupa se na neki od slede¢ih nacina:
1) uniStava se kao otpad spaljivanjem, i to:
(1) u nepreradenom stanju i

(2) u preradenom stanju, primenom neke od osnovnih metoda prerade koje su propisane ovim pravinikom, osim Metode
prerade 6, poske ¢ega se dobijeni materijal trajno identifikuje u skladu sa ovim pravinikom;

2) ako je materijal Kategorije 1 otpad, koristi se kao obnovljiv zvor energije iii se uniStava ko-spaljivanjem:

(1) u nepreradenom stanju i

(2) u preradenom stanju, primenom neke od osnovnih metoda prerade koje su propisane ovim pravinikom, osim Metode
prerade 6, poslke ¢ega se dobijeni materijal trajno identifikuje u skladu sa ovim pravinikom;

3) preraduje se primenom Metode prerade 1, osim sporednih proizvoda zivotinjskog porekla z ¢lana 6. tacka 1) podtac. (1) i
(2) ovog pravinika, posle ¢ega se dobijeni materijal trajno identifikuje u skladu sa ovim pravinikom i uniStava zakopavanjem na
deponiji koja je odredena za te hamene;

4) ako je materijal Kategorije 1 kuhinjski otpad iz ¢lana 6. tacka 5) ovog pravinika, uniStava se zakopavanjem na deponiji
odredenoj za te namene;

5) u nepreradenom il preradenom stanju koristi se kao gorivo za sagorevanje;

6) koristi za izradu dobijenih proizvoda od materijala Kategorije 1, u skladu sa ovim pravinikom;

7) u nepreradenom ili preradenom stanju uniStava se i koristi primenom neke od afternativnih metoda prerade, u skladu sa
ovim pravinikom.

Postupanje sa materijalom Kategorije 2

Clan 13.

Sa materijalom Kategorije 2 postupa se na neki od sledeéih nacina:

1) uniStava se kao otpad spaljivanjem:

(1) u nepreradenom stanju i

(2) u preradenom stanju, primenom neke od osnovnih metoda prerade koje su propisane ovim pravinikom, osim Metode



prerade 6, poske Cega se dobijeni materijal trajno identifikuje u skiadu sa ovim pravinikom;

2) ako je materijal Kategorije 2 otpad, koristi se kao obnovljiv zvor energije i se uniStava ko-spaljvanjem:

(1) u nepreradenom stanju i

(2) u preradenom stanju, primenom neke od osnovnih metoda prerade koje su propisane ovim pravinikom, osim Metode
prerade 6, posle Cega se dobijeni materijal trajno identifikuje u skiadu sa ovim pravinikom;

3) preraduje se primenom Metode prerade 1, a dobijeni materijal trajno se identifikuje u skladu sa ovim pravinikom i uniStava
zakopavanjem na deponiji odredenoj za te namene;

4) preraduje se primenom Metode prerade 1, kada je to primenjivo, a dobijeni materijal trajno identifikuje u skladu sa ovim
pravinikom i koristi se za izradu organskog dubriva i oplemenjivaca zemljista;

5) koristi se u proizvodnji komposta il biogasa:

(1) u preradenom stanju primenom Metode prerade 1 poslke ¢ega se dobijeni material trajno identifikuje u skladu sa ovim
pravinikom, il

(2) u nepreradenom il preradenom stanju, u sluaju kada se radi o stajnjaku, digestivnom traktu i sadrZaju digestivnog trakta,
mleku, proizvodima od mleka, kolostrumu, jajima iproizvodima od jaja, ako ne postoji opasnost za Sirenje narocito opasnih
zaraznih bolesti;

6) razbacuje se po zemljistu u nepreradenom stanju, u slucaju stajnjaka, sadrzaja digestivnog trakta koji je odvojen od
digestivnog trakta, mleka, proizvoda od mleka i kolostruma, ako ne postoji opasnost za Sirenje narocito opasnih zaraznih bolesti;
7) siira se, preraduje u kompost il transformiSe u biogas, u slucaju kada se radi o materijalu koji potice od vodenih Zivotinja;

8) koristi za izradu dobijenih proizvoda od materijala Kategorije 2, u skladu sa ovim pravinikom;

9) koristi se, u nepreradenom i preradenom stanju, kao gorivo za sagorevanje;

10) uniStava se i koristi, u nepreradenom il preradenom stanju, primenom neke od aternativnih metoda prerade, u skladu sa
ovim pravinikom.

Postupanje sa materijalom Kategorije 3

Clan 14.

Sa materijalom Kategorije 3 postupa se na neki od slede¢ih nacina:

1) uniStava se, u nepreradenom il preradenom stanju, spaljivanjem kao otpad;

2) ako je materfjala Kategorije 3 otpad, koristi se kao obnovljiv zvor energie il se unistava kospaljivanjem u nepreradenom il
preradenom stanju;

3) uniStava se u preradenom stanju zakopavanjem na deponiji koja je odredena za te namene;

4) preraduje se, osim materijala Kategorije 3 koji je promenjen u procesu raspadanja ili kvara tako da predstavlia neprihvatljiv
rizikk po javno zdravije i zdravlje Zivotinja, i koristi za:

(1) proizvodnju hrane za zZivotinje koja je namenjena za ishranu farmski uzgajanih Zivotinja koje nisu krznasice, osim u slucaju
materijala z Clana 8. tac. 14) i 16) ovog pravinika,

(2) proizvodnju hrane za Zivotinje koja je namenjena za ishranu krznasica,

(3) proizvodnju hrane za kucne ljubimce, u kom slucaju se moze koristiti samo materijal z ¢lana 8. tac. 1) do 13) itacka 15)
ovog pravinika, a za proizvodnju sirove hrane za kucéne ljubimce moZe se koristiti samo materijal iz ¢lana 8. tacka 1) i tacka 2)
podtac. (1) i (2) ovog pravinika,

(4) za proizvodnju organskih dubriva i oplemenjivaca zemljista;

5) koristi se za proizvodnju sirove hrane za kucne ljubimce;

6) koristi se u proizvodnji komposta ili biogasa;

7) siira se, preraduje u kompost il se transformiSe u biogas, u slucaju materijala koji poti¢e od vodenih Zivotinja;

8) koristi se pod uslovima i na nacin kojim se spreCava pojava rizika za javno zdravlje i zdravlje Zivotinja, u slu€aju ljuski jaja i
Skoliki od Skoljkasa iz kojih je zvadeno meko tkivo i meso;

9) koristi kao gorivo za sagorevanje, u nepreradenom (i preradenom stanju;

10) koristi za izradu dobijenih proizvoda od materijala Kategorije 3, u skladu sa ovim pravinikom;

11) preraduje se primenom neke od osnovnih metoda prerade koje su propisane ovim pravinikom, osim Metode prerade 6 iii
se, u slucaju kuhinjskog otpada iz ¢lana 8. tacka 16) ovog pravinika, preraduje u kompost i u biogas;

12) primenjuje se na zemljistu bez prethodne prerade, u slucaju sirovog mleka, kolostruma i proizvoda dobijenih od njih, koji
ne predstavijaju rizik za prenoSenje zaraznih bolesti ljudi i Zivotinja;

13) uniStava se i koristi, u nepreradenom i preradenom stanju, primenom neke od alternativnih metoda prerade, u skladu sa
ovim pravinikom.

Ljuska jaja (u daliem tekstu: ljuske) u vidu organskog dubriva na sopstvenom zemljiStu koristi se ako:

1) su ljuske rezultat obavljanja odredene delatnosti;

2) kolicina ljuske za sedam dana iznosi najvise 20 kg;

3) su ljuske samlevene pre koriS¢enja na zemljistu;

4) se evidentira kolicina, datum, mesto, odnosno broj parcele i katastarska opstina koris¢enja ljuske;

5) se priikom ishrane Zivotinja ispune uslovi iz ¢lana 72. ovog pravinika.

Nepreradena vuna i dlaka za koriS¢enje na zemljiStu u vidu makia il kao zolacionog materijala u gradevini, mogu se stavijati u
promet sa gazdinstva sa zivotinjama na kojem nastaju, pod uslovom da ne predstaviiaju rizk za javno zdraviie i zdraviie
Zivotinja.

Trajna identifikacija materijala dobijenih preradom sporednih proizvoda Zivotinjskog porekla

Clan 15.



Trajna identifikacija dobijenih proizvoda nastalh preradom materijala Kategorije 1, materijala Kategorije 2 ii materijala
Kategorije 3 vrsi se gliceroltriheptanoatom (glyceroltriheptanoate - u daliem tekstu: GHT) na nacin:

1) da se GHT doda u fazi prerade posle postizanja temperature od najmanje 80°S u centru mase koja je u daljoj fazi prerade
zasticena od naknadnog zagadenija;

2) da preraden proizvod u celokupnoj koli¢ini homogeno sadrZi koncentraciju GHT od najmanje 250 mg po kilogramu masti.

Odgovorno lice u odobrenom objektu za preradu uvodi i odrZzava sistem konstantnog pracenja i beleZenja parametara na
osnovu kojih se moze dokazati da je postignut uslov koji se odnosi na homogeni minimum koncentracije GHT &z stava 1. tacka
2) ovog Clana.

Pracenje i beleZzenje parametara iz stava 2. ovog ¢lana obuhvata i utvrdivanje sadrzaja intaktnog GHT, kao triglicerida u
precis¢enom petroletru 40 - 70 ekstrakta GHT iz uzorka koji je uzet u regularnim intervalima.

Izuzetno od stava 1. ovog Clana, trajna identifikacija dobijenih proizvoda nastalih preradom materijala Kategorije 1, materijala
Kategorije 2 ii materijala Kategoriie 3 ne vrsi se ako se ovi proizvodi:

1) prenose u zatvorenom sistemu iz objekta za preradu direktno radi spaljivanja i ko-spaljivanja ili radi prerade nekom od
alternativhih metoda prerade, u skladu sa ovim pravinikom;

2) koriste u naucnoistrazivacke svrhe.

ITI. HIGIJENSKI USLOVI

1. Higijenski uslovi koji se odnose na obavljanje delatnosti

a) Higijenski uslovi za obavijanje delatnosti u meduobjektima za materijal Kategorije 1, materijal Kategorije
2 | materijal Kategorije 3

Clan 16.

Higijenski uslovi za obavljanje delatnosti u meduobjektu za materijal Kategorije 1 i u meduobjektu za materijal Kategorije 2 su:

1) u objektu se obavija samo sakuplianje, postupanje, privremeno skladiStenje i otpremanje nepreradenog materijala
Kategorije 1, odnosno materijala Kategorije 2 i, ako je potrebno, odredene radnje, kao Sto je skidanje koZze, usitnjavanje i
utvrdivanje uzroka uginuca;

2) sortiranje materijala Kategorije 1 i materijala Kategorije 2 obavija se tako da se izbegnu svi mogudi rizici od Sirenja zaraznih
bolesti Zivotinja;

3) sa materijalom Kategorije 1 i materijalom Kategorije 2, za vreme skladiStenja, postupa se tako da se taj materijal skladiti
odvojeno od svega Sto nije materijal Kategorije 1 ii materijal Kategorije 2 i tako da se sprei Sirenje patogena;

4) materijal Kategorije 1 i materijal Kategorije 2 do otpreme priviemeno se skladisti u skladu sa ovim pravinikom, ukfjucujudi i
temperaturne uslove;

5) otpadne vode tretiraju se tako da se obezbedi da posle tretmana u otpadnoj vodi nema patogena;

6) zastita od Stetocina kao Sto su insekti, glodari, ptice i druge StetoCine sprovodi se sistemski na osnovu prethodno utvrdenog
programa kontrole Stetocina, a podaci o sprovedenoj sistemskoj zastiti evidentiraju se;

7) u objektu se uspostavljaju i uvode procedure samokontrole objekta koje se odrZavaju i koje su zasnovane na principima
sistema analize rizika i kritinih kontrolnin tataka (HACCP), u skladu sa ¢lanom 100. ovog pravinika.

Clan 17.

Higijenski uslovi za obavljanje delatnosti u meduobjektu za materijal Kategorije 3 su:

1) u objektu se obavliaju samo sakuplianje, razvrstavanje, seCenje, hladenje, zamrzavanje, privremeno skladiStenje i
otpremanje materijala Kategorije 3;

2) sortiranje materijala Kategorije 3 obavlja se tako da se izbegnu svi mogudi rizici od Sirenja zaraznih bolesti Zivotinja;

3) za vreme razvrstavanja i skladiStenja sa materijalom Kategorije 3 postupa se tako da se taj materijal skladisti odvojeno od
svega Sto nije materjjal Kategorije 3, kao i da se spreciSirenje patogena i, ako je potrebno, obezbedi sortiranje sporednih
proizvoda Zivotinjskog porekla po vrstama Zivotinja;

4) materijal Kategorije 3 do otpreme priviemeno se skladiSti tako da se obezbedi da taj materijal bude ohladen na najmanje
+4°S il zamrznut;

5) zastita od StetoCina kao Sto su insekti, glodari, ptice i druge StetoCine sprovodi se sistemski na osnovu prethodno utvrdenog
programa kontrole Stetocina, a podaci o sprovedenoj sistemskoj zastiti evidentiraju se;

6) u objektu se uspostavljaju i uvode procedure samokontrole objekta koje se odrZavaju i koje su zasnovane na principima
sistema analize rizika i kriticnih kontrolnih tataka (HACCP), u skladu sa ¢lanom 100. ovog pravinika.

b) Higijenski uslovi za obavijanje delatnosti u objektima za preradu materijala Kategorije 1, materijala
Kategorije 2 i materijala Kategorije 3

Clan 18.

Higijenski uslovi za obavljanje delatnosti u objektu za preradu materijala Kategorije 1 i u objektu za preradu materiala
Kategorije 2 su:

1) sporedni proizvodi Zivotinjskog porekla preraduju se odmah po dopremi u objekat za preradu i do prerade skladiSte u skladu
sa odredbama ovog pravinika;

2) kontejneri, posude i vozia za prevoz nepreradenog materijala Ciste se, peru i dezinfikuju na za to odredenom prostoru;

3) zaposleni koji rade u neCistom delu objekta treba da budu odeveni u radnu odecu i obucu koja je svetle boje, a koja se po



boji razlkuje od radne odece i obuce zaposlenih koji rade u Cistom delu objekta;

4) u ciu kontrole kretanja zaposlenih zmedu necistog i Cistog dela objekta i prenosa opreme i uredaja, u objektu treba da
postoji utvrden nacin kretanja zaposlenih, kao i nacin koriS¢enja opreme za dezinfekciju obuce i tockova pokretne opreme, kako
bi se sprecio prelazak zaposlenih iz necistog u Cisti deo objekta bez promene odece i obuce, odnosno prenoSenje opreme i
uredaja iz necistog u Cisti deo objekta bez prethodnog ciS¢enja i dezinfekcije;

5) otpadne vode z necistog dela objekta za preradu tretiraju se na nacin koji obezbeduje da posle tretmana u otpadnoj vodi
nema patogena;

6) zastita od Stetocina kao Sto su insekti, glodari, ptice i druge StetoCine sprovodi se sistemski na osnovu prethodno utvrdenog
programa kontrole StetocCina, a podaci o sprovedenoj sistemskoj zastiti evidentiraju se;

7) za sve delove objekta ustanovijava se odgovarajuci nacin i postupak pranja, CiS¢enja i dezinfekcije, koji se vrsi
odgovaraju¢om opremom i sredstvima i koji se evidentira;

8) uredaji, pribor i oprema uredno se odrzavaju;

9) postupak prerade prati se precizno bazdarenim uredajima za merenje i beleZenje, a kao dokaz baZdarenja evidentira se
datum bazdarenja;

10) materijal za koji je utvrdeno da nije podvrgnut propisanom toplotnom tretmanu naknadno se podvrgava toplotnom
tretmanu;

11) skladistenje i postupanje sa preradenim proizvodima vrsi se na nacin kojim se spreava naknadno zagadenije;

12) u objektu se uspostavljaju i uvode procedure samokontrole objekta koje se odrzavaju i koje su zasnovane na principima
sistema analize rizika i kritinih kontrolnih tataka (HACCP), u skladu sa ¢lanom 100. ovog pravinika;

13) odreduju se kriticne kontrolne tacke za svaku metodu prerade z ovog pravinika, i to narocito:

(1) velicina delova usitnjenih sporednih proizvoda Zivotinjskog porekia,

(2) postignuta temperatura u procesu toplotne prerade,

(3) pritisak koji se primenjuje na sirov materijal,

(4) duzina trajanja procesa toplotne prerade il brzina prolaza materijala kroz kontinuirani sistem.

Ako usled pojave epiozootije i drugih vanrednih i nepredvidivih okolnosti kapaciteti prerade u objektima za preradu materijala
Kategorije 1 nisu dovoljni za preradu, materijal Kategorije 1 moze privremeno da se preraduje u objektima za preradu materijala
Kategorije 2, na osnovu odobrenja koje se izdaje u skladu sa zakonom kojim se ureduje veterinarstvo.

U slucaju iz stava 2. ovog Clana, posle privremenog preradivanja materijala Kategorije 1 u objektima za preradu materijala
Kategorije 2, ponovna prerada materijala Kategorije 2 u ovim objektima moze da se obavlia na osnovu odobrenja koje se zdaje
u skladu sa zakonom kojim se ureduje veterinarstvo.

Clan 19.

Higijenski uslovi za obavljanje delatnosti u objektu za preradu materijala Kategorije 3 su:

1) u objekat se prima i u njemu se preraduje i skladiSti samo materijal Kategorije 3, koji odmah po dopremi u objekat treba da
se preradi, a do prerade skladisti se u skladu sa ovim pravinikom;

2) kontejneri, posude i vozila za prevoz nepreradenog materijala Ciste se, peru i dezinfikuju na za to odredenom prostoru;

3) zaposleni koji rade u necistom delu objekta treba da budu odeveni u radnu odecu i obuc¢u koja je svetle boje i koja se po
boji razlikuje od radne odece i obuce zaposlenih koji rade u Cistom delu objekta;

4) u ciliu kontrole kretanja zaposlenih zmedu necistog i Cistog dela objekta i prenosa opreme i uredaja, u objektu treba da
postoji utvrden nacin kretanja zaposlenih, kao i naCin koriS¢enja opreme za dezinfekciju obuce i tockova pokretne opreme, kako
bi se sprecio prelazak zaposlenih iz necistog u Cisti deo objekta bez promene odece i obuce, odnosno prenosenje opreme i
uredaja iz neCistog u Cisti deo objekta bez prethodnog ¢iS¢enja i dezinfekcije;

5) otpadne vode iz necistog dela objekta za preradu tretiraju se na nacin koji obezbeduje da posle tretmana u otpadnoj vodi
nema patogena;

6) zastita od Stetocina kao Sto su insekti, glodari, ptice i druge StetoCine sprovodi se sistemski na osnovu prethodno utvrdenog
programa kontrole Stetocina, a podaci o sprovedenoj sistemskoj zastiti evidentiraju se;

7) za sve delove objekta ustanoviava se odgovarajuci nacin i postupak pranja, CiScenja i dezinfekcije, koji se vrsi
odgovaraju¢om opremom i sredstvima i koji se evidentira;

8) uredaji, pribor i oprema uredno se odrzavajuy;

9) postupak prerade prati se precizno bazdarenim uredajima za merenje i belezenje, a kao dokaz bazdarenja evidentira se
datum bazdarenja;

10) skladiStenje i postupanje sa preradenim proizvodima vrsi se na nacin kojim se spreava naknadno zagadenije;

11) u objektu se uspostavliaju i uvode procedure samokontrole objekta koje se odrzavaju i koje su zasnovane na principima
sistema analize rizika i kritiénih kontrolnin tacaka (HACCP), u skladu sa ¢lanom 100. ovog pravinika;

12) za svaku metodu prerade iz ovog pravinika odreduju se kriticne kontrolne tacke, i to narocito:

(1) veli¢ina delova usitnjenih sporednih proizvoda Zivotinjskog porekla,

(2) postignuta temperatura u procesu toplotne prerade,

(3) pritisak koji se primenjuje na sirov materijal,

(4) duzina trajanja procesa toplotne prerade iii brzina prolaza materijala kroz kontinuirani sistem.

Ako usled pojave epiozootije i drugih vanrednih i nepredvidivih okolnosti kapaciteti prerade u objektima za preradu materijala
Kategorije 1 ii materijala Kategorije 2 nisu dovoljni za preradu, materijal Kategorije 1 ii materijal Kategorije 2 moze priviemeno da
se preraduje u objektima za preradu materijala Kategorije 3, na osnovu odobrenja koje se izdaje u skladu sa zakonom kojim se
ureduje veterinarstvo.

U slucaju iz stava 2. ovog Clana, posle privremenog preradivanja materijala Kategoriie 1 ii materijala Kategorije 2 u objektima
za preradu materijala Kategorije 3, ponovna prerada materijala Kategorije 3 u ovim objektima moZe da se obavlja na osnovu
odobrenja koje se izdaje u skladu sa zakonom kojim se ureduje veterinarstvo.



v) Higijenski uslovi za obavijanje delatnosti u objektima za preradu sporednih proizvoda Zivotinjskog
porekla koji primenjuju alternativne metode prerade

Clan 20.

U objektu za preradu sporednih proizvoda Zivotinjskog porekla koji primenjuje alternativne metode prerade delatnost se
obavlja u skladu sa higijenskim uslovima koji su dati u Priogu 1 i uz primenu sistema samokontrole koji je zasnovan na principima
analize rizika i kritinih kontrolnih tacaka (HACCP), a u zavisnosti od tehnoloskog procesa.

g) Higijenski uslovi za obavijanje delatnosti u objektima za preradu topljene masti

Clan 21.

U objektima za preradu topliene masti dobijene od materijala Kategorije 2 preraduju se topliene masti dobijene od materijala
Kategoriie 2, a u objektima za preradu topliene masti dobijene od materijala Kategorije 3 preraduju se topliene masti dobijene
od materijala Kategorije 3.

Izuzetno od stava 1. ovog ¢lna, u objektima za preradu topliene masti dobijene od materijala Kategorije 2, pored topliene
masti dobijene od materijala Kategorije 2, mogu da se preraduju itopliene masti dobijene od materijala Kategorije 3, pod
uslovima koji su ovim pravinikom propisani za preradu topliene masti dobijene od materijala Kategorije 2.

U objektu za preradu topliene masti dobijene od materijala Kategorije 2 prerada topliene masti vrSi se primenom procesa:

1) transesterifikacije ili hidrolize, na temperaturi od najmanje 200°S i pod odgovarajuéim pritiskom, u trajanju od 20 minuta
(dlicerol, masne kiseline i estri), il

2) saponifikacije sa NaOH 12M (glicerol i sapun) koja se vrsi u:

(1) Sarznom sistemu na temperaturi od 95°S u trajanju od 3 sata, il

(2) kontinuiranom sistemu na temperaturi od 140°S, pod pritiskom od 2 bara (2000 hPa) u trajanju od 8 minuta.

U sluCaju iz st. 1. i 2. ovog Clana, u objektu za preradu topliene masti uspostavijaju se, uvode i odrZzavaju procedure
samokontrole objekta koje su zasnovane na principima sistema analize rizika i kriticnih kontrolnih tacaka (HACCP), u skladu sa
¢lanom 100. ovog pravinika.

d) Higijenski uslovi za obavijanje delatnosti u objektima za proizvodnju biogasa i komposta

Clan 22.

Higijenski uslovi za obavljanje delatnosti u objektu za proizvodnju biogasa i komposta su:

1) u objektu se preraduje:

(1) proizvod koji je dobijen preradom materijjala Kategorije 2, uz primenu Metode prerade 1,

(2) stajnjak i sadrZaj digestivnog trakta koji je odvojen od digestivnog trakta, mleko i kolostrum,

(3) materijal Kategorije 3;

2) sporedni proizvodi Zivotinjskog porekla preraduju se odmah posle dopreme, a do prerade skladiSte se u skladu sa ovim
pravinikom;

3) kontejneri, posude i vozila za prevoz nepreradenog materijala Ciste se, peru i dezinfikuju na za to odredenom mestu;

4) zastita od Stetocina kao Sto su insekti, glodari, ptice i druge StetoCine sprovodi se sistemski na osnovu prethodno utvrdenog
programa kontrole StetoCina, a podaci o sprovedenoj sistemskoj zastiti evidentiraju se;

5) za sve delove objekta ustanovliava se odgovarajuéi nacin i postupak pranja, ¢i¢enja i dezinfekcije odgovarajué¢om
opremom i sredstvima, koji se evidentira;

6) uredaji, pribor i oprema uredno se odrzavaju, a oprema za merenje bazdari;

7) ostaci fermentacije i kompost skladiSte se i sa njima se rukuje tako da se spreci naknadno zagadenje;

8) u objektu se uspostavljaju i uvode procedure samokontrole objekta koje se odrzavaju i koje su zasnovane na principima
sistema analize rizika i kriticnih kontrolnih tacaka (HACCP), u skladu sa ¢lanom 100. ovog pravinika.

Izuzetno od stava 1. tacka 1) ovog Clana, u objektu za proizvodnju biogasa moze da se preradi materijal koji je dobijen
preradom materijala Kategorije 1 ako je prozvodnja biogasa deo procesa neke alternativne metode prerade propisane ovim
pravinikom i ako je rezultuju¢i materijal uniSten na nacin koji je ovim pravinikom propisan za odgovarajuéu alternativnu metodu.

U slucaju iz stava 2. ovog ¢lana, za materijal koji je dobijen preradom materijala iz ¢lana 6. tac. 1) podtac. (1) i(2) ovog
pravinika proizvodnja biogasa vrSi se na istom mestu i u zatvorenom sistemu, a dobijeni biogas treba brzo da se sagori na
minimalnoj temperaturi od 900°S, Sto treba da bude pra¢eno brzim hladenjem ("prigusenje").

Clan 23.

U objektu za proizvodnju biogasa koji ima instaliranu jedinicu za pasterizaciju, sporedni proizvodi zivotinjskog porekla preraduju
se tako Sto:

1) pre otpocinjanja postupka pasterizacije materijal treba da bude usitnjen na delove maksimalne velicine 12 mm;

2) u jedinici za pasterizaciju treba da bude postignuta temperatura od najmanje 70°S, u celokupnoj masi usitnjenog materiala;
3) u jedinici za pasterizaciju materijal treba da bude tretiran najmanje 60 minuta bez prekida.

U objektu za proizvodnju komposta nepreradeni materijali Kategorije 3 preraduju se tako Sto:

1) pre otpocinjanja postupka pasterizacije materijal treba da bude usitnjen na delove maksimalne velicine 12 mm;

2) u reaktoru treba da bude postignuta temperatura od najmanje 70°S, u celokupnoj masi usitnjenog materijalk;

3) u reaktoru, celokupan materijal treba da bude tretiran na temperaturi od najmanje 70°S u trajanju od najmanje 60 minuta.



Ako se u objektu za proizvodnju komposta koristi nepreraden materijal Kategorije 2 iz ¢lana 13. tacka 5) podtacka (2) ovog
pravinika, taj materijal se u reaktoru preraduje u skladu sa stavom 2. tac. 2) i 3) ovog ¢kna.

Clan 24.

U objektima za proizvodnju biogasa, odnosno komposta reprezantativni uzorci ostataka fermentacije, odnosno komposta,
uzeti za vreme, odnosno odmah posle zavrSene prerade, u ciiu pracenje proizvodnog procesa, treba da budu u skladu sa
mikrobioloskim standardima prerade biogasa i komposta datim u Priogu 2 - Mikrobioloski standardi prerade biogasa i komposta,
koji je odStampan uz ovaj pravinik i ¢ini njegov sastavni deo (u daljem tekstu: Priog 2).

U ciju ispunjavanja mikrobioloskih standarda iz stava 1. ovog clana ostaci fermentacije, odnosno kompost koji nisu u skladu sa
mikrobioloskim standardima preraduju se ponovo.

d) Higijenski uslovi za obavijanje delatnosti u objektima za proizvodnju hrane za kucne ljubimce, tehnickih
proizvoda i meduproizvoda

Clan 25.

Higijenski uslovi za obavljanje delatnosti u objektu za proizvodnju hrane za kuéne ljubimce, objektu za proizvodnju tehnickih
proizvoda, osim organskih dubriva, oplemenjivaca zemljiSta i derivata topliene masti dobijenih od materijala Kategorije 2, kao i u
objektu za proizvodnju meduproizvoda su:

1) u objektu se uspostavijaju i uvode procedure samokontrole objekta koje se odrzavaju i koje su zasnovane na principima
sistema analize rizika i kriticnih kontrolnih tacaka (HACCP), u skladu sa ¢lanom 100. ovog pravinika;

2) uzorci za laboratorijsku analizu dostavljaju se na laboratorijsku analizu u ciju provere uskladenosti mikrobioloskin standarda
sa odredbama ovog pravinika;

3) podaci iz tac. 1) i 2) ovog stava evidentiraju se i Cuvaju najmanje tri godine.

Pored obavljanja delatnosti u skladu sa uslovima iz stava 1. ovog Clana, u objektu za proizvodnju meduproizvoda treba ida
se:

1) evidentiraju podaci o koris¢enju, zalhama i uklanjanju viska proizvoda;

2) u slucaju da se laboratorijskim ispitivanjem ii na osnovu drugih saznanja otkrije da postoji opasnost za javno zdraviie il
zdravlie Zivotinja, o tome obavesti veterinarski inspektor;

3) oznaCavanje meduproizvoda vrsi na vidljivom delu pakovanja, tekstom: "SAMO ZA MEDICINSKU UPOTREBU/IN VITRO
DIJAGNOSTIKU/LABORATORIJSKE REAGENSE".

e) Higijenski uslovi za obavijanje delatnosti u objektima za skiladistenje dobijenih proizvoda

Clan 26.

Higijenski uslovi za obavljanje delatnosti u objektu za skladistenje dobijenih proizvoda su:

1) da bude obezbedeno da se preradeni proizvodi do otpreme skladiSte tako da zadrze svoja svojstva;

2) ako se u objektu skladiste raziiCite kategorije dobijenih proizvoda, u objektu se uspostaviiaju i uvode procedure
samokontrole objekta koje se odrzavaju i koje su zasnovane na principima sistema analize rizika i kriticnih kontrolnih taCaka
(HACCP), u skladu sa ¢lanom 100. ovog pravinika.

Z) Higijenski uslovi za obavijanje delatnosti u objektima za spaljivanje i kospaljivanje

Clan 27.

Higijenski uslovi za obavljanje delatnosti u objektu za spaljivanje i kospaljivanje su:

1) sporedni proizvodi zivotinjskog porekla odgovaraju¢e se skladiSte do uniStenja i uniStavaju se u Sto kracem roku posle
dopreme;

2) kontejneri, posude i vozio kojima su dopremljeni sporedni proizvodi zZivotinjskog porekla peru se i dezinfikuju na mestu
odredenom i opremljenom za te namene;

3) zastita od Stetocina kao Sto su insekti, glodari, ptice i druge Stetocine sistemski se sprovodi na osnovu prethodno utvrdenog
programa kontrole StetoCina i podaci o tome evidentiraju se;

4) za sve delove objekta uspostavija se postupak ¢iséenja;

5) odgovorno lice u objektu treba da preduzme sve potrebne preventivne mere pri prijemu sporednih proizvoda Zivotinjskog
porekla, kako bi se sprecio ii umanjio direktan rizk za zdravije ljudi ii Zivotinja;

6) ostaci se reciiiraju u okviru objekta ii na nekom drugom odobrenom mestu, odnosno deponiji u skladu sa posebnim
propisom kojim se ureduje zastita zivotne sredine, a njihova koli¢ina i Stetnost treba da je minimalna;

7) prevoz i skladiStenje suvih ostataka u obliku prasine obavlja se tako da se spreci rasipanje po okolini;

8) kvaltet instalaciia i funkcionisanje svih automatskih kontrolnih uredaja nadzire se i jednom godiSnje vrsi se kontrolno
ispitivanje i bazdarenje;

9) rezultati merenja temperature registruju se, u cilju verifikacije i provere uskladenosti sa ovim pravinikom;

10) u slucaju kvara ii vanrednih radnih okolnosti, odgovorno lice u objektu, u Sto kracem roku, treba da obezbedi smanjivanje
rada il zaustavljanje rada objekta do uspostavljanja normalnih uslova rada;

11) u objektu za spaljivanje malog kapaciteta moze da se spaljuje materijal Kategorie 1, i to leSevi kucnih jubimaca, leSevi
Zivotinja iz kojih nije uklonjen SRM, kao i SRM, materijal Kategorije 2 i materijal Kategorije 3;

12) ako je objekat za spaljivanje malog kapaciteta smesten u okviru drugog objekta koriste se iskljuCivo sporedni proizvodi



Zivotinjskog porekla iz tog drugog objekta.

z) Posebni higijenski uslovi za obavijanje delatnosti u objektima za spaljivanje malog kapaciteta u kojima se
mogu spaljivati SRM i leSevi Zivotinja iz kojih nije uklonjen SRM

Clan 28.

Pored higijenskih uslova za obavljanje delatnosti iz ¢lana 27. ovog pravinika, u objektu za spaljivanje malog kapaciteta u kome
se spaljuju SRM i leSevi Zivotinja iz kojih nije uklonjen SRM, posebni higijenski uslovi za obavljanje delatnosti su:

1) obezbeduje se da Zivotinje nemaju pristup objektu za spaljivanje malog kapaciteta, sporednim proizvodima Zivotinjskog
porekla namenjenim za spaljivanje i pepelu koji je nastao u procesu spaljivanja;

2) oprema koja se koristi u objektu za spaljivanje malog kapaciteta ne moze da se koristi u objektu za uzgoj Zivotinja;

3) radnici iz objekta za spaljivanje malog kapaciteta, pre ulaska u objekat za uzgoj i drzanje Zivotinja i kontakta sa Zivotinjama i
hranom za Zivotinje treba da promene radnu odecu i obucu;

4) odgovorno lice kontroliSe i obezbeduje da se sporedni proizvodi Zivotinjskog porekla spale do pepela i evidentira podatke o
koli¢ini, kategoriji i vrsti sporednih proizvoda Zivotinjskog porekla, kao i o datumu njihovog spaljivanja;

5) sporedni proizvodi Zivotinjskog porekla koji nisu kompletno spalieni do pepela ne iznose se na deponiju i ponovo se spaljuju
do pepel, a pepeo koji nastaje u procesu spaljivanja uklanja se na deponiji odobrenoj za te namene, u skladu sa posebnim
propisom kojim se ureduje zastita Zivotne sredine.

i) Higijenski uslovi za obavijanje delatnosti u centrima za sakupljanje

Clan 29.

Higijenski uslovi za obavljanje delatnosti u centru za sakupljanje su:

1) sirov materijal preraduje se odmah po dopremi u objekat, a ako se odmah po dopremi ne preraduje skladisti se u skladu sa
ovim pravinikom;

2) otpadne vode iz necistog dela tretiraju se na nacin koji obezbeduje da posle tretmana u otpadnoj vodi nema patogena;

3) kontejneri, posude i vozia za prevoz nepreradenog materijala Ciste se, peru i dezinfiuju u za to odredenom prostoru, koji
treba da bude na takvom mestu i ureden tako da se spreci svaki rizik od naknadnog zagadenja tretiranog materijala;

4) obezbeduje se i sistemski sprovodi zastita od StetoCina, kao Sto su insekti, glodari, ptice i druge StetoCine, na osnovu
prethodno utvrdenog programa kontrole StetoCina i podaci o tome evidentiraju se;

5) sirov materijal koji se posle tretiranja stavlja u promet kao tretiran materijal, osim od ribe, podvrgava se jednom od sledec¢ih
tretmana:

(1) dekarakterizaciia bojom, koja je takve koncentracije da je obojenost materija jasno vidljiva, a celokupna povrsina svih
delova materjjala prekrivena bojom, Sto se postize potapanjem materijala, rasprSivanjem boje, odnosno drugim nacinom koji ima
iste efekte;

(2) sterilizaciji, putem kuvanja ii primenom vodene pare pod pritiskom, tako da su svi delovi sirovog materijala u potpunosti
skuvani;

6) tretiran materijal posle tretmana a pre isporuke treba da bude upakovan u pakovanja koja su jasno i Citko oznacena
imenom i adresom centra za sakupljianje, veterinarskim kontrolnim brojem i tekstom: "NIJE ZA ISHRANU LjUuDI - ZA ISHRANU
...... " koji je posle reci: "ISHRANU" dopunjen nazivom vrste Zivotinja za Ciju ishranu je posSiika namenjena;

7) tretiran materijal skladiSti se i sa njime postupa na nacin da se spreci naknadno zagadenje.

2. Higijenski uslovi za preradeni protein Zivotinjskog porekla i druge dobijene proizvode koji
se mogu upotrebiti za ishranu Zivotinja

a) Opsti higijenski uslovi

Clan 30.

U proizvodnji preradenog proteina zivotinjskog porekla i drugih prozvoda namenjenih za ishranu Zivotinja moze da se
upotrebliava samo materijal Kategorije 3 iz ¢lana 8. tac. 1) do 13) itacka 15) ovog pravinika, sa kojim se postupalo i koji je bio
skladiSten i prevozen u skladu sa ovim pravinikom.

Izuzetno od stava 1. ovog Clana, za proizvodnju proizvoda od krvi moZe da se upotrebliava samo krv &z ¢lana 8. tac. 1) i 4)
ovog pravinika.

Pre pocetka prerade sporedni proizvodi Zivotinjskog porekla proveravaju se na prisustvo materijala koji nisu sporedni proizvodi
Zivotinjskog porekla.

Ako je proverom iz stava 3. ovog Clana utvrdeno prisustvo materijala koji nisu sporedni proizvodi Zivotinjskog porekla, ti
materijali uklanjaju se z materijala za preradu.

Uzorci dobijenih proizvoda uzeti tokom skladiStenja ii neposredno pre isporuke iz objekta za preradu treba da odgovaraju
mikrobioloskim standardima datim u Priogu 3 - MikrobioloSki standardi prerade preradenog proteina Zivotinjskog porekla i drugih
dobijenih proizvoda koji se mogu upotrebiti za proizvodnju hrane za Zivotinje, koji je odStampan uz ovaj pravinik i ¢ini njegov
sastavni deo (u daliem tekstu: Priog 3).

Clan 31.

NeiskoriS¢eni preradeni prozvodi, odnosno visak preradenih proizvoda trajno se obelezavaiju i:



1) uniStavaju kao otpad spaljvanjem ii kospaljivanjem u pe¢ima za spaljivanje i kospaljivanje, u skladu sa ovim pravinikom;
2) uniStavaju na deponiji odobrenoj za te namene, u skladu sa posebnim propisom kojim se ureduje zastita Zivotne sredine;
3) dalje preraduju u objektu za proizvodnju komposta ili biogasa, u skladu sa ovim pravinikom.

b) Posebni higijenski uslovi

Posebni higijenski uslovi za preradeni protein Zivotinjskog porekla

Clan 32.

Preradeni protein Zivotinjskog porekla drzi se u suvom stanju i skladisti upakovan u novu, odnosno sterinu ambalazu iliu
odgovarajuce izgradenom silosu.

Prenos preradenog proteina Zivotinjskog porekla transportnom trakom, odnosno elevatorom i skladiStenje u silosu vrsi se uz
preduzimanje odgovarajuc¢ih mera koje svode kondenzaciju na minimum i obezbeduju zastitu od kontaminacie.

Oprema koja se koristi za postupanje sa preradenim proteinom Zivotinjskog porekla odrzava se u Cistom i suvom stanju.

Skladiste treba redovno da se prazni iCisti u skladu sa uslovima proizvodnog procesa, a u skladistu treba da bude
obezbedeno sprecavanje curenja i nastanak kondenzacije.

Posebni higijenski uslovi za proizvode od krvi

Clan 33.

Proizvodi od krvi dobijaju se preradom krvi z ¢lana 8. taC. 1) i 4) ovog pravinkka, uz primenu neke od osnovnih metoda
prerade koje su propisane ovim pravinikom, osim Metode prerade 6.

Posebni higijenski uslovi za topljene masti i riblje ulje

Clan 34.

Topliena mast proizvodi se primenom neke od osnovnih metoda prerade koje su propisane ovim pravinikom, osim Metode
prerade 6.

Riblie ulje proizvodi se primenom Metode prerade 6.

Topliene masti dobijene od sporednih proizvoda Zivotinjskog porekla poreklom od preZivara treba da se proCiste tako da
maksimalna koli¢ina svih preostalih nerastvorljivih necisto¢a ne prelazi 0,15% ukupne teZine.

Topliena mast, odnosno riblie ulie pakuje se u nova, odnosno prethodno ociS¢ena pakovanja/kontejnere, uz obaveznu
primenu preventivnin mera kojima se spreCava naknadno zagadenje.

Pri prenosu topliene masti, odnosno riblieg ulja u rinfuzu, cevi, pumpe i cisterne koji se koriste za prevoz od proizvodnog
objekta do broda, rezervoara i mesta dalie prerade pregledaju se, kako bi se utvrdio da su Cisti pre upotrebe.

Posebni higijenski uslovi za mleko, proizvode od mleka i kolostrum

Clan 35.

Prilkom proizvodnje proizvoda od mieka, mieko se tretira nekim od slede¢h postupaka, i to:

1) postupkom sterilizacije pri postignutoj vrednosti Fc 3 (temperaturni tretman pri kome je najhladnija tacka prozvoda dovolino
zagrevana da se postigne efekat koji se postize na temperaturi od 121°S (250°F) za tri minuta pri znenadnom zagrevanju i
hladenju) i visoj;

2) postupkom UHT (ultra visoki temperaturni tretman primenom temperature od 132°C u trajanju od najmanje jedne
sekunde), uz primenu:

(1) fizickog tretmana:

- susenja uz dodatno zagrevanje na temperaturi od 72°C il viSoj, u sluaju mleka namenjenog za ishranu zivotinja il

- snizavanja pH na vrednost ispod 6 u trajanju od jednog sata,

(2) c¢uvanja proizvoda od mleka najmanje 21 dan pre otpreme, pod uslovom da za vreme ovog perioda nije bilo izbijanja
slinavke i Sapa u zemlji;

3) postupkom HTST (visoko temperaturna kratka pasterizacija na temperaturi od 72°S u trajanju od najmanje 15 sekundi,
odnosno ekvivalentan efekat pasterizacije kojim je postignuta negativna reakcija na fosfataza test), koji se primenjuje dva puta;

4) postupkom HTST, uz primenu:

(1) fizickog tretmana:

- suSenja uz dodatno zagrevanje na temperaturi od 72°S il vi§oj, u slu¢aju mleka namenjenog za ishranu Zivotinja il

- snizavanja pH na vrednost ispod 6 u trajanju od jednog sata,

(2) Cuvanja proizvoda od mleka najmanje 21 dan pre otpreme, pod uslovom da za vreme ovog period nije bilo izbijanja
slinavke i Sapa u zemlji.

Proizvodi od mleka mogu da se proizvode i od proizvoda od mleka koji su dobijeni od mleka koje je tretirano nekim od
postupaka iz stava 1. ovog Clana.

Surutka koja je namenjena za ishranu Zivotinja koje su priiemcive na slinavku i Sap, a dobijena je od mleka koje je tretirano
nekim od postupaka iz stava 1. ovog Clana, treba da bude skupliana 16 ¢asova posle grusanja mieka i njena pH vrednost pre
isporuke u objekat za uzgoj i drzanje Zivotinja treba da bude ispod 6,0 Sto se evidentira.

Materijal Kategorije 3, koji se sastoji od taloga iz centrifuge ili separatora, pre stavijanja u promet za ishranu farmskih



uzgojanih Zivotinja, mora da bude toplotno obraden na temperaturi od najmanje 70 °S u trajanju od 60 minuta ii najmanje 80
0S u trajanju od 30 minuta.
Prilkom proizvodnje proizvoda od kolostruma, kolostrum se tretira najmanje primenom postupka HTST.

Clan 36.

Higijenski uslovi priikom proizvodnje mleka i proizvoda od mleka su:

1) posle zavrsenog proizvodnog procesa preduzimaju se preventivne mere radi spreCavanja naknadnog zagadenja proizvoda;

2) finalni proizvod oznacava se kao materijal Kategoriie 3, i to na nacin na koji se materijal Kategorije 3 oznacava, i treba da
bude:

(1) upakovan u novu ambalazu ii

(2) prevozen u rinfuzu, u kontejnerima, odnosno drugim prevoznim sredstvima, koji su pre upotrebe ociSéeni, oprani i
dezinfikovani dezinfekcionim sredstvom za te namene.

Sveze mleko i kolostrum proizvode se pod uslovima koji obezebeduju zdravstvenu zastitu Zivotinja.

Posebni higijenski uslovi za zelatin

Clan 37.

Zelatin se proizvodi na nacin kojim se obezbeduje da se nepreradeni material Kategorije 3 obradi kiselinom ii bazom, posle
Cega se ispira jednom il viSe puta, u ciju korigovanja pH vrednosti, a ekstrahuje se sa jednim ili viSe uzastopnih zagrevanja,
posle Cega se prociS¢ava fitracijom i postupkom sterilzacije.

Posle procesa iz stava 1. ovog Clana, Zelatin moZe da se podvrgne procesu susenja i, po potrebi, procesu pulverizacie il
presovanju.

Za konzervisanje Zelatina mogu da se upotrebljavaju jedino sumpor dioksid i vodonik peroksid.

Clan 38.

Pakovanje, skladiStenje i prevoz Zelatina obavlja se na sledeci nacin:
1) skladiStenje materijala za pakovanje Zelatina vrSi se u posebnoj prostoriji koja je namenjena za tu svrhu, a pakovanje
Zelatina vrsi se u posebnoj prostoriji koja je namenjena za pakovanje Zelatina;
_2) tokom skladiStenja I prevoza na originalnom pakovanju, odnosno zbirom pakovanju Zelatina treba da bude istaknut tekst:
"ZELATIN ZA ISHRANU ZIVOTINjA".

Posebni higijenski uslovi za hidrolizovan protein

Clan 39.

Hidrolizovan protein proizvodi se na nacin koji ukljuCuje odgovaraju¢e mere za smanjenje zagadenja materijala Kategorie 3.

Hidrolzovan protein treba da ima molekularnu teZinu manju od 10.000 Daltona.

Pored uslova z st. 1. i 2. ovog clana, hidrolizovan protein koji se potpuno ili delimi¢no proizvodi od materijala Kategorije 3 koji
potice od koza prezivara, treba da ispunjava i skedece uslove:

1) treba da bude prozveden u objektu za preradu koji je odreden samo za proizvodnju hidrolzovanog proteina;

2) materijal Kategorije 3 treba da se pripremi za preradu stavanjem u salamuru i intenzivnim pranjem, posle Cega se
podvrgava:

(1) postupku koji obezbeduje vrednost pH veéu od 11 u trajanju duzem od tri sata, na temperaturi viSoj od 80°S, a zatim
toplotnoj preradi na temperaturi znad 140°S u trajanju od 30 minuta, pri pritisku ve¢em od 3,6 bara,

(2) postupku koji obezbeduje vrednost pH od 1 do 2, zatim vrednost pH veéu od 11, a zatim toplotnoj preradi na temperaturi
od 140°S, u trajanju od 30 minuta, pri pritisku od 3 bara.

Posebni higijenski uslovi za dikalcijum fosfat

Clan 40.

Prilkom proizvodnje dikalijum fosfata, materijal Kategorije 3 tretira se postupkom finog sitnjenja celokupnog koStanog
materijala i odmaséivanja vrelom vodom, kao i postupkom tretiranja hlorovodonicnom kiselinom (minimalne koncentracije od 4% i
Ph vrednosti manje od 1,5) u periodu od najmanje dva dana.

Postupak iz stava 1. ovog Clana nastavlja se tretmanom dobijene fosforne tecnosti sa kalcijum oksidom (SO), Sto rezultuje
precipitatom dikalcijum fosfata pri pH vrednostiod 4 do 7.

Dobijeni precipitat z stava 2. ovog ¢lana podvrgava se vazdusnom susSenju pri ulaznoj temperaturi od 65°S do 325°S i
zavrsnoj temperaturi zmedu 30°S i 65°S.

Kada se dikalkijum fosfat proizvodi od obezmaséenih kostiju, te kosti treba da potiCu od trupova Zivotinja za koje je poslke
veterinarsko-sanitarne kontrole procenjeno da su bezbedni za ishranu fjudi.

Posebni higijenski uslovi za trikalcijum fosfat

Clan 41.

Prilkom proizvodnje trikakcijum fosfata, materijal Kategorije 3 tretia se postupkom finog sitnjenja celokupnog kostanog



materijala u pojedinacne delove velicine do 14 mm i odmaséivanja vrelom vodom u zmenjivacu toplote.

Postupak iz stava 1. ovog Clana nastavlja se kontinuiranim procesom zagrevanja vodenom parom na temperaturi od 1450S i
pritisku od 4 bara, u trajanju od 30 minuta.

Postupkom iz stava 2. ovog Clana dobija se hidroksiapatit iz koga se centrifugovanjem zdvaja protein.

Granulacija trikakcijum fosfata postize se njegovim susenjem vazduhom, primenom "fluid bed" tehnologije na temperaturi od
2000°S.

Posebni higijenski uslovi za kolagen

Clan 42.

Kolagen se proizvodi na nacin koji obezbeduje da se nepreradeni materijal Kategorije 3 podvrgne tretmanu koji obuhvata
pranje, korigavanje pH vrednosti kiselinom ii bazom, ispiranje jednom iiviSe puta, posle Cega se primenjuje fitracija i
ekstrudacija.

Posle tretmana iz stava 1. ovog Clana kolagen moze da se podvrgne procesu susenja.

Za konzervisanje kolagena mogu da se upotrebljavaju jedino konzervansi koji su dozvoljeni za ove namene, u skladu sa
posebnim propisom.

Clan 43.

Pakovanje, skladiStenje i prevoz kolagena obavlja se na sledeci nacin:

1) skladiStenje materijala za pakovanje kolagena vrSi se u posebnoj prostoriji koja je namenjena za tu svrhu, a pakovanje
kolagena vrsi se u posebnoj prostoriji koja je namenjena za pakovanje Zeltina;

2) tokom skladitenja i prevoza na originalnom pakovanju, odnosno zbirom pakovanju kolagena treba da bude istaknut tekst:
"KOLAGEN ZA ISHRANU ZIVOTINjA".

Posebni higijenski uslovi za proizvode od jaja

Clan 44.

Priilkom proizvodnje prozvoda od jaja, jaja se podvrgavaju nekoj od osnovnih metoda prerade koje su propisane ovim
pravinikom, osim Metode prerade 6.

3. Higijenski uslovi za hranu za kucne ljubimce, zvakalice i poboljSivace ukusa

a) Opsti higijenski uslovi

Clan 45.

Za proizvodnju hrane za kuéne ljubimce, Zvakalica i poboljSivaa ukusa, osim sirove hrane za kucne ljubimce, koriste se samo
sporedni proizvodi Zivotinjskog porekla z ¢lana 8. tac. 1) do 13) itacka 15) ovog pravinika.

Za proizvodnju sirove hrane za kucne ljubimce koriste se samo sporedni proizvodi Zivotinjskog porekla iz Clana 8. tacka 1) i
tacka 2) podtac. (1) i (2) ovog pravinika.

U objektima za proizvodnju hrane za kucne ljubimce, Zvakalica, sirove hrane, osim hrane za kucne ljubimce u konzervi, i
poboliSivaca ukusa koji su namenjeni za hranu za kucne ljubimce slucajni uzorci uzeti u toku proizvodnje, odnosno skladiStenja
pre isporuke, u ciju praéenja proizvodnog procesa, treba da odgovaraju mikrobioloSkim standardima datim u Priogu 4 -
Mikrobioloski standardi hrane za kuéne ljubimce, Zvakalice, sirovu hranu, osim hrane za kucne ljubimce u konzervi, i poboljSivace
ukusa koji su namenjeni za hranu za kuéne fjubimce, koji je odStampan uz ovaj pravinik i ¢ini njegov sastavni deo.

Hrana za kucne ljubimce u konzervi koja je proizvedena primenom toplotnog postupka prerade pri minimainoj Fc vrednosti 3
ne mora laboratorijski da se ispituje na Salmonella i Enterobacteriacae.

b) Posebni higijenski uslovi

Posebni higijenski uslovi za proizvodnju hrane za kucne ljubimce u konzervi i preradene hrane za kucne
ljubimce

Clan 46.

Hrana za kucne fjubimce u konzervi proizvodi se primenom toplotnog postupka prerade pri minimalnoj Fc vrednosti 3.

Preradena hrana za ku¢ne fjubimce, osim hrane za ku¢ne fjubimce u konzervi, proizvodi se:

1) primenom toplotnog postupka prerade od najmanje 90°S u celokupnoj masi gotovog proizvoda;

2) primenom toplotnog postupka prerade od najmanje 90°S u svakom sastojku Zivotinjskog porekla il

3) od sastojaka Zivotinjskog porekl, i to:

(1) mesa ili prozvoda od mesa koji su prethodno podvrgnuti toplotnom postupku prerade od najmanje 90°S u celokupnoj
masi;

(2) mleka i proizvoda od mleka, Zeltina, hidrolzovnog proteina, proizvoda od jaja, kolagena, proizvoda od krvi, preradenog
proteina Zivotinjskog porekla, riblieg brasna, topliene masti, rbieg ulia, dikalcijum fosfata, trikalcjum fosfata, odnosno
poboljSivaca ukusa, koji su preradeni u skladu sa uslovima iz ovog pravinika.



Posle primene toplotnog postupka prerade iz stava 2. ovog clana preduzimaju se preventivne mere koje obezbeduju da
proizvod ne bude izloZzen zagadenju i da bude upakovan u novu ambalazu.

Posebni higijenski uslovi za proizvodnju Zvakalica

Clan 47.

Zvakalice se prozvode primenom toplotnog postupka prerade koji je dovolian da uniti patogene mikroorganizme, ukfjuéujuéi
Salmonela.

Posle primene toplotnog postupka prerade iz stava 1. ovog clana preduzimaju se preventivne mere koje obezbeduju da
proizvod ne bude izloZzen zagadenju i da bude upakovan u novu ambalazu.

Posebni higijenski uslovi za proizvodnju sirove hrane za kucne ljubimce

Clan 48.

Sirova hrana za kucne ljubimce pakuje se u nova originalna pakovanja koja spreCavaju rasipanje i curenje.

Na originalnom pakovanju, odnosno pakovanju koje sadrZi sirovu hranu za kucne fjubimce, treba da bude citak i vidljivo
istaknut tekst: "HRANA SAMO ZA KUCNE LjUBIMCE".

U celom lancu proizvodnje, sve do mesta prodaje, preduzimaju se preventivhe mere koje obezbeduju da proizvod ne bude
izloZzen zagadenju.

Posebni higijenski uslovi za poboljSivace ukusa koji su namenjeni za hranu za kucne ljubimce

Clan 49.

Poske prerade sporednih proizvoda Zivotinjskog porekla preduzimaju se preventivne mere koje obezbeduju da dobijeni
poboliSivaci ukusa ne budu izlozeni naknadnom zagadenju, da budu upakovani u novu iii steriisanu ambalazu i prevozeni u
kontejneru ii drugom prevoznom sredstvu koji su pre upotrebe dezinfikovani primenljivim dezinfekcionim sredstvom.

4. Higijenski uslovi za pojedine tehnicke proizvode

a) Higijenski uslovi za krv i proizvode od krvi, osim krvi konja, koji su namenjeni za proizvodnju tehnickih
proizvoda

Clan 50.

Krv od koje su proizvedeni proizvodi od krvi koji su namenjeni za proizvodnju tehnickih proizvoda sakuplia se z odobrenin
objekata za klanje, odnosno od Zivih Zivotinja koje su pod nadzorom veterinarske inspekcije.

Proizvodi od krvi namenjeni za proizvodnju tehnickih proizvoda koji poticu iz reda Artiodactyla, Perissodactyla i Proboscideae,
ukljuCujudi i njihove meleze, proizvode se primenom jednog od skedecih tretmana kojim se obezbeduje odsustvo patogenih
mikroorganizama uzroCnika bolesti kuge goveda, kuge malih prezivara, bolesti doline Rifta i slinavke i Sapa, i to:

1) toplotnog tretmana na temperaturi od najmanje 65°S u trajanju od najmanje tri sata, koji je pracen proverom efikasnosti;

2) tretmana zraCenja gama zracima na 25 kGy, koji je pracen proverom efikasnosti;

3) toplotnog tretmana na temperaturi od najmanje 80°S u celokupnoj masi, koji je pra¢en proverom efikasnosti;

4) tretmana promene samo pH vrednosti na vrednost 5 u trajanju od dva sata, koji je pracen proverom efikasnosti, osim u
slu¢aju Zivotinja Suidae i Tayassuidae.

Ako proizvodi od krvi namenjeni za proizvodnju tehnickih proizvoda koji poti€u z reda Artiodactyla, Perissodactyla i
Proboscideae, ukljuujuci i njihove meleze, nisu tretirani na nacin propisan u stavu 2. ovog ¢lana, ti proizvodi treba da poticu:

1) iz podrucja u kojem nijedan slucaj kuge goveda, kuge malih prezivara i bolesti doline Rifta nije dijagnostikovan poslednjih 12
meseci i u kojima se u poslednjih 12 meseci Zivotinje ne vakciniSu protiv ovih bolesti;

2) iz podrucja u kojem nijedan slucaj slinavke i Sapa nije dijagnostikovan poslednjih 12 meseci i u kojem se u poslednjih 12
meseci:

(1) zZivotinje ne vakciniSu protiv te bolesti, il

(2) program vakcinacije protiv slinavke i Sapa zvanicno sprovodi i kontroliSe u populaciji domacih prezivara, u kom slucaju se
proizvodi od krvi upucuju direktno u objekat za proizvodnju tehniCkih proizvoda, pri ¢emu treba da budu preduzete preventivne
mere radi spreCavanja rizka od Sirenja bolesti na liude i Zzivotinje, ukfjuCuju¢i bezbedno uklanjanje otpada, odnosno
neiskoris¢enog il viska materijala.

Pored uslova iz stava 3. ovog ¢lana, ako se radi o zivotinjama, osim Suidae i Tayassuidae, prozvodi od krvi treba i da poticu iz
podruja u kojem nijedan slucaj bolesti vezikulamog stomatitisa iplavog jezika (ukfjucujuéi sero-pozitivne Zzivotinje) nije
dijagnostikovan u poslednjih 12 meseci i u kojem se poslednjih 12 meseci prijemcive Zivotinje ne vakciniSu protiv ovih bolesti, u
kom slucaju se proizvodi od krvi upucuju direktno u objekat za proizvodnju tehnickih proizvoda, pri ¢emu se preduzimaju
preventivne mere radi sprecavanja rizika od Sirenja bolesti na ljude i Zivotinje, ukfjucujuéi bezbedno uklanjanje otpada, odnosno
neiskoris¢enog il viska materijala.

Pored uslova iz stava 3. ovog Clana, ako se radi o Suidae i Tayassuidae proizvodi od krvi treba da poticu iz podrucja u kojem
nije dijagnostikovan nijedan slu¢aj vezikularne bolesti svinja, vezikularnog stomatitisa (ukfjucujuéi sero-pozitivne Zivotinje), klasicne
kuge svinja i africke kuge svinja u poslednjin 12 meseci i nije bila sprovodena vakcinacija protiv tih bolesti u poslednjih 12 meseci.

U slucaju da proizvodi od krvi namenijeni za proizvodnju tehnickih proizvoda potiCu od Zivine i drugih vrsta ptica, ti proizvodi se
proizvode primenom jednog od sledeéih tretmana koji obezbeduju odsustvo patogenih mikroorganizama uzrocnika Newcastle



bolesti, odnosno visoko patogene avijarne influence, i to:

1) toplotnog tretmana na temperaturi od najmanje 65°S u trajanju od najmanje tri sata, koji je pracen proverom efikasnosti;

2) tretmana zracenjem gama zracima na 25 kGy, koji je pracen proverom efikasnosti;

3) toplotnog tretmana na temperaturi od najmanje 70°S u celokupnoj masi, koji je pracen proverom efikasnosti.

U slucaju da proizvodi od krvi namenjeni za proizvodnju tehnickih proizvoda koji poticu od Zivine i drugih vrsta ptica nisu tretirani
postupkom iz stava 6. ovog Clana, ti prozvodi treba da poticu iz podrucja:

1) koje je slobodno od Newcastle bolesti, odnosno visoko patogene avijarne influence, u skladu sa OIE;

2) u kojem se u poslednjih 12 meseci ne sprovodi vakcinacija protiv avijarne influence;

3) u kojem Zivina i druge vrste ptica od kojih potiCu proizvodi nije bila vakcinisana protiv Newcastle bolesti, vakcinom koja je
pripremliena od Newcastle soja, koji pokazuje vecu patogenost nego lentogeni soj virusa.

b) Higijenski uslovi za krv i proizvode od krvi konja koji su namenjeni za proizvodnju tehnickih proizvoda

Clan 51.

Krv konja sakuplja se:

1) od konja:

(1) za koje je, u vreme sakuplianja, kontrolom utvrdeno da ne pokazuju kinicke znake zarazne bolesti Zivotinja koja se
obavezno prijavijuje, i to:

- polna zaraza konja,

- maleus,

- americki encefalitis konja, svi tipovi ukljuCujudi i tip VEE,

- infektivna anemija,

- besnibo,

- bedrenica,

- kuga konja,

- vezikularni stomatitis,

- influenca konja,

- piroplazmoza konja,

- rinopneumonttis konja,

- arteritis konja,

(2) koji su drzani najmanje 30 dana pre sakuplianja krvi i u vreme sakuplianja krvi na gazdinstvu koje je pod veterinarskim
nadzorom i na kome se ne primenjuju mere zbog pojave kuge konja, kao i mere koje se primenjuju zbog pojave polne zaraze
konja, maleusa, americkog encefalttisa konja, infektivhe anemije, vezikularnog stomatitisa, besnia i bedrenice,

(3) koji, u periodu koji je odreden posebnim propisom kojim se ureduju mere za kontrolu zaraznih bolesti Zivotinja, nisu imali
kontakt sa konjima koji poticu sa gazdinstva na kojem se primenjuju mere zbog pojave bolesti z podtacke (1) ove tacke;

2) pod kontrolom veterinara, ito u:

(1) odobrenim klanicama il

(2) odobrenim objektima za sakuplianje krvi konja koja je namenjena za proizvodnju tehnickih proizvoda, a koji su pod
nadzorom nadleznog organa.

Clan 52.

Proizvodi od krvi konja treba da:

1) se podvrgnu merama koje za vreme proizvodnje, rukovanja, odnosno pakovanja, onemoguéavaju zagadenje patogenim
mikroorganzmima;

2) su proizvedeni od krvi:

(1) koja ispunjava uslove i Clana 51. ovog pravinika;

(2) koja je podvrgnuta jednom od sledeéh tretmana koji su praceni proverom efikasnosti u pogledu inaktivacije uzrocnika
bolesti kuge konja, americkog encefalitisa konja (svi tipovi), infektivne anemije, vezikularnog stomatitisa i maleusa, i to:

- toplotnom tretmanu na temperaturi od najmanje 65°S u trajanju od najmanje tri sata,

- tretmanu zracenja gama zracima na 25 kGy,

- toplotnom tertmanu na temperaturi od najmanje 80°S u celokupnoj masi,

- tretmanu kojim se vrsi promena pH vrednosti na vrednost 5 u trajanju od dva sata,

3) se upakuju u zatvorena nepropustiva originaina pakovanja koja su jasno oznacena:

(1) tekstom: "KRV I PROIZVODI OD KRVI KONjA, NIJE ZA ISHRANU LjuDI I ZIVOTINjA",

(2) veterinarskim kontrolnim brojem objekta u kojem je krv sakupljana.

v) Higijenski uslovi za koZu papkara i kopitara

Clan 53.

Obradena koza papkara i kopitara, usmislu ovog pravinika, jeste koza koja se proizvodi primenom nekog od sledecih
tretmana:

1) susenja;

2) vlaznog, odnosno suvog solienja, najmanje 14 dana pre otpreme;



3) soljenja sedam dana morskom solju uz dodatak 2% natrijum karbonata;
4) susenja 42 dana na temperaturi od najmanje 20°S il
5) konzervisanja postupkom koji daje iste efekte kao tretman iz tac. 1) do 4) ovog stava, osim Stavljenja.

Clan 54.

Obradena koza papkara i kopitara stavlja se u promet ako:

1) potice od Zivotinja iz Clana 8. ovog pravinika;

2) je koza obradena u skladu sa ¢lanom 53. ovog pravinika;

3) posilika nije dosk u dodir sa drugim proizvodima Zivotinjskog porekla, odnosno sa Zivotinjama za koje postoji sumnja na
zaraznu bolest ili je dijagnostikovana zarazna bolest Zivotinja.

Clan 55.

Sveza, odnosno hladena kozZa papkara i kopitara stavlja se u promet ako:

1) je dobijena od Zivotinja iz ¢lana 8. ovog pravinika, i to:

(1) papkara koji poticu sa gazdinstva na kojem u poslednjih 30 dana nije dijagnostikovana slinavka i Sap, kao ni u krugu
polupre¢nika od 10 km,

(2) svinja koje poticu sa gazdinstva na kojem u poslednjih 30 dana nije dijagnostikovana vezikularna bolest svinja, odnosno u
poslednjih 40 dana klasicna ili africka kuga svinja, i oko koga u krugu polupre¢nika od 10 km u poslednjih 30 dana nije bio slucaja
ovih bolesti,

(3) zivotinja u Klanici za koje je, na osnovu pregleda koji je obavlien u okviru 24 sata pre klanja Zivotinje, dozvolieno klanje i
koje nisu pokazale znake zaraznih bolesti slnavke i Sapa, kuge goveda, klasicne kuge svinja, africke kuge svinja ili vezikularne
bolesti svinja;

2) su preduzete preventivne mere za sprecavanje naknadnog zagadenja patogenim uzroCnicima.

g) Higijenski uslovi za lovacke trofeje

Clan 56.

Lovacki trofeji koji se iskljuCivo sastoje od kostiju, rogova, papaka, kopita, kandzi i zuba proizvode se tako Sto se sporedni
proizvodi Zivotinjskog porekla za proizvodnju trofeja potapaju u kfjuCalu vodu u kojoj se drze u vremenskom periodu koji je
potreban da se odstrane sve materije koje nisu kosti, rogovi, papci, kopita, kandze i zubi.

Lovacki trofeji koji se iskljucivo sastoje od rogova jelena proizvode se tako Sto se lobanja jelena potapa u kfjucalu vodu u kojoj
se drzi u vremenskom periodu koji je potreban da se odstrane sve materije koje nisu kosti ili zubi.

Posle postupka obrade iz st. 1. i 2. ovog Clana lovacki trofeji dezinfikuju se odgovaraju¢im dezinfekcionim sredstvom, a u
slucaju materijala koji se sastoji samo od kosti, vodonik peroksidom.

Lovacki trofeji koji su dezinfikovani u skladu sa stavom 3. ovog ¢lana pakuju se u posebnu proziru ambalaZzu koja sprecava
naknadno zagadenje, uz preduzimanje potrebnih mera za spreCavanje zagadenja kontaktom sa drugim proizvodima Zivotinjskog
porekla.

Clan 57.

Lovacki trofeji koji se sastoje iskljucivo od koze proizvode se primenom nekog od sledecih tretmana, ito tretmana:
1) suSenja;
2) suvog, odnosno vlaznog solienja najmanje 14 dana pre otpreme il

3) konzerviranja drugim postupkom obrade, osim Stavlienja, kojim se postizu isti efekti kao tretmanom iz ta¢. 1) i2) ovog
stava.

Posle postupka obrade iz stava 1. ovog ¢lana, uz preduzimanje potrebnih mera za spreCavanje zagadenja kontaktom sa
drugim proizvodima zivotinjskog porekla, vrsi se pakovanje u posebnu prozirnu ambalazu koja spre¢ava naknadno zagadenije.

Clan 58.

Lovacki trofeji dobijeni od papkara, kopitara i ptica, koji nisu prosli kompletan postupak prepariranja koji obezbeduje njihovu
odrzivost na sobnoj temperaturi, treba da:

1) poti€u od Zivotinja iz podru¢ja na kome nisu na snazi mere za spreCavanje Sirenja, suzbijanje i iskorenjivanje zaraznih
bolesti zivotinja na koje su ove vrste Zivotinja prijemcive il

2) su proizvedeni u skladu sa higijienskim uslovima za proizvodnju lovackih trofeja iz ¢l 56. i 57. ovog pravinika, ako poticu iz
podru¢ja na kome su na snazi mere za sprecavanje Sirenja, suzbijanje i iskorenjivanje zaraznih bolesti zivotinja na koje su ove
vrste zZivotinja prijemcive.

d) Higijenski uslovi za vunu, dlaku, cekinje svinja, perje i delove perja

Clan 59.

Nepreradena vuna, dlake, Cekinje svinja, perje i delovi perja stavijaju se u promet pod uslovom da:
1) su dobijeni od Zivotinja iz ¢lana 8. ovog pravinika;
2) se prevoze u suvom stanju u zatvorenom ¢vrstom pakovanju.



Tretirano perje i delovi perja stavijaju se u promet pod uslovom da se u objektu za tretiranje perja, perje tretia na
temperaturi od najmanje 100°S u trajanju od najmanje 30 minuta.

Izuzetno od stava 1. ovog clana, nepreradeno perje i delovi perja koji se prevoze iz objekta za klanje direktno u objekat za
preradu stavljaju se u promet ako:

1) su preduzete potrebne mere za spreCavanje Sirenja zaraznih bolesti Zivotinja;

2) se prevoz obavlja u nepropusnim kontejnerima, odnosno voziima koji se se dezinfikuju posle svake upotrebe.

Clan 60.

Odredbe ¢lana 59. ovog pravinika ne primenjuju se na ukrasno perje, odnosno perje koje putnici nose sa sobom il se nalazi u
posiikama za fizicka lica, a koje je namenjeno iskfjuivo za sopstvene potrebe.

Clan 61.

Cekinje svinja ne mogu se stavfjati u promet ako potiéu  regiona u kojima je africka kuga svinja endemska bolest, osim
Cekinja svinja koje su:

1) kuvane, obojene ili izbeljene i

2) podvrgnute nekoj drugoj obradi koja sa sigurnos¢u uniStava patogene uzroCnike zaraznih bolesti, osim industrijskog pranja,
uz obaveznu evidenciju koja sadrZi podatke na osnovu kojih se potvrduju efekti obrade.

d) Higijenski uslovi za proizvode pcelarstva

Clan 62.

Proizvodi pCelarstva namenjeni iskljuivo za upotrebu u pcelarstvu stavljaju se u promet ako ne poticu iz podrucja u kojem su
na snazi mere za spreCavanje Sirenja, suzbijanje i iskorenjivanje zaraznih bolesti Zivotinja, i to:

1) Americke kuge pcelinjeg legla (Paenibacilus larvae larvae), osim ako se, na osnovu analize rizika, rizik oceni kao zanemarjiv,
u kom slucaju proizvod moze da se koristi samo na tom podrucju, uz preduzimanje potrebnih mera koje obezbeduju da ne dode
do Sirenja bolesti;

2) Akaroze (Acarapis woodi);

3) Aethina tumida;

4) Tropikeoze (Tropiaeleps spp.).

e) Higijenski uslovi za kosti i proizvode od kostiju, osim kostanog brasna, rogove i proizvode od rogova,
osim brasna od rogova, papke i kopita i proizvode od papaka i kopita, osim brasna od papaka i kopita

Clan 63.

Kosti i proizvodi od kostiju, osim koStanog brasna, rogovi i proizvodi od rogova, osim brasna od rogova, papci ikopita i
proizvodi od papaka i kopita, osim brasna od papaka i kopita, koji nisu namenjeni za proizvodnju hrane za Zivotinje, organskih
dubriva i oplemenjivaca zemljista, koriste se za proizvodnju tehnickih proizvoda ako su osuSeni i nisu hladeni, odnosno zamrznuti i
ako je ispunjen neki od sledec¢ih uslova, i to:

1) ako poticu od zdravih Zivotinja zaklanih u objektu za klanje Zivotinja;

2) ako su suseni 42 dana na prosecnoj temperaturi od najmanje 20°S;

3) ako su pre suSenja sat vremena podvrgnuti zagrevanju na temperaturi od najmanje 80°S koja je postignuta u celokupnoj
masi;

4) ako su pre suSenja sat vremena spaljivani do pepela na temperaturi od najmanje 800°S koja je postignuta u celokupnoj
masi, il

5) ako su pre susenja najmanje sat vremena podvrgnuti procesu kiselienja pri kojem se pH vrednost celokupne mase
odrzava do 6.

Clan 64.

Rogovi i proizvodi od rogova, osim brasna od rogova, papci, kopita i proizvodi od papaka i kopita, osim brasna od papaka i
kopita, koriste se za proizvodnju organskih dubriva i oplemenjivaca zemljista, pod uslovom da:

1) poti¢u od zZivotinja:

(1) koje su zaklane u klanici, a za koje je na osnovu pregleda pre klanja dozvolieno klanje za ishranu fjudi,

(2) koje ne pokazuju znake zaraznih bolesti koje se mogu preneti na fjude ili Zivotinje;

2) su sat vremena podvrgnuti zagrevanju na temperaturi od najmanje 80°S koja je postignuta u celokupnoj masi;

3) priikom uklanjanja rogova sa glave Zivotinje nije otvorena kranijaina Supljina;

4) su prilkom prerade, skladiStenja ili prevoza preduzete mere za spreCavanje unakrsne kontaminacie;

5) su upakovani u nova pakovanja ii kontejnere, odnosno prevozeni u kamionima ili kontejnerima za rinfuz, koji su pre utovara
oprani i dezinfikovani;

6) je na pakovanju, odnosno kontejneru navedeno sledece:

(1) vrsta proizvoda (rogovi, proizvodi od rogova, papci i kopita, proizvodi od papaka i kopita),

(2) oznaka: "NIJE ZA ISHRANU LjUuDI I ZIVOTINjA“,

(3) naziv i adresa odobrenog objekata za tehnicke proizvode, odnosno objekta za skladiStenje u koji se otprema posiika.



Z) Higijenski uslovi za topljenu mast od materijala Kategorije 2 koja je namenjena za preradu u objektu za
preradu topljene masti

Clan 65.

Topliena mast dobijena od materijala Kategorije 2 koja je namenjena za preradu u objektu za preradu topljene masti proizvodi
se primenom neke od osnovnih metoda prerade koje su propisane ovim pravinikom, osim Metode prerade 6.

Topliena mast dobijena od prezivara treba da bude preCiScena tako da ukupna koli¢ina nerastvorljive necistoce ne prelazi
0,15% ukupne tezine.

z) Higijenski uslovi za derivate topljene masti

Clan 66.

Topliena mast dobijena od materijala Kategorije 2 prikom proizvodnje derivata topliene masti podvrgava se nekom od
sledecih tretmana, i to:

1) tretmanu transesterifikacije ili hidrolze na temperaturi od najmanje 200°S i pod odgovaraju¢im pritiskom, u trajanju od 20
minuta (glicerol, masne kiseline i esteri);

2) tretmanu saponifikacije sa NaOH 12M (glicerol i sapun), i to:

(1) u SarZnom sistemu na temperaturi od 95°S, u trajanju od tri sata, il

(2) u kontinuiranom sistemu na temperaturi od 140°S, pod pritiskom od 2 bara (2000 hPa), u trajanju od osam minuta.

5. Higijenski uslovi za tehnicke proizvode i druge proizvode koji se primenjuju preko zemljista

a) Higijenski uslovi za nepreraden stajnjak

Clan 67.

Nepreraden stajnjak, izuzev stajnjaka poreklom od Zivine i konja i guano, stavlia se u promet ako potice iz oblasti koje nisu
pod merama za spreCavanje Sirenja, suzbijanje i iskorenjivanje zaraznih bolesti Zivotinja zbog pojave narocito opasnih zaraznih
bolesti.

Nepreraden stajnjak iz stava 1. ovog Clana stavlja se u promet pod uslovom da se:

1) primenjuje preko zemljista, uzimajuci u obzir poreklo stajnjaka, mesto isporuke i zdraviie i bezbednost Zivotinja;

2) preraduje u odobrenom objektu za proizvodnju tehnickih proizvoda, biogasa, odnosno komposta.

Nepreradeni stajnjak poreklom od Zivine stavlja se u promet ako:

1) potiCe z oblasti koja nije pod merama za spreCavanje Sirenja, suzbijanja i iskorenjivanja zaraznih bolesti Zivotinja zbog
pojave bolesti Newcastle, odnosno avijarne influence;

2) potice iz jata koje nije vakcinisano protiv bolesti Newcastle, a mesto isporuke nepreradenog stajnjaka je oblast koja ima
status nevakcinisanja protiv bolesti Newcastle.

b) Higijenski uslovi za preradeni stajnjak i proizvode od preradenog stajnjaka

Clan 68.

Preradeni stajnjak i proizvodi od preradenog stajnjaka stavljaju se u promet ako:

1) poti€u iz objekata za proizvodnju tehnickin proizvoda, biogasa, odnosno komposta;

2) su podvrgnuti postupku toplotnog tretmana na temperaturi od najmanje 70°S u trajanju od najmanje 60 minuta i tretmanu
za redukciju sporulirajucih bakterija i toksi¢nih formi;

3) su skladiSteni u dobro zatvorenim i izolovanim siosima ii odgovarajuce zatvorenim pakovanjima (plasticne vrece idr) na
nacin da naknadno zagadenje, odnosno sekundarna infekcija i viaga budu svedene na minimum;

4) reprezantativni uzorci preradenog stajnjaka i proizvoda od preradenog stajnjaka uzeti u toku proizvodnje ii odmah posle
proizvodnog procesa u objektu, u ciju pracenja proizvodnog procesa, odgovaraju mikrobioloskim standardima datim u Priogu 5 -
Mikrobioloski standardi preradenog stajnjaka, koji je odStampan uz ovaj pravinik i ini njegov sastavni deo.

Izuzetno, na zahtev podnosioca zahteva, a po odobrenju nadleznog organa umesto uslova iz stava 1. tacka 2) ovog Clana,
na preradenistajnjak i prozvode od preradenog stajnjaka primenjuju se uslovi ako podnosiac zahteva dokaze da se tim
uslovima bioloski rizici svode na najmanju moguc¢u meru, ukljucujuci validaciju, koja se sprovodi na sledeéi nacin:

1) utvrdivanjem i analzom moguch opasnosti, ukljucujuci uticaj ulaznog materijala, na osnovu celokupnog opisa uslova
prerade, ocena rizika, kojom se utvrduje kako se u praksi postizu odredeni uslovi prerade u redovnim i vanrednim situacijama;

2) validacijom predvidenog procesa:

(1) merenjem smanjenja preziviavanja (viabinosti)/infektivnosti endogenih indikator — organizma, tokom postupka, pri ¢emu
taj indikator:

— je stalno prisutan u sirovini u velikom broju,

— nije manje otporan na primenjeni postupak toplotne obrade sa letalnim ishodom, ali nije ni znatno otporniji od patogenih
organizama za Cije se pracenje koristi,

— je relativno lako odrediv njegov broj, identifikovati ga i potvrditi, ili

(2) merenjem smanjenja prezivijavanja (viabinosti)/infektivnosti, tokom zlozenosti, test organzma poznatih osobina il virusa,
koji su u polazni materijal uneseni odgovarajuc¢im tesnim telom;



3) validacijom iz tacke 2) ovog stava dokazuje se da se postupkom postize opste smanjenje rizika, i to:

(1) kod toplotnih i hemijskih postupaka:

— smanjenje Enterococcus faecalis ii Salmonella Senftenberg za 5 log10 (775W, H2S negativno),

— smanjenje titra infektivnosti virusa otpornih na toplotu, kao Sto je parvovirus, za najmanje 3 log10 kada su utvrdeni kao
znacajna opasnost,

(2) kod hemijskih postupaka i smanjenje otpornih parazita, kao Sto su jaja Ascaris sp., za najmanje 99,9% (3 log10) u
Zivotnim fazama,

4) zradom potpunog programa kontrole, radi pracenja rada objekta, ukljucujuci postupke za pracenje procesa sa parametrima
koji se koriste u objektu, kao i drugim kriticnim kontrolnim tackama, koji se beleze i Cuvaijuy;

5) merama kojima se osigurava neprekidno pracenje i nadzor nad parametrima postupka koji su utvrdeni u programu
kontrole, pri radu objekta.

Ako preradeni stajnjak i proizvodi od preradenog stajnjaka ne ispunjavaju higijenske uslove iz st. 1. i 2 ovog Clana, na takav
stajnjak, odnosno proizvode primenjuju se higijenski uslovi za nepreradeni stajnjak iz Clana 67. ovog pravinika.

v) Higijenski uslovi za organska dubriva i oplemenjivace zemiljista, osim stajnjaka

Clan 69.

U proizvodniji organskih dubriva i oplemenjivaca zemljista koristi se iskljucivo materijal Kategorije 2 i materijal Kategorije 3.

Organska dubriva i oplemenjivaci zemljista, koji sadrze mesno-koStano brasno Kategorije 2, odnosno preraden protein
Zivotinjskog porekla treba da sadrze 20% CaO (kalcijum oksid), koji je u vidu granula.

Organska dubriva i oplemenjivaci zemljiSta proizvode se u objektima za preradu materijala Kategorije 2 i materijala Kategorije
3 i u objektima za proizvodnju tehnickih proizvoda, koji su odobreni za prozvodnju organskih dubriva i oplemenjivaca zemljista.

Uzorci organskih dubriva i oplemenjivaca zemljista uzeti tokom skladiStenja ii neposredno pre isporuke z objekata za
proizvodnju, a pre koris¢enja na zemijistu, treba da budu u skladu sa slkede¢im mikrobioloskim standardima, i to:

1) mikrobioloskim standardom i Prioga 2, u slucaju komposta i rezidua priikom proizvodnje biogasa;

2) mikrobioloskim standardom iz Prioga 3, u slu¢aju preradenog proteina Zivotinjskog porekla, odnosno preradenih proizvoda
od materijala Kategorije 2.

Clan 70.

Organska dubriva i oplemenjivaci zemlijista koji su proizvedeni u skladu sa higiienskim uslovima iz ovog pravinika pakuju se,
skladiSte, prevoze, deklariSu i obelezavaju, primenjuju, stavliaju u promet i evidentiraju u skladu sa zakonom kojim se ureduju
sredstva za ishranu biia i oplemenjivaci zemljista.

Clan 71.

Deklaracija organskih dubriva i oplemenjivaca zemijista, pored uslova koje mora da ispunjava u skladu sa zakonom kojim se
ureduju sredstva za ishranu bifja | opemenjivaci zemljista, treba da sadrZi i Citak i vidljivo istaknut tekst: "ORGANSKO DUBRIVO I
OPLEMEN;IVAC ZEMLJISTA/SPRECITI PRISTUP FARMSKI UZGAJANIM ZIVOTINjAMA TRETIRANOM ZEMLJISTU 90 DANA OD
DANA PRIMENE".

Clan 72.

Na povrSinama na kojima farmski uzgajane Zivotinje imaju pristup preradeni proizvodi koji su dobijeni u odobrenim objektima
za preradu ne mogu se neposredno primeniti kao organsko dubrivo i oplemenjiva¢ zemljista.

Organska dubriva i oplemenijivaci zemljiSta koji su upisani u Registar sredstava za ishranu bija i oplemenjivaca zemljista, koji se
vodi u skladu sa zakonom kojim se ureduju sredstva za ishranu bilja i oplemenjivaci zemljista, mogu se primeniti na zemijiste ako
je:

1) preko organskog dubriva i oplemenjivaca zemljiSta nanesen sloj zemlje tako da u potpunosti prekriva sloj organskog dubriva
i oplemenjivaca zemljista;

2) obezbedeno da farmski uzgajane Zivotinje nemaju pristup zemljistu na kome je primenjeno organsko dubrivo i
oplemenjivaci zemljista 90 dana od dana poslednje primene, kao i ako se trava, odnosno druge biljne vrste sa ove povrsSine ne
koriste u ishrani farmski uzgajanih zivotinja.

Clan 73.

Ako je od poslednje primene organskog dubriva i oplemenjivata zemijista proteklo 90 dana, Zivotinje mogu imati pristup
zemljiStu, odnosno trava i druge biline vrste sa ove povrSine mogu se koristiti u ishrani farmski uzgajanih Zivotinja, ako ne postoji
rizik za zdravije zivotinja i javno zdraviie.

IV. NACIN UTOVARA, PRETOVARA I ISTOVARA

Clan 74.

Utovar, pretovar, istovar i prevoz sporednih proizvoda Zivotinjskog porekla i dobijenih proizvoda, osim prevoza kuhinjskog
otpada materijala Kategorije 3 i nepreradenog stajnjaka koji se obavlja zmedu dva mesta na istom gazdinstvu ii zmedu
gazdinstva i korisnika, obavla se na nacin kojim se obezbeduje da materijal Kategorije 1, materijal Kategorije 2 i material
Kategorije 3, kao i dobijeni proizvodi, budu na odgovarajuci nacin obelezeni i drzani odvojeno i prepoznatljivo.

Priilkom utovara, pretovara, istovara iprevoza, sporedni proizvodi Zivotinjskog porekla, osim kuhinjskog otpada materijala



Kategorije 3, kao i dobijeni proizvodi, vozia, kontejneri i druga ambalaza treba da budu obeleZeni na nacin koji je dat je Priogu 6
- Nacin obelezavanja, koji je odStampan uz ovaj pravinik i ¢ini njegov sastavni deo (u daliem tekstu Prilog 6).

Clan 75.

U objektima u kojima nastaju sporedni proizvodi Zivotinjskog porekla, osim kuhinjskog otpada materijala Kategorije 3, treba da
bude obezeden, u zavisnosti od kapaciteta objekta, odgovarajuci broj kontejnera za sakupljanje i skladiStenje, koji se mogu po
potrebi zakljuCavati i koji su obeleZzeni na nacin koji je dat u Priogu 6.

Ako se u istom kontejneru sakuplia, skladiSti i prevozi materijal Kategorje 1 pomeSan sa materijalom Kategorije 2 il
materijalom Kategorije 3 ii sa obe kategorije, kontejner se obeleZava na nacin koji je propisan za obelezavanje materijala
Kategorije 1, a ako se u istom kontejneru sakuplja, skladisti i prevozi materijal Kategorije 2 pomesan sa materijalom Kategorije
3, kontejner se obeleZava na nacin koji je propisan za obelezavanje materijala Kategorie 2.

Sakuplianje i skladiStenje sporednih proizvoda Zivotinjskog porekla moZe se obavlati isklju¢ivo u meduobjektima, u zavisnosti
od kategorije materijala, i to:

1) za materijal Kategorije 1, u meduobjektina za materijal Kategorije 1;

2) za materijal Kategorije 2, osim stajnjaka, u meduobjektima za materijal Kategorije 2;

3) za materijal Kategorije 3, u meduobjektima za materijal Kategorije 3.

Skladistenje dobijenih proizvoda vrsi se iskljucivo u objektima za skladiStenje.

Clan 76.

Kuhinjski otpad materijala Kategorije 3 sakuplia se i prevozi na naCin da ne ugroZava zdravlie ludi i Zivotnu sredinu, naroCito
vodu, vazduh, bilike, Zivotinje i mesta od posebnog javnog interesa i ne uzrokuje buku, odnosno neprijatne mirise.

Clan 77.

Sporedni prozvodi Zivotinjskog porekla, osim kuhinjskog otpada materijala Kategorije 3 i nepreradenog stajnjaka koji se prevozi
zmedu dva mesta na istom gazdinstvu ii zmedu gazdinstva i korisnika, i dobijeni proizvodi sakupliaju se i prevoze u
zapecCa¢enom novom pakovanju il u nepropusnim kontejnerima sa pokiopcem, odnosno voziima sa istim karakteristkama.

Vozia i kontejnere za viSekratnu upotrebu, kao i opremu i pribor koji dolaze u dodir sa sporednim proizvodima Zivotinjskog
porekla i dobijenim proizvodima potrebno je:

1) oCistiti i osusiti pre upotrebe;

2) odrzavati i Cistim;

3) oCistiti, oprati i dezinfikovati posle svake upotrebe.

Radi spreCavanja unakrsnog zagadenja, u kontejnerima za visekratnu upotrebu sakuplia se, prevozi i skladisti ista kategorija
sporednih proizvoda Zivotinjskog porekla il dobijenih proizvoda.

Materijal za pakovanje sporednih proizvoda Zivotinjskog porekla i dobijenih proizvoda za jednokratnu upotrebu spaljuje se il na
drugi nacin uniStava, u skladu sa propisima kojima se ureduje zastita Zivotne sredine.

Clan 78.

Prevoz sporednih proizvoda Zivotinjskog porekla, osim kuhinjskog otpada materijala Kategorije 3 i nepreradenog stajnjaka koji
se prevozi zmedu dva mesta na istom gazdinstvu ii zmedu gazdinstva i korisnika, obavlja se pod odgovaraju¢im temperaturnim
uslovima, kako bi se sprecio rizk za zdravlje Zivotinja i udi.

Pre preuzimanja materijala Kategorije 3 koji je namenjen za proizvodnju hrane za Zivotinje ii hrane za kucne ljubimce, taj
materijal tokom njegovog skladiStenja i prevoza treba da bude u ohladenom stanju od najmanje +4°S il zamrznut.

Ako za materijal nisu obezbedeni temperaturni uslovi z stava 2. ovog ¢lana, taj materijal treba da se preradi u roku od 24
sata od isporuke.

Clan 79.

Posle zavrSetka utovara sporednih proizvoda Zivotinjskog porekla i dobijenih proizvoda izdaje se potvrda o isporuci, u najmanje
tri primerka, od ¢ega je jedan primerak original koji prati posijku tokom prevoza i zadrzava je primalac, a ostali primerci su kopije,
Ciji jedan primerak zadrzava isporuciac, a drugi primerak zadrzava prevoznik, a koja narocito sadrzi:

1) serijski broj potvrde i datum isporuke;

2) ime, adresu i veterinarski kontrolni broj isporucioca;

3) ime, adresu i veterinarski kontrolni broj primaoca;

4) ime i adresu prevoznika, vrstu prevoznog sredstva, registarski broj vozila, odnosno ime broda, odnosno broj leta;

5) podatke o kategoriji i kolicini sporednih proizvoda Zivotinjskog porekla i, ako ima, broj uSne markice za goveda, kao i vrsti
pakovanja, a za dobijene proizvode i broj Sarze;

6) podatke za identifikaciju posilike koji se odnose na:

(1) temperaturu (bez temperaturnog rezima, ohladeno, zamrznuto),

(2) vrstu posiike (sporedni proizvodi zivotinjskog porekla, dobijeni proizvodi),

(3) nacin prerade,

(4) namenu posilike (za ishranu Zivotinja, za tehnicke namene, za druge namene, u kom slucaju navesti koje su to namene);

7) vrstu i broj Zivotinja i opis materijala;

8) izjavu isporucioca kojom potvrduje da je na kontejneru, kartonu i drugoj vrsti pakovanja navedeno sledece:

(1) kategorija sporednih proizvoda Zivotinjskog porekia,

(2) kategorija sporednih proizvoda Zivotinjskog porekla od kojih je proizvod dobijen, ako se radi o preradenim proizvodima,



(3) tekst: "NIJE ZA ISHRANU LjUDI", ako se radi o materijalu Kategorije 3,

(4) tekst: "NIJE ZA ISHRANU ZIVOTINjA", ako se radi o materijalu Kategorije 2, osim stajnjaka i sadrzaja digestivnog trakta, i
od njih dobijenih proizvoda,

(5) tekst: "ZA ISHRANU .....coovviiiiiiiiiiiieiiieeenns " (dopunjeno nazivom vrste Zivotinja za Ciju ishranu je posiika namenjena),
ako se radi o materijalu Kategorije 2 koji se, u skladu sa ovim pravinikom, moZze koristiti za ishranu Zivotinja,

(6) tekst: "STAINJAK", ako se radi o stajnjaku i sadrZaju digestivnog trakta,

(7) tekst: "SAMO ZA UNISTENSE", ako se radi o materijalu Kategoriie 1 i dobjjenim proizvodima od materijala Kategorie 1,

(8) tekst: "SAMO ZA MEDICINSKU UPOTREBU/IN VITRO DIJAGNOSTIKU/LABORATORIJSKE REAGENSE", ako se radi o
meduproizvodima,

(9) tekst: "ZELATIN ZA ISHRANU ZIVOTINjA", ako se radi o Zelatinu,

(10) tekst: "KOLAGEN ZA ISHRANU ZIVOTINjA", ako se radio kolagenu,

(11) za sirovu hranu za kuéne fjubimce, tekst: "HRANA SAMO ZA KUCNE LjUBIMCE",

(12) tekst: "KRV I PROIZVODI OD KRVI KONjA, NIJE ZA ISHRANU LjUDI I ZIVOTINjA", ako se radi o prozvodima od krvi
konja,

. (13) za rogove, proizvode od rogova, papke i kopita i prozvode od papaka i kopita, tekst: "NIJE ZA ISHRANU LjUDI I
ZIVOTINjA",

(14) tekst: "ORGANSKO DUBRIVO I OPLEMEN;IVAC ZEMUISTA/SPRECITI PRISTUP FARMSKI UZGAJANIM ZIVOTINjAMA
TRETIRANOM ZEMLJISTU 90 DANA OD DANA PRIMENE", ako se radi o organskom dubrivu i oplemenjivacima zemljista;

9) izjavu isporucioca kojom se potvrduje da su sporedni proizvodi Zivotinjskog porekla, odnosno dobijeni proizvodi upakovani u
nova nepropusna pakovanja i da se prevoze upakovanizbirno u pokrivenim, nepropusnim kontejnerima, kamionima i drugim
prevoznim sredstvima koja su pre upotrebe oCis¢ena, oprana, dezinfikovana i suva;

10) da posiika nije bila u kontaktu sa proizvodima Zivotinjskog porekla, odnosno Zivotinjama koji su predstavljali rizk za Sirenje
zaraznih bolesti;

11) da su preduzete sve preventivne mere da se spreci kontaminacija sporednih prozvoda Zivotinjskog porekla i dobijenih
proizvoda patogenim mikroorganizmima, kao i unakrsna kontaminacija zmedu razli¢ith kategorija materijala;

12) izjavu prevoznika kojom se potvrduje da se prevoz posilike vrsi u temperaturnim uslovima koji onemogucavaju nastanak
rizika za zdravlie Zivotinja i javno zdravlie i da su sporedni proizvodi Zivotinjskog porekla, odnosno dobijeni prozvodi upakovani u
nova nepropusna pakovanja ii da se prevoze upakovani zbirno u pokrivenim, nepropusnim kontejnerima, kamionima iii drugim
sredstvima prevoza koji su pre upotrebe ocis¢eni, oprani, dezinfikovani i suviida su preduzete prventivne mere da se za vreme
prevoza spreCi kontaminacija sporednih proizvoda Zivotinjskog porekla i dobijenih proizvoda patogenim mikroorganzmima, kao i
unakrsna kontaminacija zmedu razlicith kategorija materijala;

13) potpis isporucioca, odnosno prevoznika koji treba da bude u boji koja je razli¢ita od boje slova teksta potvrde o isporuci.

Clan 80.

Prilkom preuzimanja sporednih proizvoda zivotinjskog porekla i dobienih proizvoda izdaje se potvrda o preuzimanju, u
najmanje tri primerka, od Cega je jedan primerak original koji prati posiiku tokom prevoza i zadrZzava je primalac, a ostali primerci
su kopije, Ciji jedan primerak zadrzava isporucilac, a drugi primerak zadrZava prevoznik, a koja narocito sadrzi:

1) serijski broj potvrde o preuzimanju i datum preuzimanja;

2) ime, adresu i, ako je primenjivo, veterinarski kontrolni broj isporucioca;

3) serijski broj potvrde o isporuci, ako je primenjivo;

4) registarski broj vozila;

6) podatke o kategoriji i koliini sporednih proizvoda Zivotinjskog porekla, vrsti i broju Zivotinja i broj uSne markice za goveda, u
slucaju kada se ne zdaje potvrda o isporuci;

7) potpis lica koje preuzima proizvode, koji treba da bude u boji koja je razicita od boje slova teksta potvrde o preuzimanju.

V. VETERINARSKO-SANITARNI USLOVI ZA IZGRADNjU OBJEKATA ZA SAKUPLJAN]E,
PRERADU I UNISTAVANjE SPOREDNIH PROIZVODA ZIVOTINjSKOG POREKLA

1. Veterinarsko-sanitarni uslovi za izgradnju meduobjekta za materijal Kategorije 1 i materijal
Kategorije 2 i meduobjekata za materijal Kategorije 3

Clan 81.

Veterinarsko-sanitarni uslovi za izgradnju meduobjekta za materijal Kategorije 1 i materijal Kategorije 2 i meduobjekta za
materijal Kategorije 3 su:

1) da je dovolino udalien i odvojen od javnih puteva i drugih objekata, kao Sto su objekti za klanje Zivotinja;

2) da je izgraden na nacin da se obezbedi potpuna odvojenost materijala Kategorija 1 i materijala Kategorije 2 od materijala
Kategorije 3, od njihovog prijema do otpreme;

3) da ima natkriven prostor za prijem sporednih proizvoda Zivotinjskog porekia;

4) da je izgraden na nacin da se lako Cisti, pere i dezinfikuje, a podovi i slivnici da su postavlieni tako da se omoguci i lako
oticanje teCnosti;

5) da ima izgradene i opremljene prostorije za smestaj i presvlacenje radnika, toalete i kupatia;

6) da ima obezbedenu zastitu od Stetocina, kao Sto su insekti, glodari i ptice;

7) da ima sistem za preciS¢avanje otpadnih voda koji obezbeduje higijenske uslove;

8) da ima skladiSne prostorije za skladiStenje sporednih proizvoda Zivotinjskog porekla na temperaturi koja obezbeduje da
sporedni proizvodi Zivotinjskog porekla budu ohladeni na najmanje +4°S, opremu za odrzavanje i regulaciju temperature i za
pracenje i beleZzenje postignute temperature;



9) da ima obezbedeno opremlieno mesto za CiS¢enje, pranje i dezinfekciju kontejnera ii posuda u kojima se dopremaju
sporedni proizvodi Zivotinjskog porekla, kao i vozia kojima se prevoze, izuzev brodova;

10) da na odgovarajuéem mestu ima obezbedenu dezinfekciju tockova vozia kojom se obezbeduje da posle obaviiene
dezinfekcije tockova nije moguce iznoSenje patogena iz kruga objekta.

2. Veterinarsko-sanitarni uslovi za izgradnju objekta za preradu materijala Kategorije 1 i
materijala Kategorije 2

Clan 82.

Veterinarsko-sanitarni uslovi za izgradnju objekta za preradu materijala Kategorije 1 i materijala Kategorije 2 su:

1) da je izgraden na nacin da se obezbedi potpuna odvojenost materijala Kategorije 1 od materijala Kategorije 2, od prijema
sirovog materijala do otpreme dobijenih preradenih proizvoda;

2) da niie na istom mestu na kome se nalazi objekat za klanje Zivotinja i proizvodnju hrane Zivotinjskog porekla, a, zuzetno,
ako se nalzi na istom mestu na kome se nalazi objekat za klanje Zivotinja i proizvodnju hrane Zivotinjskog porekla, da je
obezbedeno da je rizk za javno zdravlie i zdraviie Zivotinja od objekta za preradu sporednih proizvoda Zivotinjskog porekla
umanjen tako Sto:

(1) je objekat za preradu fizicki odvojen od objekta za klanje Zivotinja i prozvodnju hrane Zivotinjskog porekla, po mogucnosti
da je u posebnoj zgradi,

(2) je instaliran konvejerski sistem koji povezuje objekat za preradu i objekat za klanje Zivotinja, odnosno proizvodnju hrane
Zivotinjskog porekla, ako na drugi nacin nije reSena isporuka sporednih proizvoda Zivotinjskog porekla iz tih objekata,

(3) objekat za preradu ima odvojen ulaz, prijemni deo, opremu i izlaz,

(4) je obezbedeno da zaposleni koji obavljaju poslove u objektu za preradu ne obavljaju poslove u objektu za klanje Zivotinja i
proizvodnju hrane Zzivotinjskog porekla, osim ako su preduzete mere uskladu sa prethodno utvrdenim postupkom za
spreCavanje Sirenja rizika koji nastaje kao posledica obavljanja poslova u ovim objektima;

3) da ima odgovarajuce odvojen Cist od necistog dela. NeCist deo treba da je izgraden na nacin da se lako Cisti, pere i
dezinfikuje i da ima natkriven prostor za prijem sporednih proizvoda Zivotinjskog porekla, i ako je potrebno da ima opremu za
usitnjavanje sporednin proizvoda Zivotinjskog porekla i prenos usitnjenin sporednih proizvoda Zivotinjskog porekla u jedinicu za
preradu;

4) da su podovi i slivnici postavlieni tako da se olakSa oticanje tecnosti;

5) da ima izgradene i opremliene prostorije za smestaj i presviacenje zaposlenih, toalete i kupatila;

6) da ima dovoljan proizvodni kapacitet za proizvodnju tople vode i vodene pare za preradu sporednih proizvoda Zivotinjskog
porekla;

7) oprema u kojoj se primenjuje toplotni tretman treba da ima:

(1) uredaje za merenje i pracenje temperature, vremena i kada je to potrebno, pritiska vodene pare na kriticnim tackama,

(2) uredaje za stalno belezenje rezultata merenja iz podtacke (1) ove tacke,

(3) odgovarajuci sigurnosni sistem za sprecavanje nedovolinog zagrevanja;

8) zmedu dela objekta gde se obavlja istovar dopremlienog materijala i dela objekta za preradu i skladiStenje gotovog
proizvoda treba da postoji jasna odvojenost, u ciliu spreCavanja naknadnog zagadenja gotovog proizvoda dopremiienim
sporednim proizvodima Zivotinjskog porekla;

9) da ima odgovarajuci prostor i opremu za CiSCenje, pranje i dezinfekciju kontejnera ii posuda u kojima se dopremaju
sporedni proizvodi Zivotinjskog porekla, kao i vozia, osim brodova, kojima se oni prevoze, koji su na takvom mestu i tako uredeni
da se izbegne svaki rizk naknadnog zagadenja preradenih proizvoda;

10) na mestu napustanja necistog dela objekta za preradu treba da je obezbeden potreban prostor i oprema za dezinfekciju
tockova vozia;

11) da ima sopstvenu laboratoriju i obezbedeno kori§¢enje usluga eksterne laboratorije;

12) da ima sistem za preciS¢avanje otpadnih voda sa predtretmanom koji podrazumeva postojanje instalirane opreme u vidu
sita sa otvorima promera od najmanje 6 mm, odnosno procesa iii sistema koji obezbeduje da Cvrsti delovi u otpadnoj vodi koji
produ kroz ovaj proces i sistem nisu veéi od 6 mm, pri cemu celokupna koli¢ina otpadne vode iz objekata mora da prode kroz
predtretman, bez vestackog usitnjavanja materijala;

13) da je obezbedeno da neovlascena lica i zivotinje nemaju pristup objektu za preradu.

3. Veterinarsko-sanitarni uslovi za izgradnju objekta za preradu materijala Kategorije 3

Clan 83.

Veterinarsko-sanitarni uslovi za izgradnju objekta za preradu materijala Kategorije 3 su:

1) da se ne nalazi na istom mestu na kome se nalazi objekat za preradu materijala Kategorije 1 ii materijala Kategorije 2,
osim ako se materijal Kategorije 3 preraduje u odvojenoj zgradi ili u fizicki odvojenom delu objekta;

2) da ima opremu za otkrivanje stranih materijala u dopremlienim sporednim proizvodima Zzivotinjskog porekla, kao Sto su
ambalazni materijal, metal i sli¢no;

3) da ima posebne prostorije za veterinarskog inspektora, opremliene odgovarajucom opremom, ako kapacitet prerade
zahteva stalno il povremeno prisustvo veterinarske inspekcije;

4) da nije na istom mestu na kome se nalazi objekat za klanje Zivotinja i proizvodnju hrane Zivotinjskog porekla, a izuzetno,
ako se objekat za preradu nalazi na istom mestu na kome se nalazi objekat za klanje Zivotinja i proizvodnju hrane Zivotinjskog
porekla, da je obezbedeno da je rizik za javno zdravije i zdravlje Zivotinja od objekta za preradu sporednih proizvoda Zivotinjskog
porekla umanjen tako Sto:

(1) je objekat za preradu fizicki odvojen od objekta za klanje Zivotinja i prozvodnju hrane Zivotinjskog porekla, po mogucnosti
da je u posebnoj zgradi,



(2) je instaliran konvejerski sistem koji povezuje objekat za preradu i objekat za klanje Zivotinja, odnosno proizvodnju hrane
Zivotinjskog porekla, ako na drugi nacin nije reSena isporuka sporednih proizvoda Zivotinjskog porekia iz tih objekata,

(3) objekat za preradu ima odvojen ulaz, prijemni deo, opremu i izlaz,

(4) je obezbedeno da zaposleni koji obavljaju poslove u objektu za preradu ne obavljaju poslove u objektu za klanje Zivotinja i
proizvodnju hrane Zivotinjskog porekla, osim ako su preduzete mere uskladu sa prethodno utvrdenim postupkom za
spreCavanje Sirenja rizika koji nastaje kao posledica obavljanja poslova u ovim objektima;

5) da ima odvojen Cist od necistog dela. Necist deo treba da je izgraden na nacin da se lako Cisti, pere i dezinfikuje i da ima
natkriven prostor za prijiem sporednih proizvoda Zivotinjskog porekla, i ako je potrebno da postoji oprema za usitnjavanje
sporednih proizvoda Zivotinjskog porekla i prenos usitnjenih sporednih proizvoda Zivotinjskog porekla u jedinicu za preradu;

6) da su podovi i slivnici postavlieni tako da se olakSa oticanje te¢nosti;

7) da ima izgradene i opremliene prostorije za smestaj i presviacenje zaposlenih, toalete i kupatila;

8) da ima dovoljan proizvodni kapacitet za proizvodnju tople vode i vodene pare za preradu sporednih proizvoda Zivotinjskog
porekla;

9) oprema u kojoj se primenjuje toplotni tretman treba da ima:

(1) uredaje za merenje i pracenje temperature, vremena i kada je to potrebno, pritiska vodene pare na kriticnim tackama,

(2) uredaje za stalno beleZzenje rezultata merenja iz podtacke (1) ove tacke,

(3) odgovarajuci sigurnosni sistem za spreCavanje nedovolinog zagrevanja;

10) zmedu dela objekta gde se obavlja istovar dopremlienog materijala i dela objekta za preradu i skladiStenje gotovog
proizvoda treba da postoji jasna odvojenost, u ciliu spreCavanja naknadnog zagadenja gotovog proizvoda dopremljenim
sporednim proizvodima Zivotinjskog porekla;

11) da ima obezbedeno odgovarajuce opremlieno mesto za Cis¢enje, pranje i dezinfekciju kontejnera ii posuda u kojima se
dopremaju sporedni proizvodi zivotinjskog porekla, kao i vozia, osim brodova, kojima se oni prevoze;

12) na mestu napustanja necistog dela objekta za preradu treba da je obezbeden potreban prostor i oprema za dezinfekciju
tockova vozia;

13) da ima sistem za preciS¢avanje otpadnih voda;

14) da je obezbedeno da neovlascena lica i zivotinje nemaju pristup objektu za preradu;

15) da ima sopstvenu laboratoriju i obezbedeno koriS¢enje usluga eksterne laboratorije.

4. Veterinarsko-sanitarni uslovi za izgradnju objekta za preradu sporednih proizvoda
Zivotinjskog porekla koji primenjuju alternativhe metode prerade

Clan 84.

Veterinarsko-sanitarni  uslovi za zgradnju objekta za preradu sporednih proizvoda Zivotinjskog porekla koji primenjuju
alternativhe metode prerade, u zavisnosti od alternativhe metode prerade koja se u objektu primenjuje su:

1) da ima odgovarajuci prostor, prostorije i opremu koja u potpunosti obezbeduje da se sporedni proizvodi Zivotinjskog porekla
i dobijeni proizvodi bezbedno tretiraju poCev od njihovog prijema;

2) da ima odgovarajuce prostore, prostorije i opremu za uniStavanje neiskoriS¢enih sporednih proizvoda Zivotinjskog porekla i
dobijenih proizvoda;

3) da ima odgovarajuce prostore, prostorije i opremu za skladiStenje ostataka iz proizvodnog procesa do njihovog uklanjanja,
koje se vrsi na nacin koji je dat u Priogu 1.

Izuzetno od stava 1. tacka 2) ovog Clana, ako objekat nema odgovarajuCe prostore, prostorije i opremu za uniStavanje
neiskoriS¢enih sporednih proizvoda Zivotinjskog porekla, odnosno dobijenih proizvoda, treba da je obezbedeno da se ovi
neiskoriS¢eni sporedni proizvodi Zivotinjskog porekla, odnosno dobijeni proizvodi, uniste u objektu za preradu sporednih proizvoda
Zivotinjskog porekla, odnosno objektu za spaljivanje iii kospaljivanje.

U slucaju "Bruks" gasifikacije, pored uslova iz st. 1. i 2. ovog Clana, treba da je obezbedeno i da svaka procesna jedinica ima
dva rezervna gorionika i sekundarna fena, a sekundarna komora treba da je zgradena tako da obezbeduje zadrzavanje gasova
od najmanje dve sekunde na temperaturi od najmanje 950°S, pri ¢emu prirodan gas treba da je zvor toplote sekundarne
komore.

5. Veterinarsko-sanitarni uslovi za izgradnju objekta za preradu topljene masti dobijene od
materijala Kategorije 2 i materijala Kategorije 3

Clan 85.

Veterinarsko-sanitarni uslovi za izgradnju objekta za preradu topliene masti dobijene od materijala Kategorije 2 i materijala
Kategorie 3 su da ima odgovarajuci prostor, prostorije i opremu koja u potpunosti obezbeduje da se topliena mast bezbedno
tretira poCev od njenog prijema.

6. Veterinarsko-sanitarni uslovi za izgradnju objekta za proizvodnju biogasa i komposta

Clan 86.

Veterinarsko-sanitarni uslovi za izgradnju objekta za proizvodnju biogasa su:

1) da ima prijemni deo u koji se doprema materijal za dalje tretiranje, koji je natkriven ili zatvoren prostor sa instaliranom
potrebnom opremom u zavisnosti od toga da li se dopremlien materijal direktno unosi u jedinicu za pasterizaciju il se skladisti do
tretiranja;

2) da ima Cisti deo u kome se ostaci fermentacije skladiSte i Cuvaju, koji je fizicki odvojen od prijemnog dela i prostora za
¢i8¢enje, pranje i dezinfekciju vozia i kontejnera, tako da se onemogucéi naknadno zagadenje ostataka fermentacie;



3) da je obezbeden prostor na mestu napustanja objekta za biogas, koji je snabdeven opremom i sredstvima za cCiS¢enje,
pranje i dezinfekciju vozila i kontejnera;

4) da ima jedinicu za pasterizaciju sa:

(1) ugradenom opremom za pracenje temperature u jedinici vremena,

(2) ugradenom opremom za stalno beleZenje rezultata pracenja merenja temperature u jedinici vremena,

(3) odgovaraju¢im sigurnosnim sistemom za spreCavanje nedovoljnog zagrevanja;

5) da ima sopstvenu laboratoriju ii obezbedeno koriS¢enje usluga eksterne laboratorije;

6) da je na odgovarajucoj udalienosti od prostora na kome se drZe i uzgajaju farmski uzgajane Zivotinje i da je fizicki potpuno
odvojen od hrane za Zivotinje i mesta na kome se drze i uzgajaju Zivotinje, kada je to potrebno i ogradom, u slucaju kada je
objekat za proizvodnju biogasa smeSten na istom mestu na kome se drZe i uzgajaju farmski uzgajane Zivotinje, a za
proizvodnju biogasa ne koristi se samo stajnjak koji potice od tih Zivotinja.

Izuzetno od stava 2. tacka 4) ovog Clana, jedinica za pasterizaciju nije obavezna u objektu za proizvodnju biogasa koji
preraduje:

1) sporedne proizvode Zivotinjskog porekla koji su preradeni Metodom prerade 1;

2) materijal Kategorije 3 koji je prethodno podvrgnut postupku pasterizacije u skladu sa ¢lanom 23. stav 1. ovog pravinika.

Clan 87.

Veterinarsko-sanitarni uslovi za izgradnju objekta za proizvodnju komposta su:

1) da ima prijlemni deo u koji se doprema materijal za dalje tretiranje, koji je natkriven ili zatvoren prostor sa instaliranom
potrebnom opremom, u zavisnosti od toga da li se dopremljeni materijal direktno unosi u zatvoren reaktor za kompostiranje il se
skladisti do tretiranja;

2) da ima Cisti deo u kome se kompost skladisti i Cuva koji treba da je fizicki odvojen od prijemnog dela i prostora za CiS¢enje,
pranje i dezinfekciju vozila i kontejnera, tako da se onemoguci naknadno zagadenje komposta;

3) da ima obezbeden prostor na mestu napustanja objekta za prozvodnju komposta, koji je snabdeven opremom i
sredstvima za CiS¢enje, pranje i dezinfekciju vozia i kontejnera;

4) da ima zatvoren reaktor za kompostiranje sa:

(1) ugradenom opremom za pracenje temperature u jedinici vremena,

(2) ugradenom opremom za stalno beleZzenje rezultata pracenja merenja temperature u jedinici vremena,

(3) odgovaraju¢im sigurnosnim sistemom za spreCavanje nedovolinog zagrevanja;

5) da ima sopstvenu laboratoriu ii obezbedeno koris¢enje usluga eksterne laboratorije;

6) da je na odgovarajucoj udaljenosti od prostora na kome se drze i uzgajaju farmski uzgajane Zzivotinje i da je fizicki potpuno
odvojen od hrane za Zivotinje i mesta na kome se drze i uzgajaju zivotinje, kada je to potrebno i ogradom, u slucaju kada je
objekat za proizvodnju komposta smesten na istom mestu na kome se drze i uzgajaju farmski uzgajane Zivotinje i za
proizvodnju komposta ne koristi se samo stajnjak koji potice od tih Zivotinja.

Objekat za proizvodnju komposta koji preraduje iskljucivo stajnjak, sadrzaj digestivnog trakta koji je odvojen od digestivnog
trakta, mieko i kolostrum, a kompost dobijen njihovom preradom nije namenjen za stavljanje u promet, treba da ispunjava
samo uslove iz stava 1. tacka 6) ovog clana.

7. Veterinarsko-sanitarni uslovi za izgradnju objekta za proizvodnju hrane za kuc¢ne ljubimce,
tehnickih proizvoda i meduproizvoda

Clan 88.

Veterinarsko-sanitarni uslovi za izgradnju objekta za proizvodnju hrane za kuéne ljubimce i objekata za proizvodnju tehnickin
proizvoda, osim organskih dubriva, oplemenjivaca zemljiSta i derivata topliene masti dobijenih od materijala Kategorije 2, u
zavisnosti od proizvoda koji se u objektu prozvodi, su:

1) da ima odgovarajuce prostore, prostorije i opremu koja obezbeduje da skladiStenje i tretiranje dopremljenog materijala i
skladiStenje gotovih proizvoda bude u potpunosti bezbedno;

2) da ima odgovarajuce prostore, prostorije i opremu za uniStavanje neiskorié¢enih sporednih proizvoda Zivotinjskog porekla
koji ostaju posle proizvodnje, a izuzetno, ako nema odgovarajuce prostore, prostorije i opremu za uniStavanje neiskoriS¢enih
sporednih proizvoda zivotinjskog porekla koji ostaju posle proizvodnje treba da je obezbedeno da se ovi neiskoriSéeni sporedni
proizvodi zivotinjskog porekla uniSte u objektu za preradu sporednih proizvoda Zivotinjskog porekla, odnosno objektu za
spaljivanje ili kospaljivanje.

Veterinarsko-sanitarni uslovi za zgradnju objekta za proizvodnju meduproizvoda, u zavisnosti od proizvoda koji se u objektu
proizvodi, su da ima odgovarajuée prostore, prostorije, odnosno opremu za transformaciju materijala Kategorije 3, koji
obezbeduju kompletiranje faza obrade, odnosno prerade.

8. Veterinarsko-sanitarni uslovi za izgradnju objekta za skladistenje dobijenih proizvoda

Clan 89.

Veterinarsko-sanitarni uslovi za izgradnju objekta za skladiStenje dobijenih prozvoda su:

1) da prostorije za skladiStenje dobijenih proizvoda od materijala Kategorije 3 nisu na istom mestu na kome se nalaze
prostorije za skladiStenje dobijenih proizvoda od materijala Kategorije 1 ii materjala Kategorije 2, osim ako su u potpuno
odvojenoj zgradi;

2) da ima natkriven prostor za prijem;

3) da je izgraden na nacin da se lako Cisti, pere i dezinfikuje, a podovi i slivnici da su postaviieni tako da se omoguéi lako
oticanje teCnosti;



4) da ima izgradene i opremliene prostorije za smestaj i presvlacenje zaposlenih, toaleta i kupatila;

5) da ima obezbedenu zastitu od Stetocina, kao Sto su insekti, glodari i ptice;

6) da ima obezbedeno i odgovarajuce opremlieno mesto za CiS¢enje, pranje i dezinfekciju kontejnera il posuda u kojima se
dopremaiju proizvodi, kao i vozia kojima se oni prevoze, izuzev brodova;

7) na odgovaraju¢em mestu treba da je obezbedena dezinfekcija tockova vozia.

9. Veterinarsko-sanitarni uslovi za izgradnju objekta za spaljivanje i kospaljivanje

Clan 90.

Veterinarsko-sanitarni uslovi za izgradnju objekta za spaljivanje i kospaljivanje sporednih proizvoda Zivotinjskog porekla su:

1) da je izgraden, odnosno izraden, opremlien i ureden tako da omoguéi da se spaljivanje obavija na temperaturi od
najmanje 850°S koja je merena tokom dve sekunde na mestu koje je najbize unutrasnjem zidu ii na nekom drugom
reprezentativnom mernom mestu komore za sagorevanje, a da se gasovi koji nastaju u toku procesa spaljivanja oslobadaju
uvek na kontrolisan i homogen nacin, ukljucujuci i najnepovoljnije uslove;

2) da ima opremu za merenje iregistrovanje temperature, u ciju pratenja parametara i propisanih uslova za spaljivanje il
kospaljivanije;

3) da ima opremu koja omogucava da se sporedni proizvodi Zivotinjskog porekla direktno stave u komoru za spaljivanje, bez
direktnog rukovanja, kada je to moguce;

4) svaka linija spaljivanja objekta za spaljivanje velkog kapaciteta treba da je opremliena sa najmanje jo$ jednim pomoc¢nim
gorionikom koji se koristi prilkom poCetka i zavrSetka rada pedi, a koji se automatski ukljuCuje kada temperatura gasova
sagorevanja posle poslednjeg dotoka vazduha sagoravanja padne ispod 850°S, Cime se obezbeduje odrZzavanje temperature od
850°S sve vreme procesa i sve dok se nesagoreni materijal nalazi u komori za spaljivanje;

5) objekat velkog kapaciteta za spaljivanje i kospaljivanje treba da je opremlien odgovarajucom opremom koja obezbeduje
da se sporedni proizvodi Zivotinjskog porekla na pocetku rada ne unose u komoru za spaljivanje sve dok se ne postigne
temperatura od najmanje 850°S, kao ni u svakom drugom slucaju kada nije moguce odrzati temperaturu od 850°S;

6) mesto na kome se nalazi objekat za spaljivanje i kospaljivanje velkog kapaciteta, ukljuCujuéi i skladiStenje sporednih
proizvoda Zivotinjskog porekla, treba da je uredeno tako da se spreci nedozvolieno ili slu¢ajno ispustanje materija zagadivaca u
zemljiSte, povrsinske ii podzemne vode u skladu sa propisima kojima se ureduje vodoprivreda i zastita Zivotne sredine, i treba da
ima skladiSni bazen za sakuplianje zagadene kiSnice, zagadene vode nastale prosipanjem il u toku gasenja poZara;

7) za CiS¢enje, pranje i dezinfekciju treba da je obezbedeno mesto sa odgovaraju¢om opremom i sredstvima.

Skladisni bazen iz stava 1. tactka 6) ovog Clana treba da je kapaciteta koji obezbeduje da voda bude ispitana i, ako je
potrebno, odgovarajuce tretirana, pre ispustanja u kanalizaciju ili prirodni recipijent.

Pored uslova iz stava 1. taC. 1), 2), 3) i 7) ovog Clana, objekat za spaljivanje malog kapaciteta u kome se spaljuju leSevi
Zivotinja iz kojih nije uklonjen SRM, kao i SRM, treba da ispunjava i slkedece uslove, i to:

1) treba da je izgraden, odnosno smesten na ¢vrstom i suvom terenu;

2) treba da je opremlien sa jednim zavrSnim gorionikom;

3) skladiste sporednih proizvoda Zivotinjskog porekla za spaljivanje i pepela koji je nastao u procesu spaljivanja treba da su
pokriveni, obeleZeni i obezbedeni da tecnost ne curi;

4) treba da je izgraden, odnosno izraden na nacin da Zivotinje nemaju pristup objektu za spaljivanje, sporednim proizvodima
Zivotinjskog porekla koji su dopremlieni na spaljivanje i pepelu koji nastaje u procesu spaljivanja, a ako se objekat za spaljivanje
malog kapaciteta nalazi na istom mestu na kome je i objekat za drzanje i uzgoj Zivotinja, objekat za spaljivanje malog kapaciteta
treba da je u delu koji je ogradom potpuno odvojen od dela objekta u kome su smestene Zivotinje i hrana za Zivotinje.

10. Veterinarsko-sanitarni uslovi za izgradnju centra za sakupljanje

Clan 91.

Veterinarsko-sanitarni uslovi za izgradnju centra za sakupljanje su:

1) da ima odgovarajuce odvojen Cist od necistog dela, a necist deo da ima natkriven prostor za prijem sirovog materijala;

2) da je izgraden na nacin da se lako Cisti, pere i dezinfikuje, a podovi i slivnici treba da su postavijeni tako da je omoguceno
lako oticanje teCnosti;

3) da ima izgradene i opremliene prostorije za smestaj i presvalacenje radnika, toalete i kupatila;

4) da ima obezbeden dovoljan proizvodni kapacitet tople vode i vodene pare, ako je to potrebno za preradu sirovog
materijala;

5) nedisti deo, ako je potrebno, da ima opremu za usitnjavanje sirovog materijala i za prenos usithjenog sirovog materiala u
jedinicu za preraduy;

6) izmedu dela objekta gde se obavlja istovar dopremlienog materijala i dela objekta za preradu i skladiStenje gotovog
proizvoda da postoji jasna odvojenost, u ciiu sprecavanja naknadnog zagadenja gotovog proizvoda dopremlijenim sirovim
materijalom;

7) da ima obezbedeno i odgovarajuce opremlieno mesto za Cis¢enje, pranje i dezinfekciju kontejnera i posuda u kojima se
doprema sirovi materijal, kao i vozila, osim brodova, kojima se oni prevoze;

8) da ima obezbeden potreban prostor i opremu za dezinfekciju tockova vozia na mestu napustanja necistog dela objekta;

9) da ima odgovarajuce prostore, prostorije i opremu za uniStavanje nepreradenog sirovog materijala, odnosno obezbedeno
njegovo uklanjanje u skladu sa ovim pravinikom.

Pored uslova iz stava 1. ovog Clana, ako se centar za sakuplianje nalazi u okviru objekta za klanje Zivotinja i prozvodnju hrane
Zivotinjskog porekla, treba da je obezbedeno da je rizk za javno zdraviie i zdravlje Zivotinja od objekta za preradu sporednih
proizvoda zivotinjskog porekla umanjen tako Sto:

1) je centar za sakupljanje fizicki odvojen od objekta za klanje Zivotinja i proizvodnju hrane zivotinjskog porekla;



2) je instaliran konvejerski sistem koji povezuje centar za sakuplianje i objekat za klanje Zivotinja, odnosno proizvodnju hrane
Zivotinjskog porekla, ako na drugi nacin nije reSena isporuka sirovog materijala;

3) centar za sakupljanje ima odvojen ulaz, prijemni deo, opremu i izlaz;

4) je obezbedeno da zaposkeni koji obavljaju poslove u centru za sakupljanje ne obavijaju poslove u objektu za klanje Zivotinja
i prozvodnju hrane Zivotinjskog porekla, osim ako su preduzete mere uskladu sa prethodno utvrdenim postupkom za
spreCavanje Sirenja rizika koji nastaje kao posledica obavljanja poslova u ovim objektima;

5) je obezbedeno da neoviaséena lica i Zivotinje nemaju pristup centru za sakupljanije.

VI. OBLIK I SADRZIVNA EVIDENCIJE KOJA SE VODI U OBJEKTIMA ZA SAKUPLJAN]E,
PRERADU I UNISTAVANjE SPOREDNIH PROIZVODA ZIVOTINjSKOG POREKLA

Clan 92.

U vezi sa sakuplianjem, preradom i uniStavanjem sporednih proizvoda Zivotinjskog porekla i dobijenih proizvoda vodi se sledeca
evidencija:

1) evidencija o isporuci;

2) evidencija o prevozu;

3) evidencija o prijemu.

Vodenje evidencije iz stava 1. ovog ¢lana ne odnosi se na stajnjak koji se prevozi zmedu dva mesta na istom gazdinstvu il
zmedu gazdinstva i korisnika.

Oblk i sadrzina evidenciie o isporuci sporednih proizvoda Zivotinjskog porekla i dobijenih proizvoda dati su na Obrascu 1 -
Evidencija o isporuci sporednih proizvoda Zivotinjskog porekla i dobijenin proizvoda, oblik i sadrzina evidencije o prevozu sporednih
proizvoda Zivotinjskog porekla i dobijenih proizvoda dati su na Obrascu 2 - Evidencija o prevozu sporednih proizvoda Zivotinjskog
porekla i dobijenih proizvoda, a oblk i sadrZina evidenciie o prijemu sporednih proizvoda Zivotinjskog porekla i dobijenih proizvoda
dati su na Obrascu 3 - Evidencija o prijemu sporednih proizvoda Zivotinjskog porekla i dobijenih proizvoda, koji su odStampani uz
ovaj pravinik i ¢ine njegov sastavni deo.

U objektima za spaljivanje i kospaljivanje dobijenih prozvoda vodi se evidencija koja sadrzi potake o kategoriji, kolicini i datumu
dopreme dobijenih proizvoda radi spaljivanja.

U centrima za sakuplianje vodi se evidencija o prijemu i otpremi sirovog materijala i tretiranog materijala, koja se narocito
odnosi na:

1) koli¢inu sirovog materijala koji je tretiran;

2) ime i adresu svakog krajnjeg korisnika tretiranog materijala;

3) objekte iz kojih je dopremljen sirov materijal;

4) otpremljenu koli¢inu tretiranog materijala;

5) datum otpreme tretiranog materijala.

Lice koje na zemljistu primenjuje organska dubriva i oplemenjivate zemljiSta koji su proizvedeni u skladu sa higijenskim
uslovima iz ovog pravinika, vodi evidenciju o:

1) koli¢ini primenjenog organskog dubriva i oplemenjivaca zemljista;

2) datumu i mestu primene organskog dubriva i oplemenjivaca zemijista;

3) datumu kada su farmski uzgajane Zivotinje imale pristup zemljiStu, odnosno kada su trava i ostale bijne vrste sa ovog
zemljista sakupliene za ishranu farmski uzgajanih Zivotinja.

VII. POSTUPAK SA SPOREDNIM PROIZVODIMA ZIVOTINjSKOG POREKLA U IZUZETNIM
SLUCAJEVIMA

Clan 93.

Uz primenu mera kojima se obezbeduje kontrola rizika po javno zdravlie i zdravlje Zivotinja, sporedni proizvodi Zivotinjskog
porekla mogu da se koriste u sledece svrhe, ito za:

1) zlozbe, umetnicke aktivnosti il u dijagnosticke, obrazovne il istrzivacke svrhe;

2) ishranu zivotinja, i to:

(1) u zooloskom vrtu,

(2) u cirkusu,

(3) reptil i ptica grabljivica koje se ne drze u zooloSkom vrtu i cirkusu,

(4) krznasica,

(5) divijih Zivotinja,

(6) pasa u objektima za drzanje,

(7) pasa i macaka u prihvatiistima,

(8) crva, larvii lutki koji sluze kao mamac u ribolovu;

3) proizvodnju biodinamicnih preparata.

Prilkom koriS¢enja sporednih proizvoda Zivotinjskog porekla za namene z stava 1. tacka 1) ovog Clana, mere kojima se
obezbeduje kontrola rizika po javno zdravlie i zdraviie Zivotinja ukfju¢uju narocito:

1) nekoriS¢enje sporednin proizvoda zZivotinjskog porekla ili proizvoda koji su dobijeni od njih u druge svrhe;

2) uklanjanje ili otpremu sporednih proizvoda Zivotinjskog porekla iii proizvoda koji su dobijeni od njih na bezbedan nacin i, ako
je to moguce, njihovu otpremu do mesta porekla.

Materijal Kategorije 3 iz ¢lana 8. tacka 1) i tacka 2) podtacka (1) ovog pravinika, iz objekata za klanje, rasecanje i preradu
mesa, moze se koristiti za ishranu kuénih fjlubimca pod uslovom da se taj materijal drzi odvojeno, prepoznatliivo i obelezeno na



odgovarajucoj temperaturi (ohladeno ii zamrznuto) i da ispunjava mikrobioloSke standarde u pogledu Salmonela z Prioga 4 ovog
pravinika.

Mieko, proizvodi na bazi mleka i proizvodi od mleka koji su materijal Kategorije 3 iz Clana 8. tacka 5) ovog pravinika, osim
ostataka iz centrifuge ii separatora pri preradi mleka, kao i mleko, proizvodi na bazi mleka i proizvodi od mieka koji su materijal
Kategorije 3 iz ¢lana 8. tac. 6) i 8) ovog pravinika, koji nisu tretirani nekim od postupaka iz ¢lana 35. ovog pravinika, mogu da se
isporucuju z objekata za preradu mleka i koriste kao hranivo Zivotinjskog porekla ako je obezbedena sledljivost i pod sledeéim
uslovima:

1) bez ogranitenja, na gazdinstvima sa Zivotinjama u Repubilici Srbiji, ako su mieko, proizvodi na bazi mleka i proizvodi od
mieka tretirani postupkom:

(1) UHT u skladu sa ¢lanom 35. stav 1. tacka 2) ovog pravinika,

(2) steriizacije pri postignutoj vrednosti Fc 3 il vecoj, ii na temperaturi od najmanje 115 °S u trajanju od 15 minuta ii nekom
drugom kombinacijom temperature i vremena, kojom se postize isti efekat,

(3) pasterizacije i steriizacije, koja se razlkuje od postupka iz podtacke (2) ove tacke, posle kojeg sledi primena:

— susenja, u slucaju mleka u prahu i prozvoda od mleka u praha,

— postupka snizavanja pH na vrednost ispod 6, koji se odrZava najmanje jedan sat, u slucaju fermentisanih proizvoda od
mieka,

2) na ogranicenom broju gazdinstava sa Zivotinjama u Republici Srbiji, do maksimalno deset gazdinstva, kojima je to odobreno
od nadleZznog organa, u slucaju proizvoda, ukljucujucii belu vodu, koji poticu od mieka koje je pasterizovano primenom postupka
visoke temperature za kratko vreme — najmanje 72 °S tokom 15 sekundi ili niske temperature duze vreme — najmanje 63 °S 30
minuta ii svake druge kombinacije uslova vremena temperature kojim se postize ekvivalentan efekat, a u slucaju surutke, koja
je proizvedena od proizvoda, kojinisu tretirani toplotom, ako je sakupliena najmanje 16 sati poske grusanja mileka icija je
zmerena pH vrednost ispod 6;

3) na ogranicenom broju odobrenih gazdinstava sa Zivotinjama u Republici Srbiji, do maksimalno pet gazdinstva, kojima je to
odobreno od nadleznog organa, u slucaju proizvoda koji poticu od sirovog mieka, ukfjucujudi i belu vodu, za koje nije moguce
osigurati obradu iz tac. 1) i 2) ovog stava, uz uslov da se zZivotinje iskljucivo Salju direktno u objekat za klanje i na gazdinstvo sa
Zivotinjama sa koga se, Zivotinje prijemcive na slinavku i Sap, iskljucivo Salju direktno u objekat za klanje i, ako su Zivotinje
dopremliene na gazdinstvo sa Zivotinjama na kojem se Zivotinje ne hrane proizvodima iz ove tacke poske isteka karantina u
trajanju od 21 dana.

Mleko, proizvodi na bazi mieka i proizvodi od mleka iz stava 4. ovog Clana, skladiSte se na odgovarajucoj temperaturi kako bi
se izbegli svi rizici za javno zdravlje i zdraviie Zivotinja. Uzorci gotovih prozvoda mieka, proizvoda na bazi mleka i proizvoda od
mleka iz stava 4. ovog Clana, uzeti tokom skladiStenja ili prilkom isporuke iz skladiSta moraju ispunjavati najmanje mikrobioloske
standarde z Prioga 3 ovog pravinika.

Materijal Kategorije 3 iz Clana 8. tacka 6) ovog pravinika moZe se u Repubilici Srbiji upotrebljavati za ishranu Zivotinja  uzgoja
(osim krznasica) bez prethodne primene bilo kakvog tretmana, pod uslovom da:

1) ne potice iz restorana, kuhinja, keteringa;

2) je taj materijal preraden u skladu sa ¢lanom 3. tacka 11) Pravinka o uslovima higijene hrane (,Sluzbeni glasnik RS", broj
73/10) ili u skladu sa ovim pravinikom;

3) se taj materijal sastoji ii sadrzi jedan il vise slede¢h materijal, i to:

(1) mleko,

(2) proizvodi na bazi mleka (kompozitni proizvodi),

(3) proizvodi od mleka,

(4) jaja,

(5) proizvodi od jaja,

(6) med,

(7) preradene masnoce,

(8) kolagen,

(9) Zelatin;

4) nije bio u kontaktu sa bilo kojim drugim materijalima Kategorije 3;

5) da su preduzete sve neophodne mere za spreCavanje kontaminacije materijala.

Materijal Kategorije 3 &z ¢lana 8. tacka 6) ovog pravinika koji sadrzi kolagen iz stava 6. tacka 3) podtacka (8) ovog Clana i
Zelatin iz stava 6. tacka 3) podtacka (9) ovog Clana, u ishrani Zivotinja se koristi u skladu sa uslovima za ishranu Zivotinja,
propisanim posebnim propisom u pogledu mera za TSE.

Clan 94.

Za ishranu Zzivotinja iz Clana 93. stav 1. tacka 2) podtac. (1), (2), (3) i (5) ovog pravinika koristi se sirov materijal, kao i
tretiran materijal, a za ishranu Zivotinja iz stava 1. tacka 2) podtac. (4), (6), (7) i (8) ovog Clana moze da se koristi samo
tretiran materijal.

Pored materijala iz stava 1. ovog Clana, za ishranu Zivotinja u zooloSkom vrtu i na hraniiStu za ugrozene il zasticene vrste
nekrofagnih ptica i drugih vrsta zivotinja u svom prirodnom okruzenju, koristi se i materijal Kategorije 1 iz ¢lana 6. tacka 1)
podtacka (6) ovog pravinika, u ciju unapredenja biodiverziteta, a za ishranu Zivotinja u zooloskom vrtu koristi se i materijal
poreklom od Zivotinja u zooloSkom vrtu.

U slucaju iz stava 2. ovog Clana:

1) hranilSte treba da bude ogradeno, a materijal Kategorije 1 z ¢lana 6. tacka 1) podtacka (6) ovog pravinika koristi se pod
uslovom da:

(1) ne potiCe od leSeva goveda, ovaca ikoza kod kojih je postojala sumnja na TSE ili potvrda TSE i koje su ubijene u okviru
mera za suzbijanje i iskorenjivanje TSE,

(2) na osnovu laboratorijske dijagnostike kod Zivotinja nije utvrdeno prisustvo TSE, ako se radi o govedima koja su starija od
24 meseca i ovcama i kozama koje su starije od 18 meseci;



2) odgovorno lice u zooloSkom vrtu, odnosno na hraniistu obezbeduje Cuvanje dokumentacije koja prati posiijku i evidentira
podatke koji se narocito odnose na:

(1) lokaciju hranilSta,

(2) datum, kategoriju i tezinu za dopremliene sporedne proizvode Zivotinjskog porekla i materijale porekliom od Zivotinja iz
zooloskog vrta,

(3) porekio dopremlienih sporednih proizvoda Zivotinjskog porekla,

(4) rezultate laboratorijske dijagnostike na prisustvo TSE,

(5) datum hranjenja i koli¢inu upotreblienog materijala Kategorije 1 i materijala poreklom od Zivotinja iz zooloskog vrta.

Korisnik sirovog materijala i tretiranog materijala obezbeduje da se prostorije, pokretna i nepokretna oprema koji se koriste za
sirov materijal i tretiran materijal redovno Ciste, peru idezinfikuju i evidentira podatke o datumu upotrebe i upotreblienoj kolicini
sirovog materijala i tretiranog materijala u ishrani Zivotinja.

Ostaci sirovog materijala i tretiranog materijala, kao i materijala Kategorije 1 iz ¢lana 6. tacka 1) podtacka (6) ovog pravinika
koji nisu iskoris¢eni za ishranu Zivotinja sakupliaju se, skladiSte u za to obezbedenom odgovarajuéem prostoru i uklanjaju u
skladu sa ovim pravinikom.

Clan 95.

Za namene iz Clana 93. stav 1. tacka 3) ovog pravinka moze da se koristi materijal Kategorije 2 koji ne potice od Zivotinja
koje su uginule il ubijene usled sumnije il dijagnostikovane zarazne bolesti koja se moze preneti na ljude ili Zivotinje, kao i materijal
Kategorije 3.

Clan 96.

Sporedni proizvodi zivotinjskog porekla koji mogu da se zakopavaju i spaljuju na stocnom groblju ii jami grobnici, kao ina licu
mesta, uz primenu mera koje obezbeduju kontrolu rizika po javno zdravlie i zdravije Zivotinja, su:

1) leSevi ku¢nih jubimaca i konja;

2) leSevi zgublienih i napustenih ku¢nih jubimaca;

3) materijal Kategorije 1 iz ¢lana 6. tacka 1) podtac. (5) i (6) ovog pravinika, materijal Kategorije 2 i materijal Kategorije 3, u
opravdano udalienim podrucjima;

4) materijal Kategorije 1 iz Clana 6. tacka 1) podtacka (6) ovog pravinika, materijal Kategorije 2 i materijal Kategorije 3 u
podrucjima kojima je, imajui u vidu geografske i kimatske razloge ii prirodne nepogode, pristup prakticno nemogué ili bi
predstavljao rizk za zdravije i bezbednost lca koja obavliaju sakuplianje ii bi iziskivao nesrazmernu upotrebu sredstava
prikupljanja;

5) sporedni proizvodi Zivotinjskog porekla, osim materijala Kategorije 1 iz Clana 6. tacka 1) podtacka (1) ovog pravinika, u
slucaju zbjjanja bolesti koje se obavezno prijavijuju, a kod kojih je posledica velki broj uginuca i velki broj Zivotinja koje su, usled
naredene mere ubijene, ako:

(1) zbog prevoza do najblizeg objekta koji je odobren za preradu ili uniStavanje sporednih proizvoda Zivotinjskog porekla postoji
opasnost od Sirenja rizika za zdravle, il

(2) je, u slucaju velkog broja Zarista narocito opasnih zaraznih bolesti, premasen kapacitet najblizeg objekta koji je odobren za
preradu il uniStavanje sporednin proizvoda Zivotinjskog porekia;

6) pCele i proizvodi pcelarstva;

7) materijal Kategorije 2 i materijal Kategorije 3, koji su nastali na gazdinstvu tokom hirurskih intervencija ii porodaja Zivotinja.

Ako objekti za preradu i uniStavanje sporednih proizvoda Zivotinjskog porekla ne rade, i je premasen njihov kapacitet, zuzetno
od stava 1. ovog Clana, leSevi Zivotinja mogu da se zakopavaiju i spaljuju na stocnom groblju ii jami grobnici, kao i na licu mesta,
uz primenu mera koje obezbeduju kontrolu rizika po javno zdravlje i zdravlie Zivotinja.

VIII. NACIN SPROVODENjA SLUZVBENE KONTROLE I SAMOKONTROLE U OBJEKTIMA ZA
SAKUPLjANjE, PRERADU I UNISTAVANjE SPOREDNIH PROIZVODA ZIVOTINjSKOG
POREKLA

1. Nacin sprovodenja sluzbene kontrole

Clan 97.

Sluzbena kontrola redovno se sprovodi u skladu sa visegodiSnjim planom sluzbene kontrole, a po potrebiina zahtev.

VisegodiSniji plan sluzbene kontrole iz stava 1. ovog Clana sadrzi podatke o vrsti objekata u kojima ¢e se obaviti sluZzbena
kontrola, kao i opste podatke o strukturi i organizaciji sistema kontrole, a narocito o:

1) strateskim cilievima plana kontrole i uticaju dodeljivanja prioriteta pojedinim kontrolama i rasporedu sredstava na strateske
cijeve;

2) kategorizaciji rizika aktivnosti na koje se odnosi;

3) opStoj organizaciji i upravljanju sluzbenim kontrolama na svim nivoima, ukfjuCujuéi i sluzbene kontrole u pojedinacnim
objektima;

4) koris¢enju metoda kako bi se obezbedilo da:

(1) sluzbena kontrola bude obavliena u svim fazama proizvodnje, prerade i distribucije, kao i upotrebe,

(2) kod zaposlenih koji vrSe sluzbene kontrole ne postoji sukob interesa;

5) pruzanju obuke zaposlenima koji vrSe sluzbene kontrole;

6) primeni propisanih procedura;

7) organizaciji i sprovodenju planova u hitnim slu¢ajevima kada se radi o riziku za zdraviie fjudi i Zivotinja;



8) organizovanju saradnje i medusobne podrske.

Vremenski intervali kontrole i vrsta objekata u kojima ¢e se sprovoditi sluzbena kontrola odreduju se u zavisnosti od veliine
objekata, vrste proizvoda, procene rizika, kao i garancija u skladu sa principima sistema analize rizika i kritinih kontrolnih tacaka
(HACCP).

U objektima za preradu sporednih proizvoda Zivotinjskog porekla sluzbena kontrola sprovodi se tako Sto se narocito:

1) proverava:

(1) opste higijensko stanje objekata, opreme, pribora i osoblja,

(2) uspesSnost samokontrole, narocito putem kontrole rezultata laboratorijske analize i uzimanjem uzoraka za kaboratorijsku
analizu,

(3) mikrobioloski standardi prozvoda posle prerade,

(4) uslovi skladistenja;

2) uzimaju uzorci za laboratorijsku analizu radi utvrdivanja ispunjenosti uslova propisanih ovim pravinikom;

3) vrSe ostale potrebne provere radi utvrdivanja ispunjenosti uslova propisanih ovim pravinikom.

Clan 98.

Objekti za preradu sporednih proizvoda Zivotinjskog porekla validiraju se u toku rada.

Validacija objekata iz stava 1. ovog Clana vrsi se na osnovu postupaka i pokazatelja koji se odnose na:

1) opis tehnoloskog procesa (dijagram toka procesa);

2) utvrdivanje kritinih kontrolnih tacaka, ukljucujuci brzinu preradivanja materijala kod kontinuiranog sistema;

3) uskladenost sa uslovima prerade koji su propisani ovim pravinikom;

4) postizanje sledecih zahteva:

(1) velicina delova sporednih proizvoda zZivotinjskog porekla prilkom SarZznog i kontinuiranog sistema, koja se odreduje prema
veli¢ini otvora u opremi za usitnjavanje ii prema razmacima nozeva,

(2) temperature, pritiska i vremena prerade, a za kontinuirani sistem i brzine prerade;

5) ako se radi o Sarznom sistemu:

(1) temperatura se prati pomocu stalnog termokapla i prikazuje se u odnosu na stvarno vreme,

(2) faza prerade pod pritiskom se prati pomocu stalnog meraca pritiska, a pritisak se prikazuje u odnosu na stvarno vreme,

(3) vreme prerade se prikazuje dijagramom vreme/temperatura i vreme/pritisak;

6) ako se radi o kontinuiranom sistemu:

(1) temperatura i pritisak se prate pomocu termokapla i infracrvenim meracem i meracem pritiska koji je instaliran na nacin da
temperatura i pritisak odgovaraju uslovima u celom sistemu il delu sistema, pri ¢emu se temperatura i pritisak prikazuju u odnosu
na stvarno vreme,

(2) merenje minimalnog protoka materijala se vrSi pomocu nerastvorivih markera (mangan dioksid i sl.) ii druge metode koja
daje iste garanciie, pri ¢emu se kontrola protoka materijala za vreme validacie vrSi u odnosu na kriticne kontrolne tacke
pracenjem:

- obrtaja prilkom punjenja i praZnjenja prese (broj obrta-ja/min),

- elektricne snage (ampera pri odredenom naponu),

- brzine evaporacije/kondenzacije,

- broja ispumpavanja u jedinici viemena.

Bazdarenje termokapla i meraca pritiska u Sarznom sistemu, a u kontinuiranom sistemu celokupne opreme za merenje i
pracenje procesa, vrsi se najmanje jednom godiSnje.

Validacija se, po potrebi, moze ponoviti, a ako se u tehnoloski proces unesu bitne promene validacija je obavezna.

Clan 99.

- brisan -

2. Nacin sprovodenja samokontrole

Clan 100.

Lica koja obavijaju poslove prerade sporednih proizvoda Zivotinjskog porekla, proizvodnje biogasa i komposta, rukovanja i
skladiStenja sa viSe od jedne kategorije sporednih proizvoda Zivotinjskog porekla ii dobijenih proizvoda, kao i proizvodnje hrane za
kuéne lubimce uspostavljaju, sprovode i odrzavaju neprekidan postupak, odnosno postupke koji su zasnovani na principima
HACCP, a koji podrazumevaju:

1) utvrdivanje svih rizika koji treba da se sprece, uklone i smanje na prihvatljiv nivo;

2) utvrdivanje kriticnih kontrolnih tacaka na mestu, odnosno mestima na kojima je vazna kontrola za spre¢avanije il uklanjanje
rizika il za njegovo smanjenje na prihvatljiv nivo;

3) uspostaviianje kritiénih granica u kritiénim kontrolnim tackama koje razdvajaju prihvatlivo od neprihvatijivog, u svrhu
spreCavanja, uklanjanja ii smanjenja utvrdenih opasnosti;

4) uspostavljanje i sprovodenje efektivnih postupaka monitoringa u kriticnim kontrolnim tackama;

5) uspostavijanje korektivnin mera u slu¢aju kada monitoring ukaze da kriticna kontrolna tacka nije pod kontrolom;

6) uspostavljanje postupaka koji se sprovode redovno i kojima se potvrduje da postupci z tac. 1) do 5) ovog stava deluju
efektivno;

7) uspostavijanje dokumentacije i vodenje evidencije koja odgovara vrsti i veliini objekta, a kojom se dokazuje efektivna
primena postupaka iz ta¢. 1) do 6) ovog stava.



U slucaju nastupanja promena u vezi sa proizvodima, procesom, odnosno bilo kojom fazom proizvodnje, prerade i prometa,
postupak, odnosno postupci iz stava 1. ovog Clana se preispituju i u njih se unose potrebne zmene.

Odgovorno lice u svojim objektima uvodi, sprovodi i odrZzava sopstvene provere radi pracenja ispunjenosti uslova z ovog
pravinika i obezbeduje da sporedni proizvodi Zivotinjskog porekla ili dobijeni proizvodi za koje se sumnja il za koje je potvrdeno da
nisu u skladu sa ovim pravinikom, se ne otpreme iz objekta, osim ako nisu namenjeni uniStenju.

IX. USLOVI ZA STOCNA GROBLJA I JAME GROBNICE 1 NACIN ZAKOPAVANjA I
SPALJIVANjA SPOREDNIH PROIZVODA ZIVOTINjSKOG POREKLA

1. Uslovi za stocna groblja i jame grobnice

Clan 101.

Uslovi za sto¢na groblja i jame grobnice su:

1) da su izgradeni na mestu koje:

(1) ne uzrokuje buku, odnosno neprijatne mirise,

(2) ne ugrozava Zivotnu sredinu, i to: vodu, vazduh, zemljiste, bilike i Zivotinje, okolinu, odnosno mesta od posebnog javnog
interesa,

(3) je udalieno od povrsina na kojima su zasadene biike koje se koriste u ishrani ljudi i Zivotinja,

(4) nije vodoplavno i podvodno, nije pored vodotokova i izvora i gde je nizak nivo podzemnih voda;

2) da su ogradeni i obelezeni sa kontrolisanim ulazom, na nacin da se spreci ulazak neovias¢enih lica il zivotinja;

3) da imaju natkriven prostor sa pripadaju¢om nepokretnom i pokretnom opremom potrebnom za utvrdivanje uzroka uginuca
Zivotinja i da je obezbeden dovod higijenski ispravne vode za pice iodvod otpadnih voda, u skladu sa propisima kojima se
ureduje vodoprivreda, odnosno Zivotna sredina, u sluCaju da se na stocnom grobliu, odnosno jamigrobnici vrSi obdukcija
Zivotinja u ciiu utvrdivanja uzroka uginuca.

Pored uslova iz stava 1. ovog Clana, jama grobnica treba da ima bocne zidove koji su zidani tako da propustaju tecnost, kao i
gornju povrsinu koja ima plocu od ¢vrstog materijala i poklopac koji se zakljuCava.

2. Nacin zakopavanja i spaljivanja sporednih proizvoda Zivotinjskog porekla

Clan 102.

LeSevi kucnih jubimaca iz ¢lana 96. stav 1. tacka 1) ovog pravinika zakopavaju se na mestu koje je detaljinim urbanistickim
planom predvideno za te namene, a leSevi konja i, zuzetno, ileSevi kuénih fjlubimaca mogu da se zakopaju na mestu uginuca ii
na zemljiStu vlasnika ii drzaoca Zivotinje, zuzev na mestu koje je od posebnog javnog interesa, uz preduzimanje svih mera za
zastitu zdravlja Zivotinja, javnog zdravija i Zivotne sredine.

LeSevi zivotinja, odnosno sporedni proizvodi Zivotinjskog porekla iz ¢lana 96. stav 1. tac. 2) i 3) ovog pravinika zakopavaju se,
odnosno spaljuju na sto¢nom groblju, odnosno jami grobnici.

Sporedni proizvodi zivotinjskog porekla iz ¢lana 96. stav 1. tac. 4), 5), 6) i 7) ovog pravinika zakopavaju se, odnosno spaljuju
na licu mesta.

Pre zakopavanja na sto¢nom groblju, odnosno ubacivanja u jamu grobnicu, sporedni proizvodi Zivotinjskog porekla prelivaju se
krecom, hlornim preparatima, odnosno drugim preparatima sa jakim mirisom.

Bilike koje se nalaze na sto¢nom groblju, odnosno jami grobnici ili u blizini stocnog groblja, odnosno jame grobnice ne koriste se
u ishrani Zivotinja.

Clan 103.

Spaljivanje sporednih proizvoda zivotinjskog porekla vrSi se pod nadzorom veterinarskog inspektora koji preduzima sve
potrebne mere, u skladu sa zakonom, kojima se obezbeduje da se sporedni proizvodi Zivotinjskog porekla spale:

1) do pepela, na odgovarajuée zradenoj lomadi;

2) bez ugrozavanja zdravija fudi;

3) na nacin kojim se ne ugrozava zivotna sredina (voda, vazduh, zemljiSte, bijke i Zivotinje) i okolina, odnosno mesta od
posebnog javnog interesa i kojim se ne uzrokuje buka odnosno neprijatni mirisi.

Zakopavanje sporednih proizvoda zivotinjskog porekla vrsi se pod nadzorom veterinarskog inspektora koji preduzima sve
potrebne mere, u skladu sa zakonom, kojima se obezbeduje da se sporedni prozvodi zivotinjskog porekla zakopaju:

1) na nacin da Zivotinje nemaju pristup mestu ukopa;

2) bez ugrozavanja zdravija fudi;

3) na nacin kojim se ne ugrozava zZivotna sredina (voda, vazduh, zemljiSte, bijke i Zivotinje) i okolina, odnosno mesta od
posebnog javnog interesa i kojim se ne uzrokuje buka, odnosno neprijatni mirisi.

Clan 104.

Ako se sporedni proizvodi Zivotinjskog porekla prevoze radi spaljivanja i zakopavanja, treba da je obezbedeno da se:

1) sporedni proizvodi zivotinjskog porekla prevoze u kontejnerima, odnosno bezbednim prevoznim sredstvima iz kojih ne curi
sadrzaj;

2) tockovi prevoznog sredstva dezinfikuju odgovarajuc¢im dezinficjensom, pri napustanju mesta utovara iistovara, narocito u
slucaju prevoza sporednih proizvoda Zivotinjskog porekla koji predstavijaju rizk za javno zdravlje i zdravije Zivotinja;

3) kontejneri, odnosno prevozna sredstva kojima su prevezeni sporedni proizvodi Zivotinjskog porekla, posle istovara oCiste,
operu i dezinfikuju odgovarajuc¢im dezinficjensom.



Clan 105.

Odgovorno lice evidentira podatke o zakopavanju, odnosno spaljivanju sporednih prozvoda Zivotinjskog porekla, i to narocito
podatke o:

1) koli¢ini, kategoriji i vrsti Zivotinja koje su zakopane, odnosno spaljene;

2) datumu i mestu zakopavanja, odnosno spaljivanja.

X. ZAVRSNE ODREDBE

Clan 106.

Danom stupanja na snagu ovog pravinika prestaje da vazi Pravink o nacinu neskodljivog uklanjanja Zivotinjskih leSeva i
otpadaka Zivotinjskog porekla i o uslovima koje moraju da ispunjavaju objekti i oprema za sabiranje, neSkodljivo uklanjanje i
utvrdivanje uzroka uginuca i prevozna sredstva za transport Zivotinjskih leSeva i otpadaka zivotinjskog porekla ("Sluzbeni list
SFRJ", broj 53/89) i Pravinik o nacinu utovara, pretovara iistovara poSijaka zivotinja, proizvoda, sirovina i otpadaka Zivotinjskog
porekla, uslovima koje mora ispunjavati prevozno sredstvo, higijensko-tehnickim uslovima koje mora ispunjavati posilika i obrascu
uverenja o zdravstvenom stanju posiike ("Sluzbeni list SFRJ", broj 69/90 i "Sluzbeni glasnik RS", broj 73/10 - dr. pravinik) u delu
koji se odnosi na sirovine i otpatke zivotinjskog porekla, kao i Naredba o preduzimanju mera za sprecavanje pojave, otkrivanje,
spreCavanja Sirenja, suzbijanje i iskorenjivanje transmisivnin spongioformnih encefalopatija ("Sluzbeni glasnk RS", br. 17/06,
110/06, 52/07, 41/10 i 96/10 - dr. propis).

Clan 107.

Ovaj pravinik stupa na snagu osmog dana od dana objavljivanja u "Sluzbenom glasniku Republike Srbije".

Evidencija o isporuci sporednih proizvoda Zivotinjskog porekla i dobijenih proizvoda

EVIDENCIJA O ISPORUCI SPOREDNIH PROIZVODA 2IVOTINjSKOG POREKLA

Opis materijala i kolicina i vrsta

Datum | Nazv isedite primaoca i Zvotinja Naz'ivi Broj pone/nedwnrodne
sporuk arski k i broi sediste potvrde o isporuci, odnosno
Sporuke | - vetermarski kontrolni broj | K ategorija | Kategorija | Kategorija prevoznika prewzimanju

1 2 3

EVIDENCIJA O ISPORUCI DOBIJENIH PROIZVODA

Naziv i Broj potvrde/medunarodne
sediste potvrde o isporuci, odnosno
prevoznika preuzimanju

Datum | NazvisediSte primaocai | Kategorija | Kategorija | Kategorija
isporuke |  veterinarski kontrolni broj 1 2 3

Obrazac 2

Evidencija o prevozu sporednih proizvoda Zivotinjskog porekla i dobijenih proizvoda

EVIDENCIJA O PREVOZU SPOREDNIH PROIZVODA ZIVOTINjSKOG POREKLA

e Opis materijala i koli¢ina i vrsta Naziv i sediste Broj
Datum N*?Z‘V 15¢ d]Ste.]Sp orucioca Zvotinja primaoca i potvrde/medunarodne
L i veterinarski kontrolni - arski de o] .
preuzimanja broj Kategorija | Kategorija | Kategorija veterinarski potvrde o isporuci,
1 ) 3 kontrolni broj odnosno preuzimanju

EVIDENCIJA O PREVOZU DOBIJENIH PROIZVODA




Naziv i sedite isporucioca ; ; . | Nazvisediste Broj
Datum | oterinarski kontroln | <2802 | Kategorjja | Kategorja prinmaoca i potvrde/medunarodne
preuzimanja broj 1 2 3 veterinarski potvrde o isporuci,
kontrolni broj odnosno preuzimanju
Obrazac 3

Evidencija o prijemu sporednih proizvoda Zivotinjskog porekla i dobijenih proizvoda

EVIDENCIJA O PRIJEMU SPOREDNIH PROIZVODA ZIVOTINjSKOG POREKLA

Ops nnterij;g]a i.k.oliéinaivrsta Naziv i sedie Broj potvrde/medunarodne
Datum | Nazv i sediSte isporuioca i Zvotmya prevoznika i Jpl()) fvrde o isporuci,
prijema | veterinarski kontrolni broj Kategorija | Kategorija | Kategorija Vetemlarlil;éjkontrohn odnosno prewzmaniu
1 2 3
EVIDENCIJA O PRIJEMU DOBIJENIH PROIZVODA
Naziv i sediste .
Datum | Nazv i sediste isporucioca 1| Kategorija | Kategorija | Kategorija prevoznika i Broj I; (t)‘t;/:l(;e(/)rrj:d::uacr.odne
prijema | veterinarski kontrolni broj 1 2 3 veterinarski kontrolni P porucl,
broj odnosno preuzimanju

Prilog 1

METODE PRERADE SPOREDNIH PROIZVODA ZIVOTINjSKOG POREKLA I NjIHOVA
PRIMENA

1. Osnovne metode prerade sporednih proizvoda Zivotinjskog porekla

1) Metoda prerade 1 (sterilizacija pod pritiskom)

Smanijenje velicine delova sporednih proizvoda Zivotinjskog porekla

Ako je velcina delova sporednih proizvoda Zivotinjskog porekla za preradu veca od 50 mm, potrebno je smanijiti njihovu
veli¢inu odgovaraju¢om opremom kako veli¢ina tih delova nakon smanjenja ne bi bila veca od 50 mm. Efikasnost opreme
potrebno je proveravati svakodnevno i o tome voditi evidenciju. Ako se proverama otkriju delovi koji su veci od 50 mm,
potrebno je zaustaviti postupak i izvrsiti popravke opreme pre ponovnog pokretanja postupka.

Vreme, temperatura i pritisak

Sporedni proizvodi Zivotinjskog porekla Cija velicina delova nije veca od 50 mm moraju da se zagreju do temperature u sredistu
koja je veca od 133°C u trajanju od najmanje 20 minuta bez prekida pri apsolutnom pritisku od najmanje 3 bara. Pritisak se
postize tako da se sav vazduh ukloni iz steriizacijske komore i zameni parom ("zasicena para"); termicka obrada se moze
primeniti kao jedini postupak iii kao faza sterilizacije pre ii posle same prerade.

Postupak se moze vrsiti u Sarznom il u kontinuiranom sistemu.
2) Metoda prerade 2

Smanijenje velicine delova sporednih proizvoda zivotinjskog porekla

Ako je velicina delova sporednih proizvoda Zivotinjskog porekla za preradu veéa od 150 mm, potrebno je smanijti njihovu
velicinu odgovaraju¢om opremom kako veli¢ina delova posle smanjenja ne bi bila veca od 150 mm. Efikasnost opreme potrebno



je proveravati svakodnevno i o tome voditi evidenciju. Ako se proverama otkriju delovi koji su veci od 150 mm, potrebno je
zaustaviti postupak i izvrsiti popravke opreme pre ponovnog pokretanja postupka.

Vreme, temperatura i pritisak

Posle smanjenja veliCine delova sporednih proizvoda Zivotinjskog porekla, ti sporedni proizvodi se zagrevaju tako da se
postigne temperatura u srediStu veca od 100°C u trajanju od najmanje 125 minuta, temperatura u srediStu veca od 110°C u
trajanju od najmanje 120 minuta i temperatura u srediStu veca od 120°C u trajanju od najmanje 50 minuta.

Temperature u srediStu se mogu posti¢i uzastopno ili istovremenim kombinovanjem navedenih vremenskih razdoblja.

Postupak se vrsi u Sarznom sistemu.

3) Metoda prerade 3

Smanijenje velicine delova sporednih proizvoda Zivotinjskog porekla

Ako je velcina delova sporednih proizvoda Zivotinjskog porekla za preradu veca od 30 mm, potrebno je smanijiti njihovu
veli¢inu odgovaraju¢om opremom kako veliina tih delova poske smanjenja ne bi bila veéa od 30 mm. Efikasnost opreme
potrebno je proveravati svakodnevno i o tome voditi evidenciju. Ako se proverama otkriju delovi koji su veci od 30 mm,
potrebno je zaustaviti postupak i izvrsiti popravke opreme pre ponovnog pokretanja postupka.

Vreme, temperatura i pritisak

Poske smanjenja veliCine delova sporednih proizvoda Zivotinjskog porekla, ti sporedni proizvodi se zagrevaju tako da se
postigne temperatura u srediStu ve¢a od 100°C u trajanju od najmanje 95 minuta, temperatura u srediStu veca od 110°C u
trajanju od najmanje 55 minuta i temperatura u srediStu veca od 120°C u trajanju od najmanje 13 minuta.

Temperature u srediStu se mogu postici uzastopno il istovremenim kombinovanjem navedenih vremenskih razdobla.

Postupak se moze vrsiti u Sarznom il u kontinuiranom sistemu.

4) Metoda prerade 4

Smanijenje velicine delova sporednih proizvoda zivotinjskog porekla

Ako je velicina delova sporednih proizvoda Zivotinjskog porekla za preradu veca od 30 mm, potrebno je smanjiti njihovu
velicinu odgovaraju¢om opremom kako velcina tih delova posle smanjenja ne bi bila veéa od 30 mm. Efikasnost opreme
potrebno je proveravati svakodnevno i o tome voditi evidenciju. Ako se proverama otkriju delovi koji su veéi od 30 mm,
potrebno je zaustaviti postupak i zvrsiti popravke opreme pre ponovnog pokretanja postupka.

Vreme, temperatura i pritisak

Poske smanjenja veliine delova sporednih proizvoda zivotinjskog porekla, ti sporedni proizvodi se stavlaju u posudu sa
dodanom masti i zagrevaju tako da se postigne temperatura u srediStu veca od 100°C u trajanju od najmanje 16 minuta,
temperatura u srediStu veca od 110°C u trajanju od najmanje 13 minuta, temperatura u srediStu vec¢a od 120°C u trajanju od
najmanje osam minuta i temperatura u sredistu veca od 130°C u trajanju od najmanje 3 minuta.

Temperature u srediStu se mogu postici uzastopno il istovremenim kombinovanjem navedenih vremenskih razdobla.

Postupak se moZze vrsiti u Sarznom il u kontinuiranom sistemu.

5) Metoda prerade 5

Smanijenje veli¢ine delova sporednih proizvoda Zivotinjskog porekla

Ako je velcina delova sporednih proizvoda Zivotinjskog porekla za preradu veca od 20 mm, potrebno je smanijiti njihovu
veli¢éinu odgovaraju¢om opremom kako veli¢ina tih delova poske smanjenja ne bi bila veéa od 20 mm. Efikasnost opreme
potrebno je proveravati svakodnevno i o tome voditi evidenciju. Ako se proverama otkriju delovi koji su veci od 20 mm,
potrebno je zaustaviti postupak i izvrsiti popravke opreme pre ponovnoga pokretanja postupka.

Vreme, temperatura i pritisak

Posle smanjenja veli¢ine delova sporednih proizvoda Zivotinjskog porekla, ti sporedni proizvodi se zagrevaju dok ne koaguliSu, a
zatim se presuju kako bi se iz belanCevinastoga materijala odstranii mast i voda. Zatim se belanCevinasti materijal zagreva tako
da se postigne temperatura u srediStu veca od 80°C u trajanju od najmanje 120 minuta i temperatura u srediStu veca od 100°C
u trajanju od najmanje 60 minuta.

Temperature u sredistu se mogu posti¢i uzastopno ili istovremenim kombinovanjem navedenih vremenskin razdoblja.
Postupak se moZze vrsiti u Sarznom il u kontinuiranom sistemu.

6) Metoda prerade 6
(za sporedne proizvode Zivotinjskog porekia kategorije 3 koji poticu samo od vodenih Zivotinja ili vodenih



beskicmenjaka)

Smanijenje veli¢ine delova sporednih proizvoda Zivotinjskog porekla

Delove sporednih proizvoda Zivotinjskog porekla potrebno je smanijiti najmanje do:

(1) 50 mm u slucaju termicke obrade primenom temperature u srediStu od najmanje 90°C u trajanju od najmanje 60 minuta
il

(2) 30 mm u slucaju termicke obrade primenom temperaturu u sredistu od barem 70°C u trajanju od barem 60 minuta.

Sporedne proizvode Zivotinjskog porekla potrebno je pomesati sa mravijiom kiselnom kako bi se pH smanijio i odrzavao na 4,0
i manje. MeSavinu treba Cuvati barem 24 sata do dalinje obrade.

Vreme, temperatura i pritisak

Posle smanjenja veli¢ine delove sporednih proizvoda Zivotinjskog porekla meSavina se zagreva na:

(1) temperaturu u srediStu od najmanje 90°C u trajanju od najmanje 60 minuta il

(2) temperaturu u srediStu od najmanje 70°C u trajanju od najmanje 60 minuta.

U sistemu sa kontinuiranim tokom, kretanje proizvoda kroz zmenjivac toplote potrebno je kontrolisati putem mehanickin
uredaja za ograni¢avanje njegovog pomicanja tako da na kraju postupka termicke obrade proizvod prode ciklus koji ispunjava
uslove u pogledu vremena i temperature.

Postupak se moze vrsiti u Sarznom il u kontinuiranom sistemu.

7) Metoda prerade 7

Metoda prerade 7 je bilo koji drugi postupak prerade koji ukljuuje kombinaciju veli¢ine usitnjenih delova sporednih proizvoda
Zivotinjskog porekla, temperature, pritiska i vremena primene temperature i pritiska, i koji je odobren od strane nadleznog organa
na osnovu sledeéih dokaza:

(1) identifikacija odnosnih opasnosti povezanih sa ulaznim materijalom s obzirom na njegovo poreklo i mogucih rizka s obzirom
na zdravstveni status Zivotinja;

(2) mogucnosti da se metodom prerade smanje te opasnosti na nivo koji ne predstavija znacajnije rizike za javno zdravije i
zdraviie Zivotinja;

(3) svakodnevno uzorkovanje gotovoga proizvoda tokom 30 proizvodnih dana kojim je dokazano da su ispunjeni sledeéi
mikrobioloski standardi:

- za uzorak uzet direktno posle termicke obrade: Clostridium perfrigens: odsustvo u 1 gr proizvoda,

- za uzorak uzet tokom skladiStenja ii neposredno pre isporuke iz objekta za preradu: Saimonela: odsustvo u 25 gr: n=5, c=0,
m=0, M=0

Enterobacteriaceae: n=5, c=2, m=10, M=300 u 1 gr,

pri Cemu je: n = broj uzoraka za laboratorijsku analzu; m = granicna vrednost za broj bakterija (smatra se da je rezultat
zadovoljavajuci ukoliko u svim uzorcima broj bakterija nije vec¢i od m); M = maksimalna vrednost za broj bakterija (smatra se da
rezultat nije zadovoljavajuci ukolko je u jednom il viSe uzoraka broj bakterija jednak il ve¢i od M); ¢ = broj uzoraka u kojima broj
bakterija moze biti zmedu m i M, pri ¢emu se uzorak joS uvek smatra prihvatlivim ukoliko je broj bakterija u drugim uzorcima
jednak ii manji od m.

Podaci o kriticnim kontrolnim tackama na osnovu kojih su u objektu ispunjeni mikrobioloSki standarde, beleze se i uvaju u cifju
praenja rada u objektu za preradu. Podaci koji se beleZe i prate treba da obuhvataju velicinu delova, i, po potrebi kriticnu
temperaturu, apsolutno vreme, pritisak, brzinu protoka sirovog materijala i brzinu recikiranja masnoca.

2. Alternativhe metode prerade sporednih proizvoda Zivotinjskog porekla

1) Alkalna hidroliza

Akalna hidroliza je postupak prerade sporednih proizvoda Zivotinjskog porekla koji se vrsi u Sarznom sistemu, uz neprekidno
mesanje materijala u sudu, tako Sto se:

1) natrujum hidroksid (NaOH) ili kaljum hidroksid (KOH) (u daliem tekstu: alkalije) koriste u kolicini koja obezbeduje istovetnu
molarnu ekvivalencu teZine, tipa i meSavine sporednih proizvoda Zivotinjskog porekla koji su predmet prerade, a ako sporedni
proizvodi Zivotinjskog porekla sadrze velku kolicinu masti koja neutralSe akalije, akalije se dodaju u kolicini koja je potrebna da bi
se priagodila koli¢ini masti u sporednim proizvodima Zivotinjskog porekla;

2) mesSavina sporednih proizvoda Zivotinjskog porekla i akkalja zagreva do postizanja temperature od najmanje 150°C u sredini
te mesSavine i apsolutnog pritiska od najmanje 4 bara, u periodu od najmanje:

(1) tri sata bez prekida,

(2) Sest sati bez prekida, ako se preraduju leSevi Zivotinja i svi pripadajuci delovi, ukljucujuci kozu Zivotinja, kod kojih postoji
sumnja iii potvrda prisustva zarazne bolesti TSE, uginulih ili ubijenih Zivotinja u toku sprovodenja mera za sprecavanje Sirenja,
suzbijanje i iskorenjivanje TSE, osim leSeva i trupova Zivotinja koje su u vreme ubijanja bile mlade od 24 meseca ii za koje je
laboratorijska analza na TSE bila negativna, u kom slu¢aju period zagrevanja i primena apsolutnog pritiska ne moze biti kraéi od
tri sata bez prekida, il

(3) jedan sat bez prekida, u slucaju da je materijal za preradu iskljucivo poreklom od Zivine, odnosno ribe;

3) termicka obrada sporednih proizvoda Zivotinjskog porekla vrSi na nacin da se propisani uslovi u pogledu temperature,
vremena i pritiska postignu istovremeno.

U postupku alkalne hidrolize:



1) sporedni proizvodi Zivotinjskog porekla smestaju se u kontejnere od plemenitog Celka, a zmerena kolicina akalija dodaje u
Cvrstom stanju il u rastvoru;

2) posuda u koju je dodata akalija zatvara se i sadrZaj posude zagreva se, a fizicka energija koja nastaje konstantnim
pumpanjem neprekidno vrsi cirkulaciju teCnog materijala u posudi sve dok se tkiva ne razloze, a kosti i zubi ne postanu meki.

2) Hidroliza pod visokim pritiskom i visokom temperaturom

Hidrolza pod visokim pritiskom i visokom temperaturom je postupak prerade sporednih proizvoda Zivotinjskog porekla koji se
vrsi u Sarznom sistemu, uz neprekidno mesanje materijala u sudu, tako Sto se:

1) sporedni proizvodi Zivotinjskog porekla zagrevaju do postizanja temperature od najmanje 180°C u sredini mase, u trajanju
od najmanje 40 minuta bez prekida i pri apsolutnom pritisku od najmanje 12 bara primenom indirektne vodene pare na bioliticki
reaktor;

2) termicka obrada sporednih proizvoda Zivotinjskog porekla vrSi na nacin da se propisani uslovi u pogledu temperature,
vremena i pritiska postignu istovremeno.

U postupku hidrolize pod visokim pritiskom i visokom temperaturom:

1) primenjuje se tehnologija hidrolze pod visokim pritiskom ivisokom temperaturom u biolitickom reaktoru na vodenu paru,
visok pritisak i visoku temperaturu;

2) sporedni prozvodi Zivotinjskog porekla, ukfiucujuéi cele leSeve Zivotinja, smestaju se u bioliticki reaktor;

3) primenom propisane temperature i pritiska nastaje proces hidrolize koja duge lance molekula organskog materijala rastavlja
na manje delove;

4) kondenzovana vodena para koja nastaje u ciklusu dehidracije upotrebljava se u druge svrhe iii ispusta iz objekta;

5) svaki ciklus hidrolize pod visokim pritiskom i visokom temperaturom u jednom reaktoru traje priblizno Cetiri sata.

3) Biogas hidroliza pod visokim pritiskom

Biogas hidroliza pod visokim pritiskom je postupak prerade sporednih proizvoda Zivotinjskog porekla koji se vrsi u Sarznom il
kontinuiranom sistemu, uz neprekidno mesanje materijala u sudu, tako Sto se:

1) sporedni proizvodi Zivotinjskog porekla prvo prerade u odobrenom objektu za preradu primenom Metode prerade 1 i tako
dobijeni preradeni prozvodi, kojima je odstranjena masnoca, tretiraju na temperaturi od najmanje 220°C u trajanju od najmanje
20 minuta, pri apsolutnom pritisku od najmanje 25 bara, a zagrevanje se obavljia u dve faze, tako Sto se vodena para u prvoj
fazi direktno ubacuje, a u drugoj fazi indirektno se ubacuje u koaksijalnom zmenjivacu;

2) termicka obrada sporednih proizvoda Zivotinjskog porekla vrSi na nacin da se propisani uslovi u pogledu temperature,
vremena i pritiska postignu istovremeno;

3) dobijeni materijal meSa sa vodom i podvrgava anaerobnoj fermentaciji u biogas reaktoru.

U postupku biogas hidrolize pod visokim pritiskom preradeni proizvodi koji su dobijeni u odobrenim objektima za preradu
primenom Metode prerade 1 i kojima je odstranjena masnoca tretiraju se na napred opisani nacin, a u slucaju prerade materijala
Kategorije 1 ceo postupak biogas hidrolze pod visokim pritiskom treba da se odvija na istom mestu i u zatvorenom sistemu, pri
¢emu dobijeni biogas treba brzo sagoreti u istom objektu pri temperaturi od najmanje 900°S, Sto je praceno brzim hladenjem
("prigusenje™).

4) Proizvodnja biodizela

Proizvodnja biodizela je postupak prerade sporednih proizvoda Zivotinjskog porekla koji se vrsi tako Sto se:

1) mast zivotinjskog porekla za prozvodnju biodizela proizvodi od materijala Kategorie 1 i materijala Kategorije 2 primenom
Metode prerade 1, kao i od materijala Kategorije 3 primenom Metode prerade 1, Metode prerade 2, Metode prerade 3, Metode
prerade 4, Metode prerade 5 ii Metode prerade 7, a za sporedne proizvode zivotinjskog porekla poreklom od riba primenom
Metode prerade 6;

2) iz tako dobijene topliene masti zdvoji proteinski deo inerastvorive necistoée tako da u toj masti zaostale necistoca ne
prelaze 0,15% od ukupne teZine, i takva topliena mast podvrgava se esterifikaciji i transesterifikaciji, a u slucaju topliene masti
dobijene od materijala Kategorije 3 prozvodnja biodizela se vrsi bez primene esterifikacije.

Esterifikacija se vrSi tako Sto se vrednost Ph dovodi na vrednost manju od 1 dodavanjem sumporne kiseline (H2S04) il
ekvivalentne kiseline i tako dobijena meSavina zagreva se na temperaturi od 72°C u trajanju od dva sata, uz neprekidno
intenzivno mesanje.

Transesterifikacija se vrSi tako $to se vrednost Ph dovodi na vrednost od priblizno 14 primenom kaljum hidroksida il
ekvivalentne alkalije itako dobijena meSavina zagreva se na temperaturi od 35°C do 50°C u trajanju od najmanje 15 do 30
minuta.

Postupak transesterifikacije ponavija se dodavanjem novog rastvora akalije, posle ¢ega se primenjuje rafinacija proizvoda,
ukfjucujuéi vakuum destilaciju na temperaturi od 150°C.

U postupku proizvodnje biodizela dobijeni biodizel sastoji se od metil estra i masnih kiselina.

5) Sagorevanje masti Zivotinjskog porekia u kotlarnicama

Sagorevanje masti Zivotinjskog porekla u kotlarnicama se vrsi tako Sto se:

1) u slucaju masti Zivotinjskog porekla koja je namenjena za sagorevanje u drugom objektu, mast Zivotinjskog porekla
proizvodi primenom Metode prerade 1 za preradu materjala Kategorije 1 i materijala Kategorije 2, a u sluaju materijala
Kategorije 1 i materijala Kategorije 2 koji su namenjeni za sagorevanje u istom objektu, kao i u slucaju materijala Kategorije 3,
mast Zivotinjskog porekla proizvodi primenom Metode prerade 1, Metode prerade 2, Metode prerade 3, Metode prerade 4,



Metode prerade 5 ii Metode prerade 7, a za sporedne proizvode Zivotinjskog porekla poreklom od riba primenom Metode
prerade 6;

2) iz tako dobijene masti zdvaja se proteinski deo i nerastvorive necistoCe, tako da u toj masti zaostake necisto¢a ne prelaze
0,15% od ukupne teZine;

3) tako dobijena topliena mast podvrgava se postupku sagorevanja na temperaturi od najmanje 1100°C u trajanju od
najmanje 0,2 sekunde u kotlarnici za proizvodnju vodene pare.

U postupku sagorevanja masti Zivotinjskog porekla u kotlarnicama, a radi dobijanja energije koja je potrebna za postupak
prerade, mast Zivotinjskog porekla sagoreva se iskfjuivo u istom objektu u kome je proizvedena ii u drugom objektu koji, u
slucaju da je mast dobijena od materijala Kategorije 1 i materijala Kategoriie 2, ima odobrenje za prevoz i sagorevanje masti.

6) Termo-mehanicka proizvodnja biogoriva

Postupak termo-mehanicke proizvodnje biogoriva je postupak prerade sporednih proizvoda Zivotinjskog porekla koji se vrsi u
sarznom sistemu, tako Sto se:

1) sporedni proizvodi Zivotinjskog porekla unose u konvertor izagrevaju do postizanja temperature od najmanje 80°C u
trajanju od osam sati, za koje vreme se materijal bez prekida usitnjava odgovaraju¢om opremom za usitnjavanje. Tako dobijeni
materijal zagreva se na temperaturi od 100°C u trajanju od najmanje dva sata i materijal koji se tako dobije ne sme biti veci od
20 mm;

3) termicka obrada sporednih proizvoda Zivotinjskog porekla vrSi na nacin da se propisani uslovi u pogledu temperature i
vremena postignu istovremeno.

U postupku termo-mehanicke proizvodnje biogoriva:

1) za vreme procesa zagrevanja vodena para neprekidno se odvodi i propusta kroz kondenzator od nerdajuceg Celika;

2) kondenzovana vodena para pre ispuStanja u sistem za otpadne vode najmanje jedan sat se drzi na temperaturi od
najmanje 70°C;

3) poske procesa zagrevanja, dobijeno biogorivo ispuSta se iz konvertora i automatski prenosi u potpuno zatvorenom i
povezanom sistemu do objekta za spaljivanje ili ko-spaljivanje koji se nalazi na istom mestu na kome je objekat za termo-
mehanicku proizvodnju biogoriva.

7) "Bruks" gasifikacija

Postupak "Bruks" gasifikacije je postupak prerade sporednih proizvoda Zivotinjskog porekla koji se vrsi u SarZnom sistemu sa
produZenim vremenom zadrZavanja sporednih proizvoda zivotinjskog porekla u vremenu od oko 24 sata, tako Sto se sporedni
proizvodi Zivotinjskog porekla:

1) unose u primarnu komoru gasifikatora koja nema gorionik i zagreva se, umesto prenosom toplote, provodenjem toplote iz
komore za dogorevanje koja je ispod primarne komore. Jedini vazduh u primarnoj komori je vazduh koji ulazi kroz cevaste
otvore koji su montirani na glavna vrata sa cijem da povecaju uspesnost procesa;

2) razlazu u kompleks ugliovodonika i gasa koji nastaje u primarnoj komori i prolazi kroz otvor na vrhu zadnjeg zida u zonu
mesanja ikrekovanja, gde se razbija u sastavne elemente. Dobijeni gas prolazi u komoru za dogorevanje gde sagoreva u
plamenu, prirodnim gasom upalienog gorionika u prisustvu viska vazduha.

U postupku "Bruks" gasifikacije:

1) zaostali gasovi, poske navedenog procesa, napustaju sekundarnu komoru i prolaze kroz "barometarski damper" na dnu
dimnjaka, koji ih hladi i razreduje sa vazduhom iz okruzenja, odrzavajudi stalni pritisak u primarnoj i sekundarnoj komori;

2) proces se odvija u ciklusu koji traje 24 sata, ukljucujuci unos, preradu, hladenje i uklanjanje pepela;

3) na kraju cklusa pepeo se uklanja z primarne komore sistemom sa vakuum u zatvorene vrece koje se, posle punjenja i pre
transporta za uklanjanje, nepropusno zatvore.

3. Primena osnovnih metoda prerade

U zavisnosti od kategorije materijala, prerada sporednih proizvoda Zzivotinjskog porekla vrsSi se u skladu sa sledeéim
standardima prerade:

1) Metoda prerade 1 primenjuje se za preradu:

(1) materijala Kategorije 2, osim stajnjaka, sadrzaja digestivnog trakta odvojenog od organa digestivnog trakta, mleka i
kolostruma, koji je namenjen za proizvodnju biogasa il komposta il za upotrebu kao organsko dubrivo il oplemenjivac zemljista,

(2) materijala Kategorije 1 i materijala Kategorije 2 koji je namenjen za uklanjanje na deponiji koja je odobrena za te namene,

(3) materijala Kategorije 3 poreklom od sisara, koji je namenjen za proizvodnju preradenog proteina zivotinjskog porekla, osim
krvi svinja i osim ako je proizvod namenjen za:

— koriS¢enje kao gorivo za sagorevanje,

— iskljucivo za upotrebu u hrani za kuéne ljubimce,

2) osnovne metode prerade od 1 do 5 i osnovna Metoda prerade 7, primenjuju se u preradi materijala Kategorije 3 porekiom
od sisara, ako je preraden protein zivotinjskog porekla namenjen:

(1) za koriS¢enje kao gorivo za sagorevanje,

(2) iskfjucivo za upotrebu u hrani za kuéne ljubimce, u kom slucaju se prevozi u za to predvidenim kontejnerima, koji se ne
koriste za prevoz sporednih proizvoda Zivotinjskog porekla i hrane za Zivotinje iz uzgoja i ako se taj protein otprema direktno iz
objekta za preradu materijala Kategorije 3 u objekat za proizvodnju hrane za kuéne ljubimce ii odobreno skladiSte, z kog se
direktno otprema u objekat za proizvodnju hrane za kucéne ljubimce;

3) neka od osnovnih metoda prerade koje su propisane ovim pravinikom, osim Metode prerade 6, primenjuju se za preradu:

(1) materijala Kategorije 2, ako je dobijen proizvod namenjen za spaljivanje iii ko-spaljivanje,

(2) materijala Kategorije 2, ako je dobijena topliena mast namenjena za dalju preradu u objektima za preradu topliene masti
Kategorije 2,



(3) materijala Kategorije 1 i materijala Kategorije 2, ako je dobijen proizvod namenjen za spaljivanje ili ko-spaljivanje,

(4) sporednih proizvoda Zivotinjskog porekla, osim poreklom od sisara i riba, prikom proizvodnje preradenog proteina
Zivotinjskog porekia,

(5) krvi svinja ili frakcije krvi svinja prilkom prozvodnje preradenog proteina Zivotinjskog porekla, s tim Sto ako se prilkom
prerade primenjuje Metoda prerade 7 u celokupnoj koli¢ini treba da bude postignuta temperatura od najmanje 80°C;

4) neka od osnovnih metoda prerade koje su propisane ovim pravinikom primenjuje se za proizvodniju riblieg brasna.”

4. Primena alternativnih metoda prerade

Materijal Kategorije 1 moZe se preraditi primenom sledecih alternativnih metoda prerade:

- akkalna hidroliza,

- biogas hidroliza pod visokim pritiskom,

- proizvodnja biodizela,

- sagorevanje masti Zivotinjskog porekla u kotlarnicama.

Materijal Kategorije 2 moZe se preraditi primenom sledecih alternativnih metoda prerade:

- alkalna hidroliza,

- hidroliza pod visokim pritiskom i visokom temperaturom,

- biogas hidroliza pod visokim pritiskom,

- proizvodnja biodizela,

- sagorevanje masti Zivotinjskog porekla u kotlarnicama,

- "Bruks" gasifikacija.

Materijal Kategorije 3 i stajnjak i sadrZaj digestivnog trakta moZe se preraditi primenom sledecih alternativnih metoda prerade:

- alkalna hidroliza,

- hidroliza pod visokim pritiskom i visokom temperaturom,

- biogas hidroliza pod visokim pritiskom,

- proizvodnja biodizela,

- sagorevanje masti Zivotinjskog porekla u kotlarnicama,

- termo-mehanicka proizvodnja biogoriva,

- "Bruks" gasifikacija.

Proizvodi koji su nastali u procesu prerade materijala Kategorije 1 i materijala Kategorije 2 primenom neke od navedenih
alternativnih metoda moraju se trajno identifikovati na propisan nacin, osim biodizela.

Proizvodi koji su nastali u procesu prerade materijjala Kategorije 1 primenom neke od alternativnih metoda uklanjaju se na
jedan od sledecih nacina:

1) spaljivanjem il ko-spaljivanjem u objektu za spaljivanje ili ko-spaljivanje;

2) kao otpad, zakopavanjem na deponiji odobrenoj za te namene;

3) daljim transformisanjem u objektu za biogas, a ostatak iz biogas tretmana uniStava se spaljivanjem ii ko-spaljivanjem u
objektu za spaljivanje il ko-spaljivanje il kao otpad, zakopavanjem na deponiji odobrenoj za te hamene;

4) spaljivanjem kao gorivo, u slucaju biodizela.

Proizvodi koji su nastali u procesu prerade materijala Kategorije 2 i materijala Kategorije 3 primenom neke od alternativnih
metoda:

1) uniStavaju se spaljivanjem ii ko-spaljivanjem u objektu za spaljivanje ii ko-spaljivanje ii kao otpad, zakopavanjem na
deponiji odobrenoj za te namene;

2) dalie se preraduju u derivate masti koji se mogu koristiti ii unisti spaljivanjem i ko-spaljivanjem u objektu za spaljivanje il
ko-spaljivanje u skladu sa ovim pravinikom, bez obaveze prethodne primene neke od osnovnih metoda prede koje su propisane
ovim pravinikom;

3) koriste se kao organsko dubrivo ili poboljSiva¢ zemljiSta, preraduju se u objektu za proizvodnju biogasa i komposta u skladu
sa ovim pravinikom il se uniStavaju zakopavanjem na deponiji, bez obaveze prethodne primene Metode prerade 1, ako se radio
preradenom proteinu zivotinjskog porekla;

4) koriste se u proizvodnji tehnickin proizvoda, u slucaju ostataka iz proizvodnje biodizela, osim biodizel;

5) koriste se kao gorivo koje se spaljuje, u slucaju biodizela.

Ostaci koji predstavljaju otpad u proizvodnji, kao Sto je mulj, sadrzaj fittera, pepeo i ostatak razlaganja materijala uklanjaju se
spaljivanjem iii ko-spaljivanjem u objektu za spaljivanje il ko-spaljivanje ii kao otpad, zakopavanjem na deponiji odobrenoj za te
namene.

Prilog 2

MIKROBIOLOSKI STANDARDI PRERADE BIOGASA I KOMPOSTA

Uzorci preradenih proizvoda koji su namenjeni za proizvodnju biogasa, komposta ii za uklanjanje na deponijama i koji su uzeti
odmah posle toplotne prerade ne smeju sadrzati spore patogenih bakterija otpornih na toplotu (Clostridium perfrigens: otsustvo u
1 gr proizvoda).

U objektima za proizvodnju biogasa, odnosno komposta reprezantativni uzorci ostataka fermentacije, odnosno komposta,
uzeti za vreme, odnosno odmah posle zavrSene prerade, u ciliu pracenje proizvodnog procesa, moraju biti u skladu sa sledeé¢im
mikrobioloskim standardima:

- Escherichia coli: n=5, c=1, m=1000, M=5000 u 1 gr

i

- Enterococacae: n=5, c=1, m=1000, M=5000 u 1 gr,

a reprezantativni uzorci ostataka fermentacije, odnosno komposta, uzeti za vreme, odnosno pri otpremanju iz skiadiSta
objekata za proizvodnju komposta, odnosno biogasa, moraju biti u skladu sa slede¢im mikrobioloskim standardom:



- Salmonella: odsutna u 25 gr: n=5, c=0, m=0, M=0,

gde su:

n = broj uzoraka za laboratorijsko ispitivanje;

m = grani¢na vrednost za broj bakterija (rezultat laboratorijskog ispitivanja se smatra zadovoljavaju¢im ako broj bakterija u
svim uzorcima nije veci od m);

M = maksimalna vrednost za broj bakterija (rezuttat laboratorijskog ispitivanja se smatra nezadovoljavaju¢im ako je broj
bakterija u jednom il viSe uzoraka jednak il veci od M);

¢ = broj uzoraka u kojima broj bakterija moze biti zmedu m i M (uzorak se jos uvek smatra prihvatljivim ako je broj bakterija
u drugim uzorcima jednak ii manji od m).

Prilog 3

MIKROBIOLOSKI STANDARDI PRERADE PRERADENOG PROTEINA ZIVOTINjSKOG
POREKLA I DRUGIH DOBIJENIH PROIZVODA KOJI SE MOGU UPOTREBITI ZA
PROIZVODN;jU HRANE ZA ZIVOTINjE

Uzorci preradenih proizvoda uzeti tokom skladiStenja ii neposredno pre isporuke iz objekta za preradu treba da odgovaraju
slede¢im mikrobioloskim standardima:

Salmonelia: odsutnau 25gr:n=5c¢=0,m=0,M=0

Enterobacteriacae: n=5,c=2, m =10, M=300u1gr,

gde su

n = broj uzoraka za laboratorijsko ispitivanje;

m = granicna vrednost za broj bakterija (rezultat laboratorijskog ispitivanja se smatra zadovoljavaju¢im ako broj bakterija u
svim uzorcima nije veci od m);

M = maksimalna vrednost za broj bakterija (rezultat laboratorijskog ispitivanja se smatra nezadovoljavaju¢im ako je broj
bakterija u jednom iii vise uzoraka jednak il veci od M);

¢ = broj uzoraka u kojima broj bakterija moze biti zmedu m i M (uzorak se jos uvek smatra prihvatlivim ako je broj bakterija
u drugim uzorcima jednak ii manji od m).

Prilog 4

MIKROBIOLOSKI STANDARDI HRANE ZA KUCNE LjUBIMCE, EVVAKAI;ICE, SIROVU HRANU,
OSIM HRANE ZA KUCNE LjUBIMCE U KONZERVI, I POBOLJSIVACE UKUSA KOJI SU
NAMEN;]ENI ZA HRANU ZA KUCNE LjUBIMCE

U objektima za proizvodnju hrane za kucne ljubimce, Zvakalica, sirove hrane, osim hrane za kucne ljubimce u konzervi, i
poboliSivaCa ukusa koji su namenjeni za hranu za kucne ljubimce slucajni uzorci uzeti u toku prozvodnje, odnosno skladiStenja
pre isporuke, u ciliu pracenja proizvodnog procesa, treba da budu u skladu sa slede¢im mikrobioloSkim standardima:

Salmonella: odsutnau25gr:n=5,c=0,m=0,M=0

Enterobacteriacae: n =5, ¢=2, m=10,M =300u 1 gr,

gde su:

n = broj uzoraka za laboratorijsko ispitivanje;

m = grani¢na vrednost za broj bakterija (rezultat laboratorijskog ispitivanja se smatra zadovoljavaju¢im ako broj bakterija u
svim uzorcima nije veci od m);

M = maksimalna vrednost za broj bakterija (rezuttat laboratorijskog ispitivanja se smatra nezadovoljavaju¢im ako je broj
bakterija u jednom il viSe uzoraka jednak il veci od M);

¢ = broj uzoraka u kojima broj bakterija moze biti zmedu m i M (uzorak se joS uvek smatra prihvatljivim ako je broj bakterija
u drugim uzorcima jednak i manji od m).

Prilog 5

MIKROBIOLOSKI STANDARDI PRERADENOG STAINjAKA

Reprezantativni uzorci preradenog stajnjaka i proizvoda od preradenog stajnjaka uzeti u toku prozvodnje ii odmah posle
proizvodnog procesa u objektu, u ciju pracenja proizvodnog procesa, treba da odgovaraju slkede¢im mikrobioloSkim standardima:

Escherichia coli: n=5,¢=5 m=0,M=1000u 1 gr;

il

Enterococacae: n=5,¢c¢=5 m=0, M =1000u 1 gr,

a reprezantativni uzorci preradenog stajnjaka, uzeti za vreme, odnosno pri otpremanju iz skladiSta objekata za proizvodnju
tehnickih proizvoda, komposta, odnosno biogasa, treba da odgovaraju slede¢im standardima:

Salmonella: odsutnau25gr:n=5,c=0, m=0,M =0,

gde su:

n = broj uzoraka za laboratorijsko ispitivanje;

m = grani¢na vrednost za broj bakterija (rezultat laboratorijskog ispitivanja smatra se zadovoljavaju¢im ako broj bakterija u



svim uzorcima nije veci od m);

M = maksimalna vrednost za broj bakterija (rezuttat kaboratorijskog ispitivanja se smatra nezadovoljavaju¢im ako je broj
bakterija u jednom il viSe uzoraka jednak il veci od M);

¢ = broj uzoraka u kojima broj bakterija moze biti zmedu m i M (uzorak se jos uvek smatra prihvatljivim ako je broj bakterija
u drugim uzorcima jednak ii manji od m).

Prilog 6

NACIN OBELEZAVANjA

1. Obelezavanje sporednih proizvoda Zivotinjskog porekla, osim kuhinjskog otpada materijala Kategorije 3, kao i obeleZavanje
dobijenih prozvoda, vozia i kontejnera i druge ambalaze, vrsi se na nacin da se:

1) jasno i vidljivo istakne kategorija sporednih proizvoda Zivotinjskog porekla, odnosno za preradene proizvode kategorija
sporednih proizvoda Zivotinjskog porekla od kojih je proizvod dobijen;

2) oznadi tekst, u zavisnosti od kategorije materiala, ito:

(1) za materijal Kategorije 3, tekst: "NIJE ZA ISHRANU LjuDI",

(2) za materijal Kategoriie 2, osim stajnjaka i sadrZaja digestivnog trakta, i dobijene proizvode od materijala Kategorie 2,
tekst: "NIJE ZA ISHRANU ZIVOTINjA",

(3) za materijal Kategorije 2 koji je namenjen za ishranu Zivotinja u skladu sa ovim pravinikom, tekst: "ZA ISHRANU....... , S
tim Sto posle reci: "ISHRANU" treba navesti naziv vrste zivotinja za Ciju ishranu je posiika namenjena,

(4) za materijal Kategorije 1 i dobfjene proizvode od materijala Kategoriie 1, tekst: "SAMO ZA UNISTEN;E ",

(5) za stajnjak i sadrzaj digestivnog trakta, tekst: "STAINJAK".

Tekst kojim se obelezavaju sporedni proizvodi Zivotinjskog porekla i dobijeni proizvodi, vozia i kontejneri i druga ambalaza treba
da bude u boji koja zavisi od kategorije materijala, i to:

(1) za materijal Kategorije 1, crna boja,

(2) za materijal Kategorje 2, Zuta boja,

(3) za materijal Kategorije 3, zelena boja koja u sebi sadrzi veliku koli¢inu plave boje, ¢ime se obezbeduje jasna razlka od
drugih zelenih boja.

2. Za sakuplianje i skladiStenje sporednih prozvoda Zivotinjskog porekla, osim kuhinjskog otpada materijala Kategorije 3, u
objektima u kojima oni nastaju treba da bude obezbeden odgovarajuci broj kontejnera, u zavisnosti od kapaciteta objekta, koji
su obelezeni na sledeci nacin:

1) kontejner za sakuplianje materijala Kategorije 1 treba da bude vidijivo i trajno obelezen tekstom: "Kategorija 1", slovima
crne boje;

2) kontejner za sakuplianje materijala Kategorije 2 treba da bude vidijivo i trajno obeleZzen tekstom: "Kategorija 2", slovima
Zute boje;

3) kontejner za sakuplianje materijala Kategorije 3 treba da bude vidijivo i trajno obeleZen tekstom: "Kategorija 3", slovima
zekene boje koja u sebi sadrZi veliku kolicinu plave boje, ¢ime se obezbeduje jasna razika od drugih zelenih boja.



